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Un Algérien blessé dans l’attentat d’Istanbul
Page 3 

LE CHEF DE L’ÉTAT PRÉSIDE
UNE RÉUNION DE SÉCURITÉ

LES BOUTIQUES D’ALGER PRISES
D’ASSAUT 

Les Algériens vivent la dernière semaine du mois sacré.
Une période où le spirituel est censé prendre le dessus sur
toute autre considération, mais à l’approche de l’Aïd el-
Fitr, les deux voies peuvent s’associer. Il est question en
effet de vêtir les enfants comme le veut la coutume. Et

pour ce faire, les familles n’hésitent pas à prendre
d’assaut les artères commerçantes dès la dernière

bouchée du repas.    Page 4

DERNIER VIRAGE AVANT L’AÏD

Le président Abdelaziz
Bouteflika a présidé hier
une réunion restreinte

consacrée à la situation
sécuritaire dans le sud
du pays, en relation
avec les foyers de

tension qui persistent
dans certains Etats
voisins, indique un
communiqué de la
présidence de la
République. Le

président Bouteflika,
dont c’est la première
apparition depuis le
début du ramadhan,
semble s’inquiéter
sérieusement de la

situation sécuritaire du
pays mais aussi des
foyers de tension au
Mali, au Niger et en

Tunisie, où le terrorisme
a doublé de férocité. Les

saisies quotidiennes
d’armes de guerre
opérées par les

éléments de l’Armée
nationale au Sud et aux

frontières inquiètent
sérieusement les hauts
responsables du pays.
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Le FCe a mobiLisé
1,5 miLLiard
de doLLars 

EMPRUNT OBLIGATAIRE 

25e Jour

Imsak : 03:32

Iftar : 20:14

EN RAISON DE LA SITUATION DANS LES PAYS VOISINS
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Le FCE a réussi, en une seule soirée,
à mobiliser à lui seul 152 milliards
de DA, soit 1,5 milliard de dollars,

ce qui porte le montant total à 402 mil-
liards de DA depuis le début de cette opé-
ration (250 milliards de DA ont été récol-
tés en 2 mois).Plus de 400 entreprises et
quelques 1 200 convives ont assisté à cette
soirée. Un plateau d’invités de choix a été
présent pour la circonstance. Le ministre
des Finances Hadji Baba Ammi, le DG du
Trésor, le patron de l’UGTA, Abdelmadjid
Sidi Said, ceux de l’ABEF, BoualemDjeb-
bar, de l’UNEP, Lakhdar Rekhroukh,
l’autre organisation patronale du secteur
étatique ainsi que les patrons des plus
grandes entreprises privées et étatiques,
Ooreedo, Djezzy, Sonatrach, Sonelgaz,
Condor, CIAR, Mobilis, Cosider, Alliance
Assurance, toutes les banques publiques,
Natexis, BNP Paribas etc…. Les organisa-
teurs s’attendaient à recevoir quelques 600
invités ; au final ils seront 1 200 patrons
d’entreprises petites et grandes à venir
s’entasser dans la grande salle. D’ailleurs
les organisateurs n’ont pas caché leur
satisfaction et l’ont montré à la fin de la
cérémonie lorsqu’ils ont annoncé le
chiffre de 152 milliards de DA soit l’équi-
valent de 1,5 milliards de dollars. Même le
ministre des Finances ne cachait pas sa
satisfaction. D’ailleurs il s’est félicité du
résultat de la rencontre, saluant au passage
la contribution des chefs d’entreprises
algériennes publiques et privées pour la
réussite de cette action de mobilisation
nationale. Plusieurs entreprises nationales
publiques et privées de divers secteurs ont
soumis des promesses de souscription
d’au moins un (1) milliard de DA. Il s’agit
notamment de Cosider, Mobilis et Allian-
ce Assurance, alors que Djezzy a établi un
engagement de deux (2) milliards de DA.
Les employés de la BDL ont mis 40 mil-
lions de DA dans la cagnotte. PNB Paribas
a participé à hauteur de 2 milliards de DA.
Pour ce qui est des promesses de souscrip-
tion provenant des adhérents du FCE, il a

fait savoir que le montant de 10 milliards
de DA initialement visé par cette organi-
sation patronale a été largement dépassé.
Le groupe ETRHB qu’il dirige à, lui seul,
fait un engagement de quatre (4) milliards
de dinars. Des personnes chargées de
récolter ces titres sillonnaient les allées de
la grande salle munies de grosses boîtes
où étaient introduits les titres et autres
obligations. Lors de son intervention, Ali
Haddad a expliqué que cette opération
obéit à deux raisons essentielles. Selon lui,
le FCE a toujours milité pour «l’émergen-
ce de l’économie nationale» à travers un

effort national pour contribuer au
développement du pays et secundo et
plus fondamentalement encore, cet
emprunt «devrait maintenir le volu-
me suffisant des investissements» de
l’Etat pour avoir un taux de «crois-
sance soutenable». Le patron du FCE
affirme que tous les chefs d’entre-
prises affiliés à son organisation sou-
tiennent cette démarche et adhèrent
pleinement à cette initiative : «L’Etat
n’est plus en mesure aujourd’hui
d’assumerà lui seul tous les investis-
sements publics. Le nouveau modèle

de croissance nous oblige à aller chercher
«l’épargne dormant» à travers la bancari-
sation volontaire de l’informel» révèle-t-
il.Les titres sont garantis par l’Etat et sont
exonérés d’impôts avec un taux d’intérêt
probant. Les titres sont également négo-
ciables et transmissibles. Ces derniers sont
librement négociables et peuvent être
achetés et/ou cédés à des personnes phy-
siques ou morales soit par voie de transac-
tion directe ou par endossement par le
biais d’intermédiaires légalement habili-
tés. 

Hocine Adryen

LA BANQUE D’ALGÉRIE a introduit
récemment une mesure de facilitation
pour les exportateurs hors hydrocarbures
en supprimant son accord préalable pour
le paiement en devises des factures d’im-
portation des matières premières par ces
opérateurs, selon un responsable de cette
institution. C’est dans ce sens que les
banques ont été instruites par la Banque
centrale d’autoriser, désormais, le règle-
ment financier des opérations d’importa-
tion de matières premières, sous le régime
d’admission temporaire pour perfection-
nement actif, sans l’accord préalable de la
Banque d’Algérie, et ce lorsque l’opéra-
teur règle sa facture avec ses propres
devises. 
Le régime d’admission temporaire pour
perfectionnement actif, qui offre plusieurs
avantages dont l’exonération totale des
droits de douanes, signifie l’importation
de matières premières pour réexportation
après leur transformation en produit fini.
Ainsi, une entreprise qui importe des
matières premières pour fabriquer des pro-

duits destinés à l’exportation et qui détient
des avoirs suffisants en devises dans son
compte «personne morale» peut régler sa
facture en devises sans passer par la
Banque centrale, explique la même sour-
ce. 
«Auparavant, un exportateur, même
quand il détenait suffisamment de devises
et qu’il préférait régler son fournisseur de
matières premières avec ses propres
devises, devait avoir l’accord préalable de
la Banque d’Algérie. Désormais, il peut le
faire directement sans passer par cette der-
nière. Ce qui lui fait gagner du temps»,
affirme la même source. 
La suppression de cet accord préalable
concerne uniquement les opérateurs déte-
nant des avoirs suffisants en devises pour
le règlement de ce type d’importations de
matières premières pour transformation et
réexportation en l’état fini. 
Pour rappel, lorsqu’une opération d’ex-
portation est réalisée, l’exportateur a droit
de percevoir en devises la moitié de ses
recettes d’exportation, alors que l’autre

moitié lui est convertie en dinars par la
Banque d’Algérie. Pour les exportateurs
qui ne détiennent pas de devises (primo-
exportateurs) ou qui ne disposent pas suf-
fisamment de devises pour importer les
matières premières, ils restent soumis à un
accord de la Banque centrale autorisant la
banque domiciliataire à transférer les
devises vers le fournisseur étranger, contre
paiement de l’équivalent en dinars par
l’opérateur algérien. «La Banque d’Algé-
rie continuera à examiner les dossiers de
ces opérateurs (primo-exportateurs ou
n’ayant pas suffisamment de devises) et
leur donnera son accord pour le règlement
de leurs factures d’importation des
matières premières», assure la même sour-
ce qui ajoute que, jusqu’à maintenant, la
Banque centrale n’a refusé aucune deman-
de de ce type. 
«Il suffit que l’opérateur présente le dos-
sier requis (accord de la Douane et la fac-
ture notamment) pour que la Banque d’Al-
gérie lui donne son accord», explicite le
même responsable. S. T. 

soirée de mobiLisatioN autour de L’empruNt
obLigataire à L’hôteL aurassi

Le FCE a mobilisé 1,5 milliard de dollars 
Le président du FCE, Ali Haddad, a frappé un grand coup avant-hier mardi lors de la soirée de

mobilisation organisée à l’hôtel Aurassi pour l’opération «emprunt obligataire» réservée aux chefs
d’entreprises.

IL A PARRAINÉ LA
RENCONTRE DU FCE 
ooredoo engagé pour 
la réussite de l’emprunt
obligataire 
OOREDOO, Partenaire officiel du
Forum des Chefs d’Entreprises (FCE)
a parrainé l’évènement de mobilisation
en faveur de l’Emprunt Obligataire
National, organisée par le FCE, sous le
thème « L’Avenir en toute confiance »,
dans la soirée de mardi. Cette
rencontre qui a réuni des membres du
FCE, à leur tête le président Ali
Haddad, des experts et des chefs
d’entreprises membres de
l’organisation patronale dont le
Directeur Général de Ooredoo Joseph
Ged. Ooredoo, en tant qu’acteur
majeur dans la sphère économique
algérienne et amplement impliqué dans
son développement, s’engage pour la
réussite de cette opération d‘envergure
en souscrivant à cet emprunt à même
de soutenir la croissance et la
diversification de l’économie
nationale. Cette rencontre du FCE a été
l’occasion de discuter et de débattre
autour de la démarche visionnaire de
l’Etat relative au lancement de cet
Emprunt Obligataire, de l’importance
de la contribution de l’ensemble des
entreprises pour la réussite de cette
opération et de mobiliser ainsi les
ressources financières nécessaires à
travers des engagements de
souscription. Le parrainage de la
rencontre du FCE s’inscrit dans le
sillage de la mise en œuvre de la
convention de partenariat signée en
septembre 2012 entre Ooredoo et
l’organisation patronale portant sur le
soutien par Ooredoo aux activités et
évènements du Forum.

PÉNÉTRANTE
AUTOROUTIÈRE DE
BÉJAÏA
L’échangeur
d’ouzellaguen et d’autres
contraintes risquent de
fausser les calculs   
LA DÉTERMINATION du wali de
Béjaïa, Zitouni Ouled Salah, pourrait
ne pas suffire à elle seule pour la
livraison aux usagers d’une partie de la
pénétrante autoroutière, soit 50 km
depuis El Adjiba jusqu’à Ouzellaguen
le 20 août prochain. Et pour cause: il y
a d’abord  la controverse autour du
projet de l’échangeur d’Ighzer
Amokrane notamment, les oppositions
farouches au tracé des villageois de
Selouana et Khenfour dont les terres
sont hautement agricoles et fertiles,
mais aussi d’autres contraintes
techniques touchant parfois le transfert
des réseaux au niveau de ce tracé. 
Il y a aussi le mouvement de
protestation qui a gagné ces derniers
jours les bases des chantiers de la
pénétrante autoroutière au niveau de
Semaoune, Sidi-Aïch et Ibourassen, où
des  agents de sécurité de la société de
gardiennage Amine Gard ont
déclenché un mouvement de
protestation et bloqué  toutes les issues
des bases des chantiers en question. 
Chose qui a paralysé les travaux sur les
chantiers et qui risque, si la situation
reste en l’état, de freiner le rythme du
travail. Ils sont plus de 150 travailleurs
à avoir protesté. Ils revendiquent,
entres autres, «la régularisation de leur
assurance, l’obtention des fiches de
paye et des attestations de salaire et des
primes de port d’arme, etc.». Ils
menacent de poursuivre leur
mouvement s’ils ne sont pas entendus. 

Nabil B.

exportatioNs hors hydroCarbures

La Banque d’Algérie introduit
une mesure de facilitation 

DJEZZY CONTRIBUE AVEC 2 MILLIARDS DE DA 

DJEZZY est fière d’annoncer sa participation comme partenaire Télécom à la soi-
rée organisée le 28 juin 2016 à l’hôtel El Aurassipar le Forum des Chefs d’Entre-
prises (FCE) afin de mobiliser de nouvelles sources de financements internes pour
soutenir des projets d’investissements productifs. Djezzy répond ainsi présent en
contribuant à l’opération du grand emprunt national pour la croissance écono-
mique à hauteur de 2 milliards de dinars. En tant qu’entreprise algérienne, Djez-
zy, ne peut rester à l’écart de cet effort d’autant que le pays a, aujourd’hui,
besoin de l’ensemble de ses acteurs économiques ainsi que des particuliers afin de
procéder, dans une conjoncture difficile, à une transformation significative de
l’économie du pays. Une croissance que Djezzy veut aussi soutenir en devenant
l’opérateur numérique de référence en Algérie à travers le développement des
nouvelles technologies numériques en complétant d’ici début décembre le déploie-
ment de la 3G et en lançant la 4G. L’engagement de Djezzy, operateur leader en
Algérie,découle de la profonde conviction que l’entreprise doit être  créatrice
d’emplois et de richesse, et doit être plus que jamais, au cœur de l’économie et du
développement du bien commun.
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3 SITUATION
SÉCURITAIRE
DANS LE SUD DU PAYS 
Le Président Bouteflika
a présidé une réunion
restreinte 
LE PRÉSIDENTAbdelaziz
Bouteflika a présidé hier une réunion
restreinte consacrée à la situation
sécuritaire dans le sud du pays, en
relation avec les foyers de tension qui
persistent dans certains Etats voisins,
indique un communiqué de la
présidence de la République. 
Ont pris part à cette réunion le
Premier ministre, Abdelmalek Sellal,
le ministre d’Etat, directeur de
cabinet de la présidence de la
République, Ahmed Ouyahia, le
ministre d’Etat, conseiller spécial du
président de la République, Tayeb
Belaïz, le ministre d’Etat, ministre
des Affaires étrangères et de la
Coopération internationale, Ramtane
Lamamra, le vice-ministre de la
Défense nationale, chef d’état-major
de l’Armée nationale populaire, le
général de corps d’armée Ahmed
Gaïd Salah, le ministre de l’Intérieur
et des Collectivités locales,
Noureddine Bedoui, le ministre de la
Justice, garde des Sceaux, Tayeb
Louh, le ministre des Affaires
maghrébines, de l’Union africaine et
de la Ligue des Etats arabes,
Abdelkader Messahel, le ministre de
l’Habitat, de l’Urbanisme et de la
Ville, Abdelmadjid Tebboune, le
conseiller chargé de la coordination
des services de sécurité rattachés à la
présidence de la République,
Athmane Tartag, le commandant de
la Gendarmerie nationale, le général
major Menad Nouba, et le directeur
général de la Sûreté nationale, le
général major Abdelghani Hamel,
ajoute le communiqué. 
Le président Bouteflika, dont c’est la
première apparition depuis le début
du ramadhan, semble s’inquiéter
sérieusement de la situation
sécuritaire du pays mais aussi des
foyers de tensions au Mali, au Niger
et en Tunisie où le terrorisme a
doublé de férocité. 
Les saisies quotidiennes d’armes de
guerre opérées par les éléments de
l’Armée nationale au sud du pays et
frontières inquiètent sérieusement les
hauts responsables du pays. 
Ce qui explique les réunions presque
trimestrielles de haut niveau axée
essentiellement sur la sécurité
nationale. 

S. T.

T rois kamikazes se sont
fait exploser mardi à
l’entrée de l’aéroport

international Atatürk d’Istanbul
après avoir ouvert le feu dans le
hall des départs, tuant au moins
41 personnes et en blessant
près de 239, ont annoncé hier
les autorités turques. 
D’après les medias turcs, parmi
les étrangers on compte cinq
ressortissants de l’Arabie saou-
dite, deux Irakiens, des
citoyens de l’Ouzbékistan, des
Ukrainiens, des Iraniens, des
Jordaniens, des Coréens et des
Tunisiens. 
Cet attentat n’avait pas été
revendiqué hier, mais les pre-
miers indices impliquent
Daech, a déclaré tard dans la
nuit le Premier ministre turc,
Binali Yildirim. L’attaque a
débuté vers 21h50 (18h50
GMT). Les trois kamikazes
sont arrivés en taxi à l’aéroport. 
«Les premiers indices montrent
que chacun des trois kamikazes
s’est fait exploser après avoir
ouvert le feu», a précisé M. Yil-
dirim. Pourtant prompt à reven-
diquer ses attentats, Daech
n’avait pas réagi hier à l’atten-
tat d’Istanbul qui a des simili-
tudes avec l’attaque de
Bruxelles. L’attentat d’Istanbul
prouve que le terrorisme
n’épargne aucun pays. 
Attaqué en Irak où il a perdu il
y a quelques jours Falloudja,
Daech, combattu en Syrie,
tente de se déployer cette fois
en direction de la Turquie et de
la Jordanie. Il a revendiqué il y
a quelques jours l’attentat sui-
cide contre l’armée jordanien-
ne, qui avait fait sept morts et
13 blessés mardi à la frontière
syrienne, selon l’agence Amaq
liée à cette organisation. 
Dans un communiqué mis en
ligne sur Internet, le groupe,

qui cite une source non identi-
fiée, a indiqué que l’attaque
suicide contre «la base jordano-
américaine de Rokbane en Jor-
danie a été menée par un élé-
ment de Daech». Cet attentat à
la voiture piégée avait été per-
pétré contre un poste des garde-
frontières jordaniens, destiné
officiellement à accueillir les
réfugiés syriens fuyant la guer-
re dans leur pays. Daech, qui
perd des territoires en Syrie et
en Irak, tente de gagner un nou-
vel espace et d’»enrôler» de
nouveaux extrémistes en élar-
gissant son action dans la
région. La stratégie de Daech
est d’éparpiller les efforts de la
communauté internationale
jusque-là concentrés essentiel-
lement en Syrie et en Irak. 
Daech, qui tente de faire croire
qu’il existe militairement par-
tout dans le monde, cherche à
aider ses éléments en Syrie et
en Irak. Il s’agit d’une tentative
d’obtenir la réduction des
effectifs des militaires de la
communauté internationale
engagés contre Daech en Syrie
et en Irak. 
C’est un Daech désemparé qui
envoie ses éléments perpétrer
des attentats dans des pays de
la région. L’Algérie a condam-
né avec force, par la voix du
porte-parole du ministère des
Affaires étrangères, l’attentat
perpétré mardi à l’aéroport
Atatürk d’Istanbul, estimant
que l’escalade terroriste en Tur-
quie et ailleurs interpelle l’en-
semble des pays sur l’urgence
de coordonner leurs actions
dans la lutte contre le terroris-
me. 
«Nous condamnons avec force
le triple attentat terroriste qui a
frappé l’aéroport d’Istanbul et
présentons nos condoléances
aux familles des victimes et

exprimons notre solidarité avec
le peuple et le gouvernement
turcs ainsi qu’avec les pays
dont des ressortissants inno-
cents sont tombés lors de cette
abominable attaque», a indiqué
hier Abdelaziz Benali Cherif
dans des propos l’APS. 
«L’escalade terroriste en Tur-
quie comme ailleurs interpelle
l’ensemble des pays et acteurs
internationaux sur la nécessité
et l’urgence de coordonner
davantage leurs actions et
d’évoluer en rangs serrés pour
faire face au terrorisme qui fait
peser une menace sérieuse sur
la quiétude des populations et
sur la paix et la stabilité dans
différentes régions du monde»,
a souligné M. Benali Cherif. 
Un ressortissant algérien a été
légèrement blessé dans l’atten-

tat terroriste qui a frappé mardi
soir l’aéroport Atatürk d’Istan-
bul, a indiqué mercredi le
porte-parole du ministère des
Affaires étrangères, Abdelaziz
Benali Cherif. « Le nommé
Belhassos Khaled né le
06/06/1994 à Tiaret, a été légè-
rement blessé dans l’attentat
terroriste qui a frappé hier l’aé-
roport Atatürk d’Istanbul. «,
d’après M. Benali Cherif . La
victime « souffre de simples
étourdissements et ses jours ne
sont pas en danger d’après ses
médecins traitants «, a précisé
le porte-parole. Le consulat
général d’Algérie à Istanbul «
qui suit de près la situation, est
en contact permanent avec les
autorités turques compétentes
«, a-t-il assuré. 

Sofiane Abi

SUITE au triple attentat terroriste
ayant frappé mardi soir l’aéroport
international d’Istanbul en Tur-
quie, l’Algérie, par la voie du
porte-parole du ministère des
Affaires étrangères, a condamné
avec force cet acte lâche.
L’Algérie, indique le porte-parole
du ministère des Affaires étran-
gères, estime que l’escalade terro-
riste en Turquie et ailleurs inter-
pelle l’ensemble des pays sur l’ur-
gence de coordonner leurs actions
dans la lutte contre le terrorisme.
«Nous condamnons avec force le
triple attentat terroriste qui a frap-
pé l’aéroport d’Istanbul et présen-
tons nos condoléances aux
familles des victimes et exprimons

notre solidarité avec le peuple et le
gouvernement turcs ainsi qu’avec
les pays dont des ressortissants
innocents sont tombés lors de cet
abominable attaque, a affirmé hier
Abdelaziz Benali Cherif dans une
déclaration à l’APS.
Le porte-parole du MAE a ajouté
que «l’escalade terroriste en Tur-
quie comme ailleurs interpelle
l’ensemble des pays et acteurs
internationaux sur la nécessité et
l’urgence de coordonner davanta-
ge leurs actions et d’évoluer en
rangs serrés pour faire face au ter-
rorisme qui fait peser une menace
sérieuse sur la quiétude des popu-
lations et sur la paix et la stabilité
dans différentes régions du

monde». Il a souligné aussi que «la
lutte commune contre ce phéno-
mène qui n’a ni religion, ni natio-
nalité, s’impose comme un impé-
ratif pour l’ensemble de la com-
munauté internationale qui doit
œuvrer à réunir les conditions sus-
ceptibles d’aider à son éradica-
tion». Benali Cherif a assuré que
«l’Algérie, qui a joué un rôle
d’avant-garde dans la lutte contre
le terrorisme et qui s’est mobilisée
pour sensibiliser ses partenaires et
l’opinion internationale sur ses
conséquences destructrices, conti-
nuera à apporter sa contribution à
l’effort international visant à
réduire et, à terme, à se défaire
définitivement de ce mal». S. A.

TRIPLE ATTENTAT D’ISTANBUL

L’Algérie condamne
avec force l’acte terroriste

DAECH SE DÉCHAÎNE CONTRE LA TURQUIE

Un Algérien légèrement blessé
dans l’attentat d’Istanbul

La Turquie est, comme le nombre des attentats qui y sont perpétrés, le prouvent, dans le collimateur
de Daech, même si cette organisation terroriste n’y a jamais revendiqué des attentats. 
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FACE À UNE INFLATION
GALOPANTE 
Les dépenses de l’aïd
ruinent les ménages 
LES DÉPENSES pour la fête de
l’Aide ruinent les ménages algériens.
Les enfants attendent ce jour avec
impatience pour se mettre sur leur
trente et un et les parents font leur
possible pour faire plaisir à leur
progéniture. Ils prévoient donc un
budget spécial pour l’événement,
quittent à s’endetter. D’autres
habillent juste les petits en sacrifiant
les grands car ils ne peuvent pas
acheter des vêtements pour tous leurs
enfants avec un salaire de 30 000
dinars, et souvent beaucoup moins.
C’est le cas de Habiba dont le mari est
boulanger.
«Nous avons 5 enfants dont deux sont
déjà au lycée. On ne leur a pas acheté
de vêtements ; on a habillé juste leur
frère qui est encore dans le primaire et
leur sœur qui est au collège», a-t-elle
avoué en regrettant qu’il n’y ait pas
des aides financières étatiques
spéciales pour aider les familles à
faible revenu. 
Le budget pour un seul enfant
atteindrait les 10 000dinars. Une virée
à Hussein –Dey, dans la banlieue
d’Alger, le confirme : des robes pour
fille, made en Turquie s’affichent à 5
500 dinars, voir à 6 000 et 7 000
dinars, des chaussures de marque
contrefaite entre 2000 et 3000 dinars,
des pantacourts pour garçon à 3200
dinars, des robes et des chaussures
pour bébé à 3500 dinars et 4200
dinars …. «Les prix ne sont pas du
tout abordables», commente une
cinquantenaire accompagnée par sa
voisine. «C’est des vêtements qui ne
font pas leur prix», renchérit l’autre,
en regrettant que les commerçants
vendent cher à cause de la fête de
l’Aïd. « Ils savent très bien que les
gens payent le prix dans ce genre
d’occasion afin d’habiller leurs
enfants alors ils profitent pour
augmenter, se remplir les «, poches»
a-t-elle encore regretté. D’autres
ménagères, plus averties, préfèrent
effectuer leurs achats de l’Aïd un
mois avant la fête, en prévision de la
flambée des prix qui touche
l’habillement en ce genre d’occasion.
Elles préfèrent de loin les marchés
couverts ou même les marchés
informels aux magasins. Amina, mère
de deux jeunes garçons, elle réside
dans un quartier populaire d’Hussein-
Dey, raconte qu’elle s’est déplacée au
marché de Meissonnier pour faire les
achats de l’Aïd estimant que dans ce
marché on vend moins cher que dans
son quartier. «J’en ai eu pour 10 000
dinars. Ce n’est pas des habits de luxe
mais c’est tout de même abordable
pour notre petite bourse», s’est-elle
résignée. Hassiba, dont le mari
travaille dans l’informel, peine à
habiller ses quatre enfants. «J’ai
commencé à faire mes achats durant
la première semaine du ramadhan.
J’ai acheté presque tout ce qu’il faut
pour mes deux jumeaux : Oussama et
Hadil ainsi que pour ma fille de 8 ans.
« J’en ai eu pour presque 18 000
dinars. Mais il reste encore leur frère
aîné Abdelhak ; «je ne trouve pas
encore ce qu’il lui faut à des prix
abordables «, s’est-elle plainte.

Z. M.

Lundi 27 juin à 22H00,
l’avenue Ali-Khodja, qui
traverse El-Biar d’est en

ouest, grouille de monde. La
circulation automobile est
dense. L’endroit est connu
comme étant une destination de
choix pour ses nombreux
magasins et boutiques d’effets
vestimentaires. 
C’est un véritable lieu de
convergence pour de nom-
breuses familles qui viennent
vêtir leurs enfants à l’approche
de chaque Aïd. Le klaxon des
voitures coincées dans l’en-
combrement qui attendent pour
garer ne se fait pas attendre. 

Foule… sur la ville

Les tympans en prennent un
sacré coup. La colère chez les
automobilistes est perceptible :
«Wallah c’est la misère, mais je
suis obligée d’atterrir dans ce
bourbier, je suis là pour acheter

des fringues à mes deux fils et
mes deux filles pour l’Aïd»,
nous lance Karima tout en
manœuvrant son volant pour
essayer de garer sa petite QQ,
au fond d’une ruelle contigüe à
la poste d’El Biar. Et d’ajouter :
«Heureusement que je connais
un magasin où je pourrai ache-
ter des tenues complètes pour
mes enfants». 
Les boutiques sont prises d’as-
saut depuis une bonne heure,
selon une famille rencontrée
sur les lieux. Les magasins
offrent un choix varié : de la
jolie robe pour fillette, parée
d’objets scintillants, aux belles
tenues pour garçonnets. Heu-
reuse nouvelle pour les parents,
la marchandise pour cet Aïd
2016 est disponible pour les
grands comme pour les petits.
«Les prix restent abordables,
certains effets affichant même
de légers rabais par rapport à
l’année passée «, nous dit Fad-

hila, une maman de trois
enfants âgés de 6 à 13 ans. 
«Mais il ne faut pas omettre
que vêtir un seul enfant ne vous
coûtera pas moins de 8 000
DA. Multipliez donc par trois
et vous aurez une facture de
24 000 DA !», tonne notre
interlocutrice qui dit être
femme au foyer. «Donc un seul
salaire : celui de Monsieur». 
Pour le riche comme pour le
pauvre, le bonheur pour tous…
Quant à Romaïssa, jeune
maman de 27 ans rencontrée
dans un magasin voisin, elle
jette son dévolu sur le coin
réservé aux bébés. «J’ai des
jumeaux de 9 mois. Des filles.
Je dois acheter deux tenues
identiques. J’ai déjà «flashé»
deux robes sublimes. 
Elles sont magiques, mais le
problème c’est que je n’ai pas
assez d’argent pour les deux.
Le prix d’une robe est de 8 500
DA», se plaint cette femme

ingénieur dans une firme d’in-
trants agricoles internationale.
La solution ? «Ne vous en
faites pas, j’ai appelé mon mari
pour couvrir le reste. Heureuse-
ment que Ayoub sera là. Il
adore ses filles». S’il est fêté
avec ferveur et joie, surtout par
les enfants, l’Aïd El-Fitr est
géré selon les moyens de cha-
cun. 
Tout comme Mahmoud, père
de 6 enfants de 7 à 17 ans, qui
lésine plutôt sur les moyens
pour habiller sa progéniture et
qui nous confie : «Je ne peux
pas me permettre des vête-
ments dont les prix donnent le
tournis. J’achète selon mes
moyens. J’ai mis un budget de
30 000 DA. C’est déjà beau-
coup par rapport à mon maigre
salaire de 33 000 DA. J’ai dû
emprunter autour de moi.» A
chacun sa bourse mais la satis-
faction est pour tous. Saha aïd-
koum. Amel Saïdi

derNier virage avaNt L’aïd à aLger

Les boutiques prises d’assaut 

L’ANIMATION urbaine connaît une aug-
mentation à Annaba avec la fin du mois
sacré de ramadhan et l’approche de la fête
de l’Aïd el-Fitr. Des va-et-vient incessants
des mères de famille surtout sont visibles
du matin jusqu’en fin d’après-midi dans les
rues commerçantes de la ville où les maga-
sins proposent une variété de vêtements et
de chaussures qui feront le bonheur des
enfants le jour de l’Aïd. 
Certaines sillonnent des heures durant les
artères commerçantes à la recherche d’ef-
fets vestimentaires de qualité et à moindre
prix. Les pères et les mères de famille sont
souvent accompagnés de leurs enfants pour
effectuer un bon choix des vêtements et des
chaussures et même des jouets qui viennent

altérer les revenus déjà érodés par les
dépenses effrénées durant le mois de
ramadhan. Les prix des vêtements et des
chaussures sont quelque peu abordables,
estime un père de famille rencontré à la rue
Ibn Khaldoun, ex-rue Gambetta, qui vient
de connaître la semaine passée une nuit de
terreur lorsque la police est intervenue pour
déloger des vendeurs illicites qui avaient
l’habitude de proposer aux passants des
vêtements, des chaussures et autres effets à
des prix moins élevés que ceux pratiqués
dans les magasins. 
L’Aïd el-Fitr, qui marque la fin de ramad-
han, ne concerne pas seulement les achats
de vêtements et de chaussures aux enfants,
mais il englobe également la préparation

d’une variété de gâteaux qui seront offerts
aux proches et invités. 
L’ambiance de fin du mois sacré de ramad-
han vient ainsi se mêler à celle du début de
la saison estivale pour donner un cachet
particulier à la ville d’Annaba qui com-
mence déjà à accueillir les vacanciers en
quête de baignades interminables dans les
magnifiques plages de la Corniche, sans
oublier celles de Oued Bagrat (Seraïdi) et
des Sables d’or (Chetaïbi ). 
L’Aïd sera également le point de départ des
fêtes et des réceptions qu’on organise à
l’occasion de la réussite aux examens de
fin d’année, et aussi des préparatifs pour
aller passer des vacances loin des domiciles
habituels. Nabil Chaoui

aNNaba

Ambiance particulière
à l’approche de la fête de l’Aïd

Les Algériens vivent la dernière semaine du mois sacré. Une période où le spirituel est censé prendre
le dessus sur toute autre considération, mais à l’approche de l’Aïd el-Fitr les deux voies peuvent
s’associer. Il est question en effet de vêtir les enfants comme le veut la coutume. Et pour ce faire,
les familles n’hésitent pas à prendre d’assaut les artères commerçantes dès la dernière bouchée

du repas du f’tour. 
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5 FORMATION
PROFESSIONNELLE
À TIZI OUZOU 
Les lauréats honorés 

DE L’ENSEMBLE des centres de
formation professionnelle et
d’apprentissage (CFPA) et de
l’Institut national supérieur de
formation professionnelle (INSFP)
de la wilaya de Tizi Ouzou, pas
moins de 34 lauréats ont été honorés
pour cette fin d’année d’exercice
2015-2016. La cérémonie de remise
des diplômes et des titres a eu lieu
avant-hier au centre de formation de
Kerrad-Rachid de Tizi Ouzou.
Il convient de relever que parmi ses
34 lauréats, 16 d’entre eux ont déjà
des contrats d’insertion dans le
monde du travail. A cette occasion, le
secrétaire général de wilaya,
Azzedine Tibourtine, qui a représenté
le wali, a déclaré que la décision
d’organiser une cérémonie pour la
remise des diplômes et des titres aux
lauréats des CFPA et de l’INSFP est à
considérer comme « un facteur
incitatif au profit des jeunes
apprenants pour travailler davantage
et fournir plus d’efforts dans le cadre
de l’apprentissage et de la maîtrise
des métiers pour lesquels ils se sont
inscrits à travers les différents
établissements de la wilaya». 
«Ces efforts et ces encouragements,
poursuit Azzedine Tibourtine,
s’ajouteront à ceux de l’Etat
concernant la mobilisation de
moyens matériels et humains
considérables pour leur assurer une
formation de qualité, laquelle leur
permettra de s’insérer plus facilement
dans le monde du travail «. 
Le représentant de Brahim Merred a
également relevé que la wilaya de
Tizi Ouzou, comparativement aux
autres wilayas du pays, est
privilégiée en nombre
d’établissements de formation
professionnelle. 
«Je note également, indique encore
Azzedine Tiboutine, que dans un
avenir proche, d’autres nouvelles
structures complèteront celles déjà
existantes». De son côté, le directeur
de la formation et de l’enseignement
professionnels de la wilaya (DFEP),
Abdenacer Arab, a indiqué que 9 000
jeunes diplômés des écoles de
formation professionnelle, publiques
et privées, sortiront cette année pour
rejoindre le monde du travail. « Dans
leur majorité, a explicité Abdenacer
Arab, ces jeunes fraîchement
diplômés sont formés dans les
spécialités sollicitées par le marché
de l’emploi et du travail, et ce tant à
l’échelle locale que nationale». Le
DFEP a souligné que d’ici la fin de
l’année 2016, 80% «de nos lauréats
seront insérés dans le monde du
travail grâce au partenariat existant
entre notre direction et les différentes
organisations patronales, à l’instar du
Forum des chefs d’entreprises (FCE)
et de la Confédération du patronat
algérien (CPA). 
Notons enfin qu’à l’occasion de cette
cérémonie, trois jeunes diplômés en
art culinaire et ayant représenté la
wilaya de Tizi Ouzou à différents
concours nationaux organisés par le
ministère de la Formation et
l’Enseignement professionnels ont
été honorés. 
Ces jeunes maîtres de l’art culinaire
sont issus des CFPA de Tigzirt et
Thala-Allam. Il convient de noter que
dans certains pays où la gastronomie
est vénérée, le métier culinaire est
classé comme «métier très
honorable». 
En d’autres termes, c’est un métier
pas comme les autres.

S. T.

NONOBSTANT la canicule qui s’abat sur la
wilaya de Tizi Ouzou en cette période de
ramadhan, le wali, Brahim Merred, n’a pas
modifié son programme de sorties sur le
terrain. L’amélioration des conditions de
vie du citoyen semble effectivement faire
partie de l’une des priorités absolues de
Brahim Merred. 
C’est dans ce sens que, lundi dernier, il a
effectué une sortie au cours de laquelle il a
visité plusieurs structures et réalisations, à
l’instar du nouveau pont devant relier la
localité de Sidi Naâmane à la RN 12, de la
cité 300-Logements de Boukhalfa dans la
périphérie de Tizi Ouzou, ainsi que du
Centre des personnes âgées de la même
localité. La livraison du pont devrait se

faire au cours de cette année, les travaux
étant déjà en voie d’achèvement. 
A la cité des 300-Logements, Brahim Mer-
red a décidé, afin de rendre plus agréable le
cadre de vie des résidents, la construction
d’une maison des Jeunes, d’un stade, d’une
aire de jeux et d’un espace vert. M. Merred
a ensuite pris la direction du Centre des
personnes âgées, où il s’est enquis des
conditions de vie des pensionnaires.
Pour rendre leurs conditions de vie plus

supportables, le wali a décidé de les faire
bénéficier d’un centre de détente. De Bou-
khalfa, Brahim Merred a pris la direction
de Tamda (Ouaguenoun), où il a visité le
projet de réalisation d’un centre de
vacances et de loisirs aquatiques. Les tra-

vaux de ce projet, qui devrait être livré dans
30 mois, ont déjà commencé. 
Il convient de noter qu’une fois opération-
nel, ce centre assurera plus de 300 emplois.
Par ailleurs, et au cours de cette même jour-
née, le wali a ordonné l’aménagement de
plusieurs locaux et hangars pour y assurer
le stockage, en quantité suffisante, de den-
rées alimentaires, et ce en prévision d’une
quelconque catastrophe naturelle ou d’un
éventuel besoin urgent en denrées alimen-
taires. Notons enfin que les espaces du
Croissant-Rouge algérien de Tizi Ouzou
subiront, selon l’ordre donné dans ce sens
par Brahim Merred, des modifications, les-
quelles sont justifiées par l’accueil d’un
SAMU social. S. T. 

tizi ouzou

Le wali met le cap sur l’amélioration
du cadre de vie du citoyen

La coutumière tâche à
laquelle s’affairent les
parents en pareilles cir-

constances a, en effet, fini par
devenir au fil des ans une bien
pénible besogne. Mais le cœur
dans ce cas précis passe bien
avant la raison, et donner un
coup d’éclat à la tenue des
gosses le jour de l’Aïd est, pour
beaucoup, capital.
Du coup, magasins et autres
points de vente sont pris d’as-
saut par des familles entières de
diverses couches sociales.
A Constantine, même la multi-
tude de points de vente ayant
poussé ces dernières années
s’avèrent insuffisants en pareil
événement. Au centre de la
cité, à Sidi Mabrouk, ou encore
à la ville nouvelle Ali-Mendjli,
principales concentrations de
magasins d’habillement pour
enfants, le constat est presque
le même. 
Les boutiques grouillent la
nuit, surtout de parents désabu-
sés par la contrainte de bien
vêtir et au bon prix leurs
enfants. Des pères souvent

obligés d’opter pour des achats
nocturnes pour fuir la chaleur
suffocante du siroco diurne
sont le plus souvent accompa-
gnés de leurs bambins qui, de
leur côté, appâtés, cachent mal-
adroitement leur enchantement
devant les devantures des
magasins aux couleurs et aux
formes multiples.
Les marchés et autres bazars
spécialisés en habillement,
ayant poussé ces dernières
années un peu partout à travers
la cité, font qu’il est désormais
aisé pour quiconque de trouver
chaussure au pied de son
gamin.
A la ville nouvelle où le foison-
nement de nouvelles boutiques
est le plus flagrant, des familles
venues de toute la région
convergent dès 21 heures vers
ces points fixes à l’architecture
moderne et d’autres mobiles
improvisés souvent en plein air
par des revendeurs opportu-
nistes qui étalent, pour la plu-
part, des étoffes aux origines
orientales. Il faut dire que les
produits de l’empire du Milieu

et ceux de l’Asie mineure pul-
lulent dans les souks, de sorte
qu’il est quasiment rare de
dénicher un étiquetage issu
d’une autre contrée. 
Les rares boutiques aux vête-
ments ramenées du Vieux
Continent, peu fréquentées au
demeurant par monsieur tout le
monde, ont quant à eux fini par
fidéliser une clientèle souvent
aux poches bien remplies. Une
robe pour une fillette de 3 ans
peut coûter jusqu’à 8 000 DA et
un tee-shirt pour un gosse de 2
ans aux alentours de 4 000 DA.
«Intouchable» pour certaines
petites bourses sorties
exsangues du mois sacré.
Si pour les produit made in CE
la facture peut s’avérer salée,
pour ceux made in China ou
Turkey, des économies peuvent
être faites. Bien que cette
années, les prix ont quelque
peu, de l’avis des clients, connu
des hausses significatives pour
une qualité moins bonne.
A moins de cinq jours des fêtes,
il faudrait dépenser au moins 6
000 DA pour se payer une

tenue (pull, pantalon et chaus-
sures) pour un garçon de six
ans, et pas moins de 8 000 pour
habiller une fillette du même
âge. Des prix qui seront revus à
la hausse, cette semaine, à en
croire des revendeurs d’un
centre à Ali-Mendjli. «La mar-
chandise ayant été écoulée aux
premiers jours du ramadhan, il
faudra attendre la première
semaine de l’Aïd pour voir le
prochain arrivage. La marchan-
dise est en dédouanement et les
nouvelles procédures de taxa-
tion ne nous laissent plus le
choix», précise l’un d’eux. Un
manque à gagner, selon notre
interlocuteur, qui fait perdre à
la boutique des centaines de
millions». Mais entre les
convoitises des hommes aux
costards et les contraintes de
ceux des oripeaux, le fossé
continue de se creuser. Un
fossé qui, désormais, fait que
certains pères de famille
seraient prêts à tout pour
habiller leurs enfants, quitte à
opter pour la fripe. 

Amine B.

Le ramadhaN tire à sa FiN

Les costards et les oripeaux
pour fêter l’Aïd à Constantine

Peu ou pas de répit pour les ménages. Le soupire poussé au fur et à mesure que s’égrènent les
derniers jours du mois sacré est vite rattrapé par la lassitude des projets dépensiers des fêtes de l’Aïd,

gâteaux traditionnels pour la maison et vêtements pour les bambins en tête de liste. Au finish,
un essoufflement auquel peu, très peu de petites gents pourraient faire de la résistance.
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Sous l’égide du ministère de la
Culture, l’Office national de la
culture et de l’information
poursuit, durant ce mois de
ramadhan, son programme
d’hommage dédié aux maîtres
disparus de notre patrimoine
musical ancestral, dont El-Hadj
M’hamed El-Anka, Hachemi
Guerrouabi  et, cette semaine,
les légendes  du patrimoine
féminin, Mériem Fekkaï et
Fadéla Dziria.

C’est ainsi que Nardjess, Latifa
Benakkouche et Hassiba
Abderraouf, trois célèbres

chanteuses dans le genre algérois, ont
animé lundi soir à Alger un concert dédié
aux œuvres immortelles de Meriem Fek-
kaï et de Fadhéla Dziria, devant un public
nombreux. 
Mériem Fekkaï (1889-1961) a vécu pen-
dant la période de la colonisation. Elle a
su, avec fierté et avec persévérance, main-
tenir et préserver les coutumes et tradi-
tions de notre  pays, en déperdition avec la
civilisation de l’occupant. Avec son
orchestre féminin et la reprise du répertoi-
re populaire de nos grands poètes et musi-
ciens, elle a suscité l’enthousiasme et l’eu-
phorie des Algériennes qui ne manquaient
jamais ses récitals. C’est grâce à elle que
la flamme identitaire et patriotique a été
maintenue. 
Fédéla Dziria, qui lui était fidèlement atta-
chée et qui activait au sein de son
orchestre, a poursuivi dans cette voie
après l’indépendance. Avec elle, les Algé-
riennes se délectaient avec nostalgie des
concerts inoubliables de Mériem Fekkaï
et, en même temps,  appréciaient vivement
une nouvelle approche de la tradition
musicale du patrimoine, revisitée par le
talent exceptionnel et personnalisé de la
voix richement mélodieuse de Fadéla Dzi-
ria.  
C’est ce renouveau dans l’ancien qui a
justement marqué la soirée d’hommage au
Mouggar. Les trois chanteuses, à savoir
Nardjess, Latifa Benakkouche et Hasiba
Abderraouf se sont succédé sur scène,

reprenant le répertoire classique des deux
divas de la chanson féminine algérienne,
en l’intégrant dans la fulgurante évolution
qu’a connue le patrimoine musical depuis
l’indépendance. 
Les titres phares de Mériem Fékkaï et de
Fédéla Dziria ont brillé de mille feux au
cours de cette soirée, faisant danser les
spectatrices dont nombreuses sont venues
en tenues traditionnels. Chacune des chan-
teuses a introduit, avec son style person-
nalisé, ses propre succès ainsi que des
titres de stars qui marquent notre musique
actuelle du patrimoine, à l’instar de
Saloua, Amar Zahi, Guerrouabi, Boudja-
mâa El-Ankis. 
Dans ce renouveau, Hassiba Abderraouf a
ravi la vedette. Semblable à une star du
Moyen-Orient, elle a pris le micro, debout
sur scène, pour mieux ce rapprocher et
communiquer  avec le public. Son tour de
chant, d’un talent incomparable, avec une
maîtrise parfaite de la scène, a été vive-
ment ovationné. Pour exprimer sa recon-
naissance à ce public, Hassiba Ander-
raouf, habillée d’une éclatante et superbe
tenue traditionnelle, a interprété le titre

immortel de Meknin Ezzine. L’accompa-
gnement musical a été parfait avec,
notamment, le grand talent de Sofiane
Khaled au piano. 
A son tour, Nardjess, qui était d’ailleurs la
première à fouler la scène, a séduit le
public avec une voix, à la tessiture large,
puissante et bien travaillée, interprétant
entre autres titres «Men Hwa Rouhi ou
Rahti», «Mel Hbibi Malou» et «Ya Qalbi
Khelli El Hal», incitant de nombreuses
femmes au déhanchement. Devant un
public déjà euphorique, Latifa Benak-
kouche a pris le relais, annonçant  à l’as-
sistance qu’outre les chansons de Meriem
Fekkaï et de Fadhéla Dziria, elle allait
également entonner quelques-unes des
pièces à succès de Boudjemâa El Ankis,
d’El Hachemi Guerrouabi et d’Amar
Ezzahi. 
Dans une atmosphère de fête, Latifa
Benakkouche, dotée d’un timbre vocal
limpide et percutant rappelant celui de
Meriem Fekkaï, a galvanisé l’assistance,
l’invitant à reprendre les refrains en chœur
et à vivre pleinement ces moments de bon-
heur.  Kamel Cheriti 
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hommage aux LégeNdes du patrimoiNe 
mériem Fekkaï et FadéLa dziria à eL mouggar

Hassiba Abderraouf ravit la vedette 

LA DIVA de la chanson
kabyle, Malika Domrane, a
renoué dans la soirée de
mardi dernier avec ses fans à
l’occasion de son concert
animé dans la grande salle de
la maison de la culture Ali
Zaâmoum de la ville de
Bouira après des années
d’absence. 
«J’ ai décidé de venir rencon-
trer mes fans à Bouira après
de longues années d’absence,
c’est la nostalgie» , a déclaré
Malika Domrane  avant de
monter sur scène pour enta-
mer sa soirée devant des
familles venues exception-
nellement de Haizer, de
Bechloul d’El-Adjiba, de

Bouira-ville ainsi que d’Ath
Laâziz et d’Ain Tork . La
chanteuse, qui a fait son
apparition sur scène sous un
tonnerre d’applaudissement
et des youyous, a enchanté
l’assistance par ses belles
anciennes productions,
notamment celle «Ay asaru»,
ou «Thegoul Thsumtha». 
Malika Domrane a, en effet,
fait voyager son public, une
heure durant, dans un monde
nostalgique, en interprétant
avec une voix sublime ses
plus belles chansons beau-
coup sollicitées comme la
chanson «Ay asaru» . 
Elle a enchaîné, toujours
avec la même brisure de

voix, «Ayouliw» puis «Asif
Asif» chantée avec une gran-
de sensibilité , avant de
reproduire d’autres chansons
puisées de son riche répertoi-
re . La chanteuse a par
ailleurs, indiqué préparer un
nouvel album et continuer à
promouvoir la chanson kaby-
le qui, selon elle, «a beau-
coup régressé depuis
quelques années». 
Elle a saisi cette occasion
pour rendre un vibrant hom-
mage au chanteur défunt
Matoub Lounès. «Ce dernier
a laissé un héritage musical
et artistique qu’il faut préser-
ver et exploiter», a-t-elle dit.

R. C.  

eLLe s’est produite à La maisoN de La CuLture de bouira

La diva de la chanson kabyle, Malika
Domrane, envoûte son public 

ILS ONT ÉTÉ
LONGUEMENT
OVATIONNÉS PAR LE
PUBLIC LORS D’UN
CONCERT À ALGER 
L’orchestre
symphonique national
accompagne de jeunes
artistes 
UN CONCERT de musique classique
a été animé dans la soirée d’avant-hier
à Alger par de jeunes artistes algériens
qui ont interprété des extraits célèbres
de la musique classique universelle,
accompagnés par l’Orchestre
symphonique national.  
Sous le thème «jeunes talents»,
l’orchestre dirigé par le maestro
Amine Kouider a interprété lors de
cette soirée,  organisée au Palais de la
culture Moufdi-Zakaria, des extraits
des œuvres de Verdi et de Rossini
avec la participation du soprano
Anissa Hadjrissi et du ténor Amara
Hadj Aissa. 
La deuxième partie de la soirée a été
animée par l’artiste Mazari Zouhir qui
a interprété la célèbre chanson d’Akli
Yahiatène «Djahagh bezef
dhameziane», Meki Moulay guitariste
de talent et Mohamed Fouad Torki
joueur de «marimba»
majestueusement accompagnés par
l’Orchestre symphonique national. 
Des extraits de musique traditionnelle
(Zorna) et universelle du répertoire de
Mozart (40e symphonie) interprétés
par de jeunes musiciens ont été
applaudis par un public connaisseur. 
La soirée,  organisée par le ministère
de la culture à l’occasion du mois de
ramadhan, a été marquée par la
présence de ministres à leur tête le
ministre d’Etat ministre des Affaires
étrangères et de la coopération
internationale Ramtane Lamamra, le
ministre de la Culture Azzedine
Mihoubi, le ministre de la
Communication Hamid Grine, le haut
représentant de l’Union africaine
(UA) pour le Fonds de la paix Donald
Kaberuka et le commissaire à la paix
et à la sécurité de l’UA, à savoir
Smail Chergui. 
Ont également assisté à cette soirée
d’anciens ministres, des ambassadeurs
et des membres du corps
diplomatique accrédité à Alger. Ces
derniers ont visité l’exposition
artistique «du Maqam à la Nouba» qui
se tient au Palais de la culture
jusqu’en septembre. 

R. C. 
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République Algérienne Démocratique et Populaire

Ministère de la Communication

« La femme algérienne, 

acteur majeur du développement économique et social »

Le Ministère de la Communication  annonce le lancement du «Prix du Président de la République, du Journaliste Professionnel», dans

sa deuxième édition, comptant pour l!année 2016, qui sera décerné à l!occasion de la célébration de la Journée nationale de la Presse  le 22

octobre  2016.

Ce prix annoncé par son Excellence Monsieur le Président de la République à l!occasion de la journée mondiale de la presse le 03 mai 2015,

a été institué  par décret présidentiel N° 15-133 du 02 Chaabane 1436 correspondant au 21 mai 2015, en signe de reconnaissance au valeureux

parcours des journalistes Algériens durant la guerre de libération nationale et d!appui aux efforts  des professionnels  de la presse nationale

qui contribuent à la promotion du droit du citoyen à une information objective et crédible à travers la presse écrite, audiovisuelle et électronique.

Objectifs:
- Encourager et promouvoir la production journalistique  nationale sous toutes ses formes

- Stimuler l!excellence, la création et  la professionnalisation au sein de la presse nationale en instaurant la culture du mérite.

- Récompenser les meilleures œuvres individuelles ou collectives ayant trait à la thématique retenue.

Catégories du prix :
- L!information écrite : article de fond,  critique, éditorial,  reportage ou enquête.

- L!information télévisuelle : reportages, enquêtes d!investigation, documentaires, bandes d!actualités filmées.

- L!information radiophonique : émission d!information, reportages, et enquêtes.

- La presse électronique : meilleure œuvre d!information diffusée sur le net.

- L!illustration : photographies, dessins et caricatures de presse publiés par un organe de presse nationale.

Conditions de participation :
- Etre de nationalité Algérienne ; 

- Etre titulaire de la carte nationale de journaliste professionnel ; 

- Ne pas être membre du jury ; 

- Le candidat peut présenter sa candidature à titre individuel ou collectif.

- Le candidat n'est autorisé à participer que dans une seule catégorie et par une seule œuvre, à l'exception du prix d'illustration  dont le nombre

peut atteindre dix (10) exemplaires de photographies, dessins ou caricatures de presse.

- Les œuvres présentées doivent faire l!objet de diffusion ou de publication par un organe de presse national durant la période 2015 - 2016.

Thème du concours :« La femme algérienne, acteur majeur du développement économique et social »

Modalités d!attribution du prix :
Le jury procèdera à la sélection des trois lauréats  dans chacune des 05 catégories. Le prix sera décerné à la meilleure œuvre des trois lauréats.

En plus du certificat de mérite, les lauréats des quatre premières catégories bénéficieront d!une récompense financière dont le montant est

fixé comme suit :

- Un million de dinars (1.000.000DA) pour le 1er lauréat

- Cinq cent mille dinars (500.000DA) pour le 2e  lauréat

- Trois cent mille dinars (300.000DA) pour le 3e  lauréat
Pour la cinquième catégorie, l!auteur de la meilleure illustration bénéficiera d!une récompense financière de l!ordre de cent mille dinars

(100.000 DA).

Dossier de candidature :
Les dossiers de candidatures doivent contenir les documents et pièces qui suivent : 

a) Pièces administratives :

- Copie de la carte nationale du journaliste professionnel. 

- Copie de la carte nationale d!identité.

- Certificat de nationalité

- Attestation de travail datée de moins de trois mois.

b) Œuvre objet de participation :

- L!œuvre faisant objet de participation doit être remise dans les conditions et les normes techniques requises.

c) Formulaire de candidature portant ce qui suit :

- Données personnelles sur le candidat ;

- Données relatives à l!œuvre objet de participation ;

- Justificatif de diffusion ou de publication de l!œuvre, signé conjointement par le candidat et la direction du media employeur.  

Dépôt des dossiers :
Les dossiers de participation seront adressés au président du jury du Prix du Président de la république du journaliste professionnel, Ministère

de la Communication, avenue des 3 frères Bouaddou, Bir Mourad Rais, Alger.

- Par voie postale, le cachet de la poste faisant foi,

- Par dépôt au bureau d!ordre général (B.O.G) du Ministère de  la communication 

La date limite du dépôt des dossiers est fixée au 1er septembre 2016.

Formulaire de candidature : 
Voir le lien de téléchargement sur le site web du Ministère de la communication:  

http://www.ministerecommunication.gov.dz/fr

Prix du Président de la République,
du Journaliste Professionnel

Deuxième édition, 22  octobre 2016 

ANEP ALGER



I l s’agit de l’attaque la plus meurtrière
dans la métropole turque déjà visée
trois fois cette année. « Selon les der-

nières informations, 36 personnes ont
perdu la vie », a annoncé dans la nuit le
Premier ministre Binali Yildirim, le visage
grave, devant la presse sur les lieux de l’at-
taque, ajoutant que « les indices pointent
Daech » (acronyme arabe de l’EI). Mercre-
di, une dizaine d’heures après l’attentat,
aucune précision n’avait été fournie sur le
nombre ni les nationalités d’éventuels
étrangers parmi les victimes ni sur la natio-
nalité des assaillants. Des photos et vidéos
choc diffusées sur les réseaux sociaux ont
montré une énorme boule de feu à l’entrée
du terminal et des membres de la sécurité
en train de faire évacuer des passagers qui
hurlaient dans des couloirs, pris de
panique. Sur l’une des vidéos saisissantes,
l’un des kamikazes apparaît au sol, blessé
par un tir de policier, se tordant avant de
déclencher sa ceinture d’explosifs. Selon
les autorités, des explosions ont d’abord eu
lieu à l’entrée du terminal des vols interna-
tionaux vers 22H00 (19H00 GMT). Trois
assaillants ont mitraillé des passagers ainsi

que des policiers en faction, une fusillade a
éclaté puis les kamikazes se sont fait sau-
ter. « Trois kamikazes ont mené une
attaque », a indiqué Vasip Sahin, le gouver-
neur d’Istanbul, aux journalistes. Le prési-
dent turc Recep Tayyip Erdogan a rapide-
ment exhorté la communauté internationa-
le à une « lutte commune » contre le terro-
risme. « Cette attaque, qui s’est déroulée
pendant le mois du ramadan, montre que le
terrorisme frappe sans considération de foi
ni de valeurs », a dit le chef de l’Etat. Le
mode opératoire rappelle les attentats terro-
ristes ayant ensanglanté Paris en novembre
(130 morts) et à Bruxelles (32 morts dans
le métro et à l’aéroport) en mars. L’aéro-
port de Bruxelles a tweeté ses condo-
léances: « Nos pensées aux victimes de
l’attaque de istanbulairport ».

ENORME BOULE DE FEU    
A Washington, un porte-parole de la Mai-

son Blanche a condamné ces attaques
« abominables » tout en promettant le sou-
tien des Etats-Unis à Ankara. Le secrétaire
général de l’ONU Ban Ki-moon a
« condamné l’attaque terroriste » et a lui

aussi réclamé une coopération internatio-
nale accrue. Un grand mouvement de
panique s’est emparé du terminal des vols
internationaux lorsque deux violentes
explosions suivies de coups de feu ont
d’abord été entendues. Un photographe de
l’AFP a vu des corps recouverts de draps à
l’aéroport, jonché de bagages abandonnés.
Des centaines de policiers et pompiers
étaient sur place. « J’attendais mon vol
pour Tokyo et soudain plein de gens se sont
enfuis et je les ai suivis. J’ai entendu des
coups de feu et c’était la panique », a expli-
qué à l’AFP une Japonaise, Yumi Koyi.
Oftah Mohammed Abdullah, une Soma-
lienne, raconte à l’AFP avoir vu l’un des
assaillants: « Il avait une écharpe rose, une
veste courte et avait caché un fusil (des-
sous). Il l’a sorti et a commencé à tirer sur
les gens ». Les télévisions montraient en
boucle des scènes de pagaille devant un
grand hôpital proche de l’aéroport, Bakir-
koy, submergé par des proches cherchant à
avoir des nouvelles de voyageurs et où
s’est rendu dans la nuit Yildirim, sous
haute escorte. Le Premier ministre est arri-
vé d’Ankara à l’aéroport d’Atatürk
quelques heures seulement après le triple
attentat. Tous les vols ont été suspendus au
départ d’Atatürk, le plus grand aéroport de
Turquie et le 11e dans le monde, avec ses
60 millions de passagers en 2015.  Puis le
trafic aérien a pu reprendre à partir de
03H00 (00H00 GMT) mercredi, selon Yil-
dirim. Istanbul et Ankara ont été secouées
depuis l’an dernier par une série d’attentats
qui ont fait près de 200 morts, des cen-
taines de blessés et créé un climat de forte
insécurité. Istanbul avait déjà été visée en
janvier (12 touristes allemands tués), en
mars (4 touristes tués — trois Israéliens et
un Iranien) et début juin (11 morts dont six
policiers, attentat revendiqué par les com-
battants kurdes). 
Les attentats en Turquie ont visé des lieux
touristiques emblématiques, provoquant
une chute immédiate du tourisme, ou les
forces de sécurité turques.
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Triple attentat-suicide 
à l’aéroport d’Istanbul

Au moins 41personnes, dont des étrangers, ont été tuées et 147 blessées mardi soir dans un triple
attentat-suicide à l’aéroport international Atatürk d’Istanbul, une attaque dont des images choc ont

été diffusées et qui semble porter la marque du groupe terroriste Daech (EI).

TANT QUE L’UNION européenne attend
des explications, le Royaume-Uni attend
pour sa part que la nature de ses relations
ultérieures avec l’UE soit déterminée.
« L’Union européenne attend que le
Royaume-Uni définisse clairement sa
vision sur sa sortie de l’UE », a déclaré la
chancelière allemande Angela Merkel lors
d’un point de presse à l’issue de la session
du Conseil européen à Bruxelles. « Nous
pouvons mener des négociations bilaté-
rales, mais […] nous nous attendons à ce
que les représentants du Royaume-Uni
nous disent clairement quelle vision ils
ont sur la sortie de l’UE », a-t-elle indiqué.
Fait curieux, le Royaume-Uni, de son
côté, semble également être en train d’at-
tendre… En tous cas, il y a deux jours, le
ministre des Finances du Royaume-Uni
George Osborne a déclaré que son pays
n’entamerait les procédures de sa sortie de
l’Union européenne qu’après avoir déter-
miné la nature de ses relations ultérieures
avec l’UE. Or, les autorités britanniques
semblent perplexes vis-à-vis de la situa-

tion actuelle, ce qui fait que chacun attend
que l’autre prenne l’initiative…Merkel a
souligné que l’ensemble des responsables
européens étaient d’accord pour dire qu’il
n’y aurait pas de négociation avec le
Royaume-Uni tant que Londres n’active-
rait pas l’article 50 du traité européen de
Lisbonne qui ouvrira les négociations sur
le départ du pays de l’Union. La chance-
lière allemande a souligné que cette acti-
vation ne devait pas traîner. Angela Mer-
kel a également déclaré qu’elle ne voyait
pas de possibilité pour que le Royaume-
Uni revienne sur sa décision de quitter
l’Union européenne.  
« Je veux dire très clairement ce soir que
je ne vois aucune manière d’inverser
cela », a répondu Mme Merkel, interrogée
sur la possibilité d’un retour en arrière en
Grande-Bretagne. « Nous devons tous
regarder la réalité de cette situation.
L’heure n’est pas à prendre nos désirs
pour des réalités », a-t-elle ajouté, relevant
qu’il n’y avait pas lieu d’être en colère
contre la majorité qui s’est prononcée

jeudi dernier en faveur d’un Brexit, mais
qu’il fallait faire face et gérer la situation.
Certains observateurs indépendants, esti-
ment que « personne ne semble com-
prendre les conséquences de la décision
britannique de quitter l’Union européen-
ne ». « Les commentateurs, qui interprè-
tent la politique politicienne et ont perdu
depuis longtemps la connaissance des
enjeux internationaux, se sont focalisés
sur les éléments d’une campagne absurde
: d’un côté les adversaires d’une immigra-
tion sans contrôle et de l’autre des ‘’pères
fouettards’’ menaçant le Royaume-Uni
des pires tourments », souligne Thierry
Meyssan, directeur de Réseauvoltaire. Ce
consultant politique français qui vit entre
Damas et Moscou, considère « le Brexit
marque la fin de la domination militaro-
économique US ; l’Otan et l’UE n’étant
que les deux faces d’une seule et unique
pièce, même si la construction de la Poli-
tique étrangère et de sécurité commune a
été plus longue à mettre en œuvre que
celle du libre-échange ».    R. I.

brexit

L’UE attend que Londres clarifie sa vision 

JORDANIE                                                                                    
Les armes fournies aux
« rebelles syriens » par la
Cia, chez daesh

DES OFFICIELS américains ont appelé
le New York Times pour lui demander de
leur envoyer deux journalistes pour
prendre un texte sous la dictée. Les
journalistes ont consciencieusement pris
en sténographie ce qu’ils ont dit et l’ont
mis en forme pour publication. L’objectif
principal de cet article semble être de
rendre le service de renseignement
jordanien responsable du fait que les
armes que la CIA a fournies aux «
rebelles syriens » se retrouvent sur les
marchés d’armes et dans les mains de
l’Etat islamique. Mais les officiels font
aussi quelques révélations partielles,
confirmant certains faits déjà connus
pour en cacher d’autres. Les journalistes
ne s’embêtent jamais à expliquer cela à
leurs lecteurs. Ils ne remettent aucune des
affirmations capitales en question, même
quand elles contredisent des rapports déjà
rendus public. 

TURQUIE                                                                                 
impossible de vaincre le
terrorisme sans la russie

LE CHEF de la délégation turque à
l’Assemblée parlementaire de la
Coopération économique de la mer Noire
a déclaré qu’il serait impossible de
vaincre le terrorisme au Moyen-Orient
sans la collaboration de la Russie. Le
chef de la délégation turque à
l’Assemblée parlementaire de la
Coopération économique de la mer Noire
(AP–CEMN) Ramazan Gian a avoué
mardi la nécessité de coopérer avec la
Russie dans le domaine de la lutte
antiterroriste. « Je suis entièrement
d’accord avec cette affirmation », a
répondu M. Gian, interrogé sur la
nécessité d’une collaboration avec la
Russie afin de vaincre le terrorisme au
Moyen-Orient. « Sans la coopération de
tous les pays du monde, y compris la
Russie, ce mal ne sera pas vaincu. Toute
l’humanité doit faire des efforts », a-t-il
souligné. Ramazan Gian a également
appelé à ne pas assimiler la religion
musulmane avec l’idéologie terroriste.

YÉMEN                                                                                         
Le plan paix 
d’ali abdallah salah 

L’ANCIEN PRÉSIDENT du Yémen, Ali
Abdallah Saleh, vient d’adresser aux
négociateurs yéménites réunis à Koweït
un projet comprenant des mesures
concrètes pour une fin des hostilités et
une transition politique efficace. Selon le
journal koweïti Al Ray, cité par PressTV,
ce projet composé de 11 articles devrait
aussi être adressé aux pays participant
aux négociations du Koweït, à savoir, la
Russie, l’Oman et l’Algérie. Ali Abdullah
Saleh demande à ce qu’une résolution du
Conseil de Sécurité de l’ONU soit
adoptée pour sceller la fin de la guerre, la
fin de l’occupation et la transition des
pouvoirs avec l’instauration d’un
parlement et d’un gouvernement d’union
nationale ainsi que des comités militaires
et sécuritaires crées en conformité avec
des lois qui doivent instituer le
gouvernement d’union nationale.
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Quarante-cinq interventions,
dont  60 % pour des tumeurs
du cerveau, ont été pratiquées
au service de neurochirurgie Ali
El-Okbi du Centre hospitalo-
universitaire (CHU), Mustapha
Pacha depuis le début du mois
de Ramadhan, a indiqué le
Chef du service paramédical au
sein de la même structure,
Kamel Touri. 

Quatre interventions sont program-
mées quotidiennement en plus de
la prise en charge des urgences, a

précisé M. Touri ajoutant qu’entre 40 et 45
interventions étaient programmées pour le
mois de Ramadhan en plus des urgences. 
Il a souligné que le service de neurochi-
rurgie du CHU Mustapha Pacha héritait
d’un grand nombre de cas reçus par le ser-
vice des urgences médicales de cet hôpi-
tal. 
Les interventions chirurgicales pour des
tumeurs du cerveau arrivent en premier
avant celles pour des traumatismes et des
fractures, a-t-il indiqué. Ouvert en 2016,
le service est doté de moyens modernes

qui permettent d’accueillir les malades
(adultes et enfants) dans de bonnes condi-
tions. D’une capacité d’accueil de 60 lits,
le service qui compte une salle de réani-
mation, est encadré par une équipe médi-
cale composée de 17 neurochirurgiens, un
chef de service et des chefs d’unités, et
une équipe paramédicale. Concernant les
cas admis par son service, notamment
durant le mois de Ramadhan, il a indiqué
qu’il s’agissait de blessés graves dans les
rixes, souffrants de fractures ou de trau-
matismes au niveau du crâne, du cou ou
du visage. 
Il a, d’autre part, indiqué que des per-
sonnes âgées, des diabétiques et des

hypertendus y sont également
admis pour des fractures dues à
une perte de connaissance subi-
te pendant l’observation du
jeûne. M. Touri a précisé que la
stratégie adoptée par le minis-
tère de la Santé 
visant à ouvrir des services de
neurochirurgie, à travers le ter-
ritoire national a permis d’allé-
ger la surcharge sur notre servi-
ce relevant du CHU Mustapha
Pacha qui recevait auparavant
un nombre importants de cas

des différentes wilayas de l’intérieur. 
Il a ajouté que «beaucoup de malades
affluent vers le service Ali Okbi, confiants
en la compétence de son corps médicochi-
rurgical». S’agissant de la programmation
des opérations chirurgicales aussi bien
ordinaires qu’urgentes, M. Touri a indiqué
que les patients doivent au préalable subir
une consultation ordinaire ou périodique
au niveau de la clinique Mahieddine rele-
vant du secteur public.  Il a, par ailleurs,
mis en avant le rôle des associations cari-
tatives qui intensifient leurs actions auprès
des établissements hospitaliers durant le
mois sacré, et veillent à renforcer l’élan de
solidarité. 

UNE NOUVELLE technique pour l’explo-
ration de l’arbre respiratoire en vue de
ponction sur des ganglions et autres
masses tumorales a été introduite à l’EHU
«1er novembre» d’Oran, avec deux opéra-
tions effectuées dimanche, a-t-on constaté
sur place.  Avant l’introduction de cette
technique,  une première à l’échelle magh-
rébine, les ponctions dans le médiastin se
faisait par le biais de la médiastinoscopie,
qui nécessite d’ouvrir le malade et une
hospitalisation de  plusieurs jours,
explique le Pr Saleh Lellou chef de servi-
ce de pneumologie à l’EHU d’Oran,  qui a
chapeauté ces deux opérations, assisté par
un spécialiste venu de l’hôpital «Marie
Lalonde» de Paris.  
L’écho-endoscopie bronchique est une
exploration qui combine une endoscopie
et une échographie explique le Pr Saleh
Lellou, ajoutant que cette technique per-
met de repérer des structures situées der-

rière les parois trachéobronchiques (essen-
tiellement des ganglions, des tumeurs, des
kystes), non visibles en endoscopie bron-
chique conventionnelle. 
Sous guidage échographique, il est alors
possible de ponctionner les anomalies
découvertes derrière les parois bron-
chiques en toute sécurité, en introduisant
une aiguille très fine à travers la paroi

bronchique, explique-t-il ajoutant que le
patient peut quitter l’hôpital le jour même
de l’intervention. L’indication principale
de l’écho-endoscopie bronchique est le
diagnostic de l’envahissement des gan-
glions ou le diagnostic de tumeur en soi ou
de certaines pathologies bénignes du
médiastin telles que la sarcoïdose ou la
tuberculose.

UNE UNITÉ de greffe de la moelle osseu-
se sera ouverte prochainement au niveau
du Centre hôpistalo- universitaire (CHU)
Nedir Mohamed de Tizi-Ouzou, a-t-on
appris dimanche du Directeur général de
cet établissement de santé. 
Le Pr. Abes Ziri a expliqué que l’aspect
organisationnel pour le fonctionnement de

cette unité, «qui sera opérationnelle dans
quelques semaines», a été totalement pris
en charge.  
«Les locaux sont déjà aménagés et la
cryométrie en flux qui permet l’étude et le
calcul des cellules afin d’isoler et de pré-
lever des cellules souches saines en vue de
les réinjecter au patient, a été également
mise en place», a-t-il ajouté. 
Une équipe de médecins hématologues
qui aura à effectuer la greffe de la moelle,
a été également mise en place. Celle-ci qui
sera dirigée par le Pr. Ait Ali Hocine, a
déjà bénéficié de la formation nécessaire
pour pratiquer l’autogreffe qui consiste à
injecter dans le sang du patient des cel-
lules souches saines prélevées de son
propre corps a-t-il ajouté. 
«Nous attendons juste la réception d’un
dernier équipement qui est l’irradiateur
externe, pour mettre en service cette unité
qui permettra de soulager les malades qui
attendent cette thérapie. Cela va  égale-
ment contribuer à réduire le transfert des
malades vers l’étranger» a souligné le Pr.
Ziri.  Cet acte chirurgical, qui va redonner
de l’espoir aux personnes atteintes de
pathologies malignes de la moelle osseu-
se, permettra d’améliorer la survie du
patient et d’envisager la guérison dans
certains cas, grâce à la reconstruction et à
la régénération des tissus atteints, a-t-il
précisé. Avec l’ouverture de cette unité et
le lancement le CHU de Tizi-Ouzou, sera
le troisième hôpital à l’échelle nationale à
pratiquer cette thérapie, après le CPMC
d’Alger et l’Etablissement hospitalo-uni-
versitaire d’Oran, rappelle-t-on. 

45 interventions pratiquées au niveau du service 
de neurochirurgie au CHU Mustapha Pacha depuis

le début de Ramadhan 

POLLUTION DE L’AIR :
INVESTIR UN PEU 

PLUS DANS L’ÉNERGIE
DIMINUERAIT LES

DÉCÈS  (AIE) 

AUGMENTER DE 7% seulement les
investissements dans l’énergie jusqu’en
2040, notamment dans des technologies

plus propres, permettrait de réduire
fortement le nombre de décès causés par

la pollution de l’air, a estimé l’Agence
internationale de l’énergie dans un

rapport publié. Quelque 6,5 millions de
personnes dans le monde meurent chaque

année - soit 
18.000 par jour - en raison de la pollution

de l’air liée aux activités humaines, ce
qui représente davantage de décès que

ceux causés par le sida, la tuberculose et
les accidents de la route cumulés,

rappelle l’AIE. Principales responsables
de cette hécatombe, la production et la

consommation d’énergie, à l’origine de
85% des particules fines et de la quasi-
totalité des oxydes de soufre et d’azote.

En cause notamment, le recours au
charbon ou au pétrole dans la production
d’électricité, l’industrie et les transports,

mais aussi la cuisson au moyen de
combustibles solides comme le charbon

de bois dans les pays pauvres, en Asie et
en Afrique. 

Les émissions polluantes devraient
décliner dans les pays développés d’ici à

2040, à la faveur d’une demande
énergétique en baisse, de la croissance de

solutions peu carbonées et d’une
réglementation renforcée, mais elles
devraient en revanche augmenter en

Afrique, en Asie du Sud-Est et en Inde en
raison de la pression démographique,

d’une consommation énergétique accrue
et d’une augmentation de l’urbanisation,

estime l’AIE. 
Face à cette situation, l’agence basée à

Paris préconise des efforts concertés pour
réduire la pollution de l’air, en recourant

notamment à des mesures et technologies
déjà éprouvées. Il faudrait, selon elle,

fixer «un objectif à long terme
ambitieux» en termes de qualité de l’air,

déployer des politiques énergétiques pour
atteindre cet objectif (contrôle des

émissions directes, régulations,
amélioration des transports en commun,

etc.), assurer un suivi efficace de ces
dispositions, et aussi lutter contre la

précarité énergétique. 
«Une augmentation de seulement 7% des
investissements énergétiques totaux sur la

période allant jusqu’en 2040 (...)
permettrait de réduire de 1,7 million le

nombre de décès prématurés liés à la
pollution de l’air extérieure en 2040, et
de 1,6 million celui des décès liés à la

pollution domestique», souligne l’AIE.

Ouverture prochaine de l’unité de greffe
de la moelle osseuse à CHU de Tizi-Ouzou 

PLUS DE 1.300 CAS DE BRUCELLOSE HUMAINE DIAGNOSTIQUÉS À GHARDAÏA  
QUELQUE 1.317 cas de bru-
cellose humaine ont été dia-
gnostiqués et pris en charge par
les structures de santé depuis le
début de l’année en cours à tra-
vers la wilaya de Ghardaïa, a
appris auprès des services de la
prévention à la direction locale
de la Santé et de la population
(DSP). 
Le nombre de cas de brucello-
se, une pathologie contracté au
contact d’animaux d’élevage et
à la consommation de lait cru
ou de produits dérivés du lait
cru, est cependant en légère
régression durant ces derniers
mois, a indiqué le directeur de
la santé et de la population,
Bachir Bahaz. Cette légère
baisse de cas récurrents de bru-
cellose, anthropozoonose 
dénommée également fièvre de
Malte, reste quand même
«inquiétante», poussant les
autorités sanitaires locales à un
renforcement «conséquent»

des opérations de contrôle du
cheptel bovin et caprin ainsi
que des produits laitiers et déri-
vés pour éviter la propagation
de cette pathologie. 
Les services vétérinaires ont
dépisté 127 cas de brucellose
bovine et 34 cas de brucellose
caprine dans plus d’une qua-
rantaine de foyers circonscrits
à Ghardaia, Daya Ben Dahoua,
Guerrara, Berriane , El-Menea
et Métlili, depuis le début de
l’année, indique un bilan arrêté
au  26 juin courant par la direc-
tion des services agricoles. 
Cette opération de dépistage
effectuée par les services vété-
rinaires a été suivie d’un abat-
tage systématique des animaux
infestés porteurs de brucellose.
L’investigation épidémiolo-
gique menée par les services de
santé animale a identifié le vec-
teur et la source de l’infection
attribuée au non respect et au
mépris des règles d’hygiène et

sanitaire, au refus de certains
éleveurs de vacciner leurs
cheptels, arguant l’avortement
des femelles gravides provoqué
par la vaccination (sans preu-
ve), ainsi que de l’utilisation
par plusieurs éleveurs d’un
géniteur mâle potentiellement
infecté pour la reproduction.
Des arrêtés de fermeture de
trois laiteries et l’interdiction
de la vente sur la voie publique
de lait cru en vrac sans traçabi-
lité et autres produits dérivés,
tel que le l’bene (petit lait), le
lait caillé ou la Kamaria, un
fromage traditionnel du terroir
très prisé à Ghardaïa, ont été
pris par la wilaya pour contre-
carrer la propagation de la
pathologie, a-t-on constaté . 
De nombreux praticiens esti-
ment qui il faut d’abord s’atta-
quer en priorité au réservoir
animal et à l’éventuel vecteur
de la maladie, renforcer la
coopération entre médecins et

vétérinaires ainsi que le contrô-
le permanent du cheptel, du
lait, des laiteries et les créme-
ries et autres commerçants du
lait et ses dérivés, et l’abattage
des animaux malades. 
«L’abattage de l’animal infesté
par la brucellose doit se faire
systématiquement au diagnos-
tic du vétérinaire», a souligné
un médecin, et ce afin d’éviter
une délocalisation du cheptel
malade et sa revente pour
échapper à l’abattage». La bru-
cellose est une zoonose due à
des bactéries du genre Brucel-
la. Elle se transmet à l’homme
principalement par la consom-
mation de lait cru et de produits
dérivés issus d’animaux conta-
minés. 
La maladie constitue un lourd
fardeau financier pour le Trésor
public, avec un coût de prise en
charge d’une personne malade
de 180.000 DA /jour, selon les
services de la Santé. 

Introduction de l’écho-endoscopie bronchique
pour l’exploration pulmonaire à l’EHU d’Oran 
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L’L’
aumône légale (az-zakât) est l’un
des piliers de l’Islam. Allah   l’a
liée à la prière.  Il a dit : { Et

accomplissez la Salat et acquittez la zakat.

}[ Sourate 2 - Verset 111 ]
Pour ce qui des genres de la zakât, de ses cha-
pitres et des raisons de son obligation, ils sont
traités en particulier dans des manuels de
fiqh.  Contentons-nous ici d’évoquer
quelques conditions et règles de bienséances
qui s’y rapportent.
Parmi ses conditions, il y a l’obligation de
s’acquitter de ce qui est stipulé et non pas de
sa valeur, car celui qui s’autorise à ne s’ac-
quitter uniquement de la valeur ne fait seule-
ment que colmater une brèche.  Or le fait de
colmater une brèche ne constitue pas tout le
but recherché mais uniquement une partie.
Ceci parce que les obligations de la Loi reli-
gieuse sont de 3 sortes :
La première partie - il s’agit d’un culte pur
comme le fait de lancer des petits cailloux
pendant le pèlerinage.  En effet, le but de la
Loi religieuse consiste à éprouver le fidèle
par I’oeuvre pour qu’il exprime sa servitude
à travers un acte qui n’a pas un sens particu-
lier bien concevable, parce que la nature
humaine a tendance à favoriser ce qui a un
sens.  Ce qui ne peut exprimer la servitude
pure en y recourant, contrairement à ce que
nous avons indiqué.
La deuxième partie : il s’agit de l’inverse, à
savoir ce qui n’a pas pour but le culte et la
dévotion, car ce qui y est visé c’est un droit
pur comme le fait de s’acquitter d’une dette
envers les humains ou de restituer un bien
spolié et ainsi de suite.  Dans ce genre d’acte,
on ne considère pas non plus l’intention et
l’acte lui-même car le but est atteint et l’in-
terpellation de la Loi cesse pour celui qui en
est bénéficiaire.  Ces deux parties sont
simples. Quant à la troisième partie, elle est
composée.  C’est qu’à travers l’acte on vise
les 2 choses à la fois : éprouver celui qui en a
la charge et garantir les droits des serviteurs.
Ainsi cet acte recèle à la fois le culte qui
consiste à lancer les cailloux et l’obligation
de restituer les droits.  Mais il convient de ne
pas oublier ici celui des deux sens qui est le
plus subtil, à savoir la dévotion, car ce qui est
subtil est probablement plus important.  Or la
zakât relève de cette catégorie.  En effet, la
part du pauvre est visée par le colmatage
d’une brèche et le devoir du culte constitue le
but de la Loi religieuse de connaître les
détails à ce sujet.

De ce fait la zakât est devenue
une obligation comparable à la

prière et au pèlerinage. 

La vie du Prophète  - sur lui la Grâce et la
Paix , son comportement dans son foyer et
avec les gens les plus proches et les plus
aimés, indiquent sa vision prophétique parti-
culière vis-à-vis des biens qu’Allah  lui
octroya, mais aussi vis-à-vis de l’existence en
général.  
C’est la vision de qui prend conscience de la
majesté d’Allah   et de sa grandeur, ainsi que
du Jour dernier, et l’exprime alors de cette
manière : «  Seigneur ! il n’y a de vie que la
vie dernière ».  De même, il invoqua Allah et
dit ensuite : « Je me rassasie un jour et res-
sens la faim un autre jour» .
Il  dit aussi : «O mon Dieu ! octroie à la
Famille de Mûhammad de quoi subsister».
Il ne trouvait point le repos avec le surplus de
biens dépassant ses besoins et celui-ci était
destiné à l’aumône.
Àïcha   - qu’Allah l’ait en son agrément - a
relaté : «Le Messager d’Allah avait chez moi
six ou sept dinars, cela lors de sa maladie.  Il
m’ordonna de les distribuer.  Cependant, ses

douleurs m’avait fait oublier cela.  
Il demanda par la suite ce que j’avais fait
avec les six ou sept dinars. 
Par Allah, lui dis-je, je n’en ai rien fait.
Ta maladie m’a occupée.  
Il les demanda alors, les posa dans sa paume
et dit : «Qu’en sera-t-il du Prophète d’Allah
s’il rencontrait Allah, Puissant et Majes-

tueux, alors qu’il détient cela».
Il est aussi attesté qu’il dit : «Qui a de quoi
porter quelque chose en supplément sur ses

montures, qu’il le destine à celui qui ne dis-

pose pas de monture.  Qui a une provision en

supplément, qu’il la destine à qui n’en a pas ».
Le très savant Ibn Qayyim al-Jawziya affir-
me, au chapitre de la pratique du Prophète
pour les aumônes surérogatoires, que le Pro-
phète était parmi les gens celui dont les
aumônes étaient les plus importantes.
Il ne considérait point important ce qu’il
donnait en vue d’Allah le Très-Haut et ne le
méprisait point non plus.  On ne lui deman-
dait quelque chose qu’il le donnait alors, que
ce soit en petite ou en grande quantité.  Ses
dons étaient ceux de qui ne craint guère la
pauvreté.  Les dons et les aumônes étaient ce
qu’il  aimait le plus.  

Sa joie pour ce qu’il donnait était plus forte
que celle de celui qui reçoit.  Il était le plus
généreux en bienfaits et sa main était telle le
vent bénéfique.  Lorsque quelqu’un dans le
besoin se présentait, il faisait précéder celui-
ci à sa personne, tantôt par sa nourriture et
tantôt par ses propres vêtements.
Il variait aussi ses dons et ses aumônes.
Tantôt il pouvait s’agir de don, tantôt
d’aumône, tantôt de cadeau, tantôt de l’achat
de quelque chose qu’il redonnait alors au
vendeur, avec son prix, tel qu’il le fit avec
Jâber.  Il pouvait aussi emprunter et donner
ensuite plus et mieux. Sa pratique pour la
zakât était la plus parfaite, que ce soit pour
son temps d’exigibilité, sa valeur, sa tranche
d’exigibilité, ses ayants droit et ses affecta-
tions.  Il tenait compte pour celle-ci de
l’intérêt des possédants ainsi que de celui des
pauvres. Allah   - qu’Il soit glorifié et exalté -
en fit une purification pour les biens et pour
celui qui s’en acquitte, et a lié la grâce sur les
riches par son acquittement. Il commanda
aussi de verser l’aumône de la rupture du
jeûne de ramadan (zakât al-Fitr) et sa pra-
tique consistait à ce qu’elle soit acquittée
avant la prière de la Fête.

LLeess   4400
NNAAWWAAWWIIYYAA  
HADITH 5 : REJET DES
ACTIONS BLÂMABLES
ET DES INNOVATIONS (I)
La mère des croyants, Aïsha  a rapporté
que le Messager de Dieu   a dit :
« Celui qui apporte dans notre religion-

ci une innovation qui lui est étrangère,

on doit rejeter tout ce qu’il dit. » Rap-
porté par Al-Bukhârî et Muslim.
Dans une autre version de Muslim :

« Celui qui fait une chose en désaccord

avec notre religion, on doit rejeter tout

ce qu’il fait. »

Ce hadîth est un des importants fondements
de l’Islam. Car si le hadîth : « Les actes ne
valent que par les intentions » évalue les
actes quant à leur aspect intérieur et montre
que toute action entreprise sans le désir de
satisfaire Dieu, sera sans récompense. De
même, le présent hadîth évalue les actes
quant à leur aspect extérieur. Il s’ensuit que
toute action qui ne se conforme pas aux
Commandements de Dieu et à ceux de Son
Envoyé  est irrecevable. Autrement dit, qui-

conque innove en matière de religion ce
que Dieu et Son Envoyé n’ont pas autorisé,
n’appartient en rien à la religion.
Ce que l’on peut retenir du hadîth et ses

bonnes directives :

1 - En Islam, on se conforme (au Coran et
à la sunna) et on n’innove pas. 
Dis: “Si vous aimez vraiment Allah, sui-
vez-moi, Allah vous aimera alors et vous
pardonnera vos péchés. Allah est Pardon-
neur et Miséricordieux. “ [ Sourate 3. la
Famille d’imran (Al Imran).  verset 31 ] «
Et telle est ma voie en toute rectitude,

Suivez-la et ne suivez pas les chemins qui

vous disperseraient de Sa voie. » [ Soura-
te 6. Les bestiaux (Al-Anam). verset 153 ]
Par ailleurs, Muslim  rapporte dans son «
Sahîh » que le Messager de Dieu  disait
dans ses sermons : « Le meilleur discours

est le Livre de Dieu, la meilleure direc-

tion est celle de Muhammad   et les pires

des choses sont les créations nouvelles.

Toute création nouvelle est une innova-

tion et toute innovation est source d’éga-

rement. »

Al-Bayhaqî  rapporte le même hadîth avec
un ajout : « Et tout égarement conduit au
Feu 

3e plier de l’islam : Az-zakât



DéGUSTATIONS

Ingrédients:

n 300g de farine 
n 1 c à café de levure chimique 
n 85 g de sucre glace 
n 1/2 c à café de sel 
n 1 sachet de sucre vanillé 
n 85 g de beurre 
n 3 jaunes d’oeufs 
n 25 g de miel 
n 3 cl de lait 
n 2 c à soupe d’anisette (à défaut 1 c
à soupe d’extrait de vanille)
Pour le glaçage blanc 
n 170 g de sucre glace 
n 1 blanc d’oeuf 
n 1 c à soupe d’extrait de citron

Méthode de preparation: 

Dans une terrine, tamisez la farine
avec la levure et le sucre glace. 
Ajoutez le sel et le sucre vanillé.
Incorporez le beurre en petits mor-
ceaux et pétrissez du bout des doigts
pour obtenir un mélange sableux.
Creusez un puit, incorporez les
jaunes d’oeufs, le miel, le lait et
l’extrait de vanille. Pétrissez la pâte
rapidement, sans lui donner trop
d’élasticité, jusqu’à ce qu’elle soit
homogène. 
Formez une boule, emballez-la dans

un film alimentaire. Laisser reposer
deux heures au frigo. Vous pouvez
la préparer la veille. 
Préchauffer votre four à 160°C.
Abaissez votre pâte sur 1 cm
d’épaisseur et découpez des disques
avec un emporte-pièce de 7 ou 8 cm
de diamètre. Retirez le centre de
chaque disque avec un emporte-
pièce de 3 cm de diamètre. 
Astuce : Pour ne pas gâcher, retra-
vailler la pâte restante pour en faire
un maximum. 
Déposez les gâteaux sur la plaque
de cuisson garnie de papier sulfuri-
sé. Faites cuire au four pendant
15mn.

Glaçage blanc :
Mettre le sucre glace + 7 cl d’eau
dans une casserole et portez à ébul-
lition. Faites cuire ce sirop au boulé
: en le prenant avec une petite
cuillère et en le plongeant aussitôt
dans un verre d’eau froide, vous
devez pouvoir former une boule
molle. Otez la casserole du feu.
Monter le blanc en neige et lorsqu’il
commence à former des pics (neige
pas trop ferme), incorporez le sirop
en fouettant ainsi que l’arôme de
citron. Continuer à fouetter quelques
instants. 
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Ingredients: 

n 500g d'amandes finement moulues 
n 300g sucre glace tamise 
n 3 a 4 blanc d'oeufs 
n colorants+arômes 
n 200g sucre glace 
n amandes entières 

Méthode de préparation: 

Mélanger les amandes et le sucre glace. 
Mouiller avec les blancs d'oeufs jusqu'à obtention d'une
pate molle. 
Colorer et parfumer selon votre goût. 
Façonner de petites boules, puis les rouler dans su sucre
glace. 
Piquer le centre de chaque boule d'amande entière. 
Faire cuire au four 1 150C pendant environ 10min. 
Laisser reposer avant de démouler et placer dans des
caissettes. 

Ingrédients: 

n 20 feuilles de Phyllo, Filo 
n 240g de beurre 
n 120g de noix 
n 130g d'amandes 
n 2 cuillères à soupe de sucre en poudre 
n Un peu de cannelle (1 cuillère à café
environ) 
Pour la préparation du sirop: 
n 250g de sucre 
n Le jus d'un citron 
n 15cl d'eau 

Méthode de préparation: 

Faire fondre le beurre dans une casse-
role à feu doux.Déposer dans un moule
beurré une dizaine de feuilles de phyl-
lo enduites avec le beurre fondu.
Hacher assez finement les noix et les
amandes, incorporez-les au sucre et à 

la cannelle 
Déposer délicatement ce mélange sur
le phyllo et couvrir avec dix autres
feuilles enduites avec le beurre fondu.
Couper des petits losanges de 4cm de
côté à l'aide d'un couteau bien aiguisé. 
Faire cuire dans un four préchauffé à
200°C pendant 40 minutes jusqu'à ce
que le dessus de baklawa soit bien
doré. 
Préparer un sirop avec le sucre et le jus
de citron et l'eau, laisser réduire à feu
doux 20 minutes. 
Verser le sirop chaud sur la baklawa.
Servir sur un plat. 

Ingrédients:

n 950g de farine. 
n 250g de sucre glace 
n Huile 
n 1 petite poignée d'amande finement
moulues 
n Cannelle 

Méthode: 

Tamiser la farine et le sucre, ajouter les
amandes moulues. 
Ajouter peu peu l'huile en frottant bien
le mélange entre les mains, pour qu'il
soit bien malléable, 
Ajouter au besoin de l'huile jusqu'à
obtention d'une pâte homogène. 
Former des petites boulettes. 
Saupoudrer le milieu de cannelle 
Faire cuire dans un four doux.. 

Ingrédients:

1 verre = 250ml 
n 125g beurre 
n 3/4 verre sucre brun 
n 1 oeuf 
n 1 +3/4 verre de farine 
n 1/4 verre farine pour gâteau a levure incorpo-
rée 
Pour terminer: 
n confiture 
n chocolat fondu 
n pistaches concasses 

Méthode de preparation: 

Au batteur électrique, bien mélanger le beurre,
le sucre et l'oeuf. 
Ajouter les 2 farines en 2 fois. 
Bien pétrir la pâte. 
Recouvrir d'un film alimentaire et mettre au
réfrigérateur au moins 30min. 
Abaisser sur une surface farinée a 3 mm
d'épaisseur. 
Couper des anneaux a l'aide d'un emporte
pièce. 
Cuire dans un four moyen pendant 12 min. 
Etaler du chocolat ou de la confiture sur un
anneau puis assembler les anneaux 2 par 2. 
Couvrir une partie de chocolat puis pistaches 
Laisser sécher. 

Baklawa à la pâte Phyllo Baklawa à la pâte Phyllo 

ANNEAUX OU
SABLÉS À LA

CONFITURE OU
CHOCOLAT ET
PISTACHES 

GATEAUX CATALANS GHRIBIA

El Mechkouk 
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20.00 : Pologne /

Portugal

Football. Euro 2016. 1er quart de finale.
Les Portugais emmenés par Cristiano Ronaldo se sont péniblement qualifiés pour les quarts

de finale, en venant à bout (1-0) de la Croatie après la prolongation. La sélection

lusitanienne doit s'attendre à une opposition difficile face à la Pologne qui mise sur son

redoutable buteur Robert Lewandowski.

20.00 : Envoyé spécial
l'été

Série d'action avec Elyes Gabel, Katharine McPhee...
Kenneth Dodd, le père de Sylvester, sollicite l'aide de Scorpion. Ce colonel à la retraite pense

qu'une arme de destruction massive, intitulée Sun Gun, mise au point pendant la Seconde Guerre

mondiale, serait aujourd'hui aux mains d'un pays hostile en Afrique. L'équipe doit se rendre sur

place pour évaluer les risques. Sylvester, qui n'a pas vu son père depuis plus de 9 ans, est très

affecté par cette mission.

20.00 : The Catch

19.55 : La princesse de
Montpensier

Drame avec Mélanie Thierry, Lambert Wilson...
La princesse de Montpensier En 1562, Marie de Mézières, amoureuse d'Henri de Guise, est

contrainte par son père d'épouser le prince de Montpensier. Appelé par le roi Charles IX à

se battre contre les protestants, son mari la laisse en compagnie de son précepteur, le comte

de Chabannes, au château de Champigny. La jeune femme, qui ne parvient pas à oublier

Guise, devient l'enjeu de passions impliquant aussi le duc d'Anjou, futur Henri III.

20.00 : Des racines et
des ailes

20.00 :  Scorpion

Série avec Mireille Enos, Peter Krause...
Ben met tout en oeuvre pour protéger Alice, mettant sa vie en danger. Pendant ce
temps, Sybil, la mère de Margot et Rhys, arrive à Los Angeles en provenance de
Londres pour reprendre en main les affaires du gang. La matriarche de la firme
Kensington envisage de s'associer avec Leah, un faussaire de talent pour écouler
de la fausse-monnaie à travers le pays. Margot qui ne s'entend pas avec sa mère

choisit de travailler seule.

Culture Infos
400e numéro : Au fil du Tibre Pour le 400e numéro, l'animatrice se rend en Italie pour un voyage

au fil du Tibre, le fleuve sacré qui donna naissance à la ville de Rome au VIIIe siècle avant J.-C.

Du Monte Fumaiolo jusqu’à Rome. Depuis sa source en Emilie-Romagne, jusqu’à la mer

Tyrrhénienne, le Tibre parcourt 405 km et traverse de riches cités, dont Pérouse, fondée par les

Etrusques, où l'on découvre le palais des Priori, l'un des plus beaux témoignages d'architecture

médiévale en Italie • Une ville née du Tibre.

Culture Infos
Envoyé spécial l'été Touristes welcome. En 2015, la France était à nouveau la première

destination touristique au monde avec plus de 84 millions de visiteurs. Mais depuis les attentats

qui ont frappé Paris le 13 novembre, les touristes boudent notre pays. Le Mont-Saint-Michel

(Manche) est moins fréquenté, les cars ont du mal à se remplir et les réservations accusent une

baisse de près de 10 % • Internet : vacances à l'œil. Les plus populaires blogueurs voyage se

font inviter par les offices de tourisme ou les tour-opérateurs qui veulent faire la promotion

d'une destination. A New York, Londres, Paris et en Inde, enquête sur ces globe-trotteurs 2.0 qui

racontent leurs aventures sur leur blog et les réseaux sociaux.
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19.55 : Pays de

Galles / Belgique

Football. Euro 2016. 2e quart de finale.
ce quart de finale s'annonce enlevé et indécis entre deux formations offensives. Les Belges

emmenés par leur capitaine Eden Hazard endossent le rôle de favoris et devront gérer la

pression qui va avec ce statut. Gareth Bale et les Gallois tâcheront d'en profiter.

20.00 : Le plus grand
cabaret du monde

Série avec Mark Harmon, Michael Weatherly...
Le corps de Dan McLane, un membre du Congrès retraité des marines, est repêché dans le

Mississippi, à La Nouvelle-Orléans. Chargé de l'enquête, l'agent Dwayne Pride vient demander le

soutien de Gibbs, l'un de ses vieux frères d'armes. L'enquête est conjointement menée par une

équipe du FBI et par l'agent Fornell. Leurs recherches les conduisent sur la piste d'une prostituée

avec laquelle le défunt avait passé sa dernière soirée.

20.00 : Le petit prince

19.55 : Origines

Série avec Micky Sébastian, Julien Baumgartner...
En Lozère, la grotte de Malaval, interdite au public, attire les géologues et les spéléologues

du monde entier. Deux de ses salles les plus incroyables n'ont été découvertes que dans les

années 1950. A Truel, village des Cévennes, Sylvain Trocellier et Céline Dartis font revivre

des cultures en terrasses. Plus de 150 variétés de fruits et légumes y sont produites. A l’autre

bout des Cévennes lozériennes, à Saint-Germain-de-Calberte, la famille Darnas est

parvenue à remonter, pierre après pierre, un château médiéval abandonné depuis plus de six

siècles. Dans les monts de la Margeride, 

20.00 : Taratata 100%
live

20.00 : NCIS : enquêtes
spéciales

Film d'animation - Français (2015) - 
Le petit prince Afin de lui offrir le meilleur des avenirs, la mère de Jessica, une

petite fille, a organisé pour elle la totalité de ses occupations et des ses études sur
plusieurs années. Elles s'installent dans une nouvelle maison, où Jessica est

contactée par le voisin, un vieil homme excentrique qui a un avion dans son jardin.
Il lui envoie les premières pages de l'histoire d'un Prince vivant seul sur sa planète.

Mais Jessica préfère rester concentrée sur ses devoirs.

Variétés - 1 saison
Taratata 100% live Pour commencer l'année 2016 en musique, Nagui s'entoure de nombreux

artistes qui viennent présenter leurs nouveaux albums et entonner des reprises émouvantes. Au

programme : « Pendant que les champs brûlent » de Niagara par Brigitte, « La Vie ne m'apprend

rien » de Daniel Balavoine par Soprano, « Caroline » de MC Solaar chanté en duo par Grand

Corps Malade et Soprano, « Wicked Game » de Chris Isaak par la formation niçoise Hyphen

Hypen, « No Scrubs » de TLC interprété par Inna Modja et A-WA ainsi que « Between the Bars »...

Divertissement - 1 saison / 1 épisode
Le plus grand cabaret du monde Passionné de grand spectacle et dénicheur de talents, Patrick

Sébastien anime ce best of en compagnie d'enfants, joyeusement répartis autour de la table. Il a

sélectionné quelques-uns des plus beaux numéros d'illusionnisme et de cirque proposés tout au

long de la saison. L'occasion de voir ou revoir des prestations époustouflantes concoctées par

des artistes venus du monde entier. Au programme de cette émission estivale, de la légèreté, de

la bonne humeur ainsi que des surprises pour le plaisir des téléspectateurs comme des enfants

présents au cabaret. Entre magie, numéros visuels originaux et intermèdes musicaux, la soirée

s'annonce éclectique et surprenante.
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L’ANNONCE
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Jeune homme licencié en science
politique cherche emploi, sérieux et
dynamique, ayant expérience. Tél. :
(0560) 31.47.11.

J.F., 24 ans, licence en droit,
sérieuse et dynamique
cherche emploi dans le
domaine ou autres. Tél.
0561.92.15.91.

J. H., architecte avec expérien-
ce maîtrise logiciel de dessin
2D 3D cherche emploi en sous-
traitance  avec Bet, ou en suivi
de chantier.
Tél. : (0773) 51.40.25
Email : aminsami82@yahoo.fr

J.H., 34 ans superviseur HSE,
cherche emploi dans une société
nationale ou privée ou étrangère.
Tél. : (0782) 54.09.72 / (0558)
39.96.59.

J. H., 25 ans, maîtrise l’outil infor-
matique, ayant un diplôme «Agent
technique en informatique », exp 6
ans. Ayant exercé les métiers d’in-
fographe, de photographe pendant
5 ans et agent de saisie de dans un
cybercafé. Tél. : (0561) 26.55.55

J. F., licenciée en sciences juri-
diques et administratives, ayant
le certificat d'aptitude à la pro-
fession d'avocat (CAPA), 5 ans
d’expérience dans le domaine
administratif. Cherche travail
dans le domaine ou autre.
Tél., (0664) 52.12.40.

JF. 25 ans sérieuse, titulaire
d’une licence en commerce
International cherche Emploi.
Tél : (0665) 53.77.86

J. H., ingénieur  d’état en
planification et statistique,
expérience dans la planification et
le suivi des projets, attestation de
maîtrise Ms Project, , SPSS et XL
stat, dégagé vis-à-vis du service
nationale.
Tél. : (0553) 63.53.37

H. 41 ans, chauffeur catégoré léger,
éxpérimenté, cherche emploi dans
société publique ou étrangère,
Alger et ses environs.
Tél. (0560) 72.67.07

J. H., âgée de 24 ans, titulaire
d’une licence en sciences de
gestion, option finance cherche
un emploi dans le domaine.
Tél. : (0550) 71.01.18

Menuisier maîtrisant le travail sur
bois, vernissage et autres, cherche
emploi à temps plein ou à mi-temps
pour villas ou appartements ou autres.
Tél. : (0773) 03.55.91

J.F., 23 ans, licencier en psychologie
chimique, 6 mois de stage pratique au
sein de l’hôpital Mustapha, un mois
de stage mémoire à CPMC centre
Pierre Marie Curie. Elément sérieux
et ambitieux, bonne condition phy-
sique, maîtrise l’outil informatique. 
Télé. : (0551) 12.48.14.

J. H., 35 ans, licence en finance +
tech en informatique, exp 2 ans,
assistant administratif principal au
ministère + 03 ans chargé de
recouvrement. Tél. (0664) 25.96.12

Dame cherche emploi comme
garde-malade, Alger
Tél : (0560).30.08.96

J. H., cherche emploi comme récep-
tionniste ou gérant de restaurant.
Tél. : (0795) 97.58.41.

Jeune fille, licenciée en interprétariat
et traduction (arabe, français, anglais)
8 ans d’expérience. Cherche emploi
dans une société étatique ou privée.
Tél. (0776) 01.25.27

H âgé de 43 ans, marié avec 02
enfants, sérieux, cherche
emploi comme chauffeur dans
une entreprise nationale ou
multinationale, expérimenté et
bonne présentation.
Contacter : (0560).72.67.07

H. 50 ans, BEB, cherche
emploi comme gérant de com-
merce ou équivalant 
Tél : (0541).89.99.37

JF ing d’etat en Informatique
avrc experiences cherche emploi
dans le domaine ou autre
Tél : 0794 36 64 09

Homme retraité, sérieux, ponc-
tuel, dynamique, cherche
emploi chauffeur poids léger
«B», agent de bureau, agent de
sécurité, réceptionniste, gardien,
ou autre domaine libre de suite. 
Tél. : (0790) 62.40.19

EMPLOI DEMANDES

Offre d’emploi

Société internationale, Cherche assistante de
direction, bonne présentation, apte à se dépla-
cer, maitrise de l’outille informatique, multi-
lingue (arabe, français, anglais), envoyer  CV a
l’adresse mail suivante : a.icbss@yahoo.fr
ou b malikssa@yahoo.fr 

AVIS
Le président de l’Assemblée populaire communale de
Messelmoun informe l’ensemble de la population de
la commune qu’une enquête publique est ouverte,
portant sur le projet de création et exploitation d’un
cybercafé sis cité 62 logements LSP bâtiment «B»
local «05», appartenant à Mlle AZIBI FATMA
ZOHRA, conformément à l’arrêté n° 682 en date du
24/05/2016 de Mr le wali de Tipaza relatif à l’ouver-
ture d’une enquête publique sur le projet cité ci-des-
sus. 
A cet effet, un registre coté et paraphé est mis à la
disposition de la population pour une durée d’un (01)
mois à partir du 06/06/2016, de 9h00 du matin
jusqu’à 16h00 pendant les jours ouvrables afin de
porter d’éventuelles suggestions ou oppositions. 

Le président de l’APC
REF : 072/16 
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Bain d’huile pour cheveux : bonne ou mauvaise idée ?

Ingrédients

• 400 grs de mascarpone
• 4 œufs
• 150 grs de sucre
• 200 grs de noix
• 13 tranches de pain d’épices
• 1 grande tasse de the fort

Méthode de préparation

1. concassez grossièrement les noix, et
faites les griller dans une poêle avec 20
grs de sucre, laissez refroidir
2. battez le reste du sucre avec les jaunes
d’œufs, jusqu’a ce que le mélange blan-
chisse.
3. ajoutez le mascarpone et fouettez
vivement
4. montez les blancs d’œufs en neige
bien ferme. Incorporez les délicatement
à mélange précédent
5. retirez les croutes du pain d’épice cou-
pez en des de taille moyenne, laissez une

tranche pour la décoration
6. imbibez les morceaux de pain d’épice
de the fort
7. mettez une couche de pain d’épice
dans vos verrines
8. couvrez d’une couche de la prépara-
tion de mascarpone
9. placez une autre couche de pain
d’épices, et des noix grillées
10. couvrez de la préparation
11. décorez de miettes de pain d’épice, et
du reste de noix grillées
12. maintenant on arrive a la partie la
plus difficile…. réservez au frigo pen-
dant 4 heures avant de déguster

Tiramisu au pain 
d’épice

Qu’est ce qu’un bain d’huile ?
Contrairement à ce que son nom l’indique,

un bain d’huile ne signifie pas forcé-
ment le fait de plonger ses che-
veux dans une bassine d’huile
et basta. En réalité, on imbi-
be les cheveux d’une bonne
rasade d’huile végétale, on
les attache et on laisse poser
quelques heures ou toute une nuit.
On procède ensuite à deux shampoings très
doux pour enlever les résidus et les cheveux
sont normalement en meilleur état qu’aupa-
ravant. On applique bien entendu l’huile sur
les longueurs et les pointes mais pas le cuir
chevelu, afin de ne pas le graisser.

Bénéfices ?
- On regonfle le cheveu : réhydraté, le

cheveu récupère peu à peu de sa matière et
à long terme, il est moins poreux, moins
rêche.
- Brillance et douceur : en faisant des

bains d’huile, on permet aux cheveux de
devenir plus doux et surtout, de devenir
brillant. Et avouons-le, une chevelure
brillante est quand même un signe de
bonne santé capillaire.

- Limiter la casse des cheveux : particu-
lièrement en cas de cheveux très frisés,
très abîmés, ou crépus. Les bains d’huile
permettent en effet de les préserver. A
noter tout de même qu’en cas de cheveux
en état vraiment critique (très grandes
fourches, totalement poreux), il est préfé-
rable de couper.
- Prévenir les soucis : on peut se faire un

bain d’huile la veille d’une décoloration ou
d’un lissage, afin
de rebooster le
cheveux avant 
l’épreuve 
du feu.

Problèmes
possibles ?

Les bains d’huile, bien qu’efficaces, présen-
tent tout de même quelques menus défauts.
- Risque de délaver la couleur : sur les

cheveux colorés (encore plus lorsqu’il
s’agit d’une couleur qui tient mal comme
les couleurs fantaisies, ou le roux), les
bains d’huile peuvent ternie la couleur et
la délaver légèrement. 
Privilégier alors ces soins la dernière
semaine, avant de refaire la couleur, plutôt
que juste après celle-ci.
- Perte de volume : si l’on abuse des

bains d’huile des pointes aux racines alors
que les cheveux sont juste légèrement
secs, on risque d’obtenir une chevelure
raplapla et regraissant vite. 
Dans ce cas, on applique de l’huile juste
sur les pointes, pas plus !

Comment choisir son huile ?
Tout d’abord, le plus simple est de prendre
de l’huile végétale toute simple. Bien
entendu on peut utiliser des huiles toutes
prêtes, comme l’Huile Prodigieuse de
Nuxe, l’Orofluido de la marque du même
nom… mais de une : c’est plus cher, de
deux : il peut y avoir autre chose que de
l’huile végétale uniquement, comme la
fameuse Orofluido qui est surtout compo-
sée… de silicones ! On prend alors les
solutions les plus simples, à savoir l’huile
d’olive ou d’argan pour les plus répan-
dues, ou l’huile de coco, avocat… pour
changer un peu. 
Vous pouvez fouiller du côté du site
Aroma-Zone qui vous propose beaucoup
d’huiles selon l’usage que vous voulez en
faire (certaines vont par exemple booster
la brillance, quand d’autres ont des vertus
plus réparatrices). 
Dans tous les cas, l’usage est le même
pour toutes les huiles. Attention, ne pas
confondre Huile végétale et Huile essen-
tielle qui sont deux choses radicalement
différentes !

Sélection huilée

- Huile d’olive : c’est l’huile la plus cou-
rante puisque présente au rayon alimentai-
re des supermarchés. Certes, ce n’est pas
la plus efficace et l’odeur peut être un peu
écoeurante, mais c’est un bon début pour
les petits budgets ou celles qui veulent
simplement tester !
- Huile d’Abyssinie : idéale pour les che-
veux crépus ou très secs.

- Huile de Ricin : visqueuse et peu
agréable à l’emploi, elle est néanmoins
réputée pour jouer le rôle de coup de
pouce pour la croissance des cheveux.

Ingrédients (pour 4 personnes)

n 4 blancs de poulet
n Un demi oignon
n 1 gousse d’ail
n Quelques brins de persil
n Quelques brins de coriandre
n 8 petits champignons (frais ou en
boite)
n 5 c a soupe de chapelure
n De la mozarilla dure (ou remplacer par
un fromage qui va fondre a la cuisson)
n Sel, poivre noir, huile d’olive.

Méthode de préparation:

1. dans le bol du blinder, mettre les
champignons coupées, l’ail, l’oignon, le
persil, la coriandre, la moitie de la moza-
rilla, la chapelure (la chapelure est ajou-
tée pour absorber l’eau rejetée par l’oi-
gnon et les champignons)
2. réduire le tout, et assaisonner avec le
sel et le poivre noir

3. prenez les blancs de poulet, et avec un
couteau aiguisé, faire une fonte au
milieu, et puis essayer d’ouvrir les deux
cotes, pour avoir la forme sur la photo ci
dessus
4. assaisonnez légèrement avec du sel et
du poivre noir
5. passez un peu d’huile d’olive dessus
avec un pinceau, ou a la main
6. garnir de la farce, sans trop remplir
7. décorez avec la mozarilla restante
8. et gratinez au four, jusqu’a cuisson du
poulet
9. vous pouvez récupérer la sauce dans le
moule a gratin, et arrosez les blancs de
poulet avec, lors de la présentation

Blancs de poulet farcis
aux champignons 

La cannelle et ses
bienfaits 

La cannelle, connue par les Egyptiens qui
l’utilisaient dans les préparations parfu-
mées pour imbiber les bandelettes des
momies, est la plus ancienne épice.
L’écorce intérieure du cannelier est récol-
tée tous les 2 ans, à la saison des pluies,
sur des arbres âgés de 8 ans au moins. La
couleur de la bonne cannelle est ocre et
ses bâtonnets aux couches fines sont faci-
lement friables. La cannelle a des vertus
médicinales et des qualités aromatiques

thérapeutiques,  aphrodisiaques et  cosmé-
tiques. Elle agit aussi sur le système ner-
veux, les troubles digestifs et intestinaux,
les infections virales et stimule le fonc-
tionnement du système immunitaire. Elle
a des propriétés nombreuses. Antifon-
gique, la tisane de cannelle calme les dou-
leurs et les spasmes pendant  la période
des règles. Elle permettrait d'équilibrer la
fonction glycémique en stimulant l'insuli-
ne et donc, nous aide à lutter contre le dia-
bète et à perdre du poids. Son effet
"coupe-faim" ferait disparaître l'envie de
sucre. Elle contient particulièrement des
antioxydants qui donnent une peau écla-

tante et aident à lutter contre le stress et le
vieillissement. Le mélange miel et cannel-
le est une potion inédite qui guérit beau-
coup de maladies. L’huile essentielle de
cannelle est utilisée pour stimuler les
voies respiratoires et pour combattre
rhumes et maux de gorge. Cependant, elle

est déconseillée chez les femmes
enceintes et les enfants, et l’absorption de
l’écorce de cannelle en grande quantité
peut provoquer des allergies et des vomis-
sements chez certaines personnes.

Astuces

La cannelle doit être utilisée à doses sub-
tiles pour éviter l'amertume dans les plats.
Pour assainir une pièce à vivre, mettre à
brûler de l’huile essentielle de cannelle.
Pour avoir du tonus, boire une infusion de
cannelle en poudre ou en bâton, sucrée au
miel, trois fois par jour.

Apaiser les toux sèches

Quand j'étais petite j'étais très
sujette aux toux sèches et je pre-
nais des quintes de toux.
Cela était très gênant surtout la nuit
où ça me reveillait. 
Ma mère remplissait alors une
cocotte minute d'eau et elle la por-
tait à ebullition pendant un certain
temps. 
Au moment du coucher, elle met-
tait la cocotte dans la chambre et
enlevait la soupape. 
La vapeur d'eau se repandait dans
l'atmosphère de la chambre pour
charger l'air en humidité. 
Ainsi finit les quintes de toux noc-
turnes.

Faire un fortifiant naturel

Quand on veut faire un fortifiant
naturel pour personne faible, il faut
planter dix petits clous dans une
pomme.
Laisser ainsi les clous agir pendant
la nuit, les sortir ensuite de la
pomme et faire manger cette der-
nière à la personne. Le fer sera
dans la chair du fruit.

Alléger des cernes

Quand on a des cernes sous les
yeux, ça donne immédiatement une
mauvaise mine mais on peut les
réduire considérablement.
Pour les alléger pour ne plus les
voir, il suffit d’imbiber un coton
avec du lait et de disposer ce der-
nier sur les yeux pendant quelques
minutes.
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HORIZONTALEMENT
1. Mâcher – 2. Chambre froide – Secoua le chef – 3. Récipient
cylindrique – Trouvé la fin – 4. Choses effectives – 5. Glousse –
Lanterne rouge – 6. Anneaux – Tissu végétal – 7. Petite bande
dessinée – Corridors – 8. Fleur royale – Il hausse la note – 9.
Réjouis – Ils ne passent pas à l’écran – 10. Moyen de locomotion
– Anneau de cordage – 11. Fixé – 12. Terme repoussant – Pas
gardé – 13. Superlatif – Etable à cochons.

VERTICLAMENT
1. De façon lamentable – 2. Ancien – Bleu – Métal jaune – 3.
Habitants de l’Europe centrale – Abominable – 4. Remorque le
navire – Pour interpeller – Atome modifié – 5. Jeune vache – Un
bon coup – Chrome – 6. Conifère – Rubans de bordure – 7. Pour
désigner une certaine dame – Ville américaine – 8. Etat gaélique
– Sortis de l’enceinte – A rembourser – 9. Faculté de penser –
Dignitaire ecclésiastique.

HORIZONTALEMENT
PREOCCUPE
RER – IVRES
OGRES – ERS
CLAMES – LE
HE – BAUMES
ASSOUPIE – 
I – LUXER – M
NAIT – RAPE
ETC – ABCES
– HABLEURS
TE – OU – LOI
NEON – MENE

T – PIQUEES

VERTICALEMENT
PROCHAINE – TNT
REGLES – ATHEE – 
ERRA – SLICA – OP
O – EMBOUT – BONI
CISEAUX – ALU – Q
CV – SUPERBE – MU
URE – MIRACULEE
PERLEE – PERONE
ESSES – MESSIES

SOLUTION N° 1793

Mots croisés 9/13 n° 1794

Mots croisés 9/9 n° 1794

1

1

2

3

4

5

6

7

8

9

2 3 4 5 6 7 8 9

4 3 9

7 9 8

6 2 7 3

1 7 5

8 3

7 6 9

5 1 7 4

2 5 4

3 9 5

8 3 1 7 9 2 6 5 4

4 9 7 8 5 6 3 2 1

5 6 2 4 3 1 7 8 9

6 8 4 9 2 7 1 3 5

2 7 3 1 4 5 9 6 8

9 1 5 6 8 3 4 7 2

7 5 6 2 1 9 8 4 3

3 4 9 5 6 8 2 1 7

1 2 8 3 7 4 5 9 6

HORIZONTALEMENT
1. Devanture – 2. Hussites tchèques – 3. Crème anglaise – Porte au Parlement – 4. Petit
cigare – Refus sec – 5. Eléments de trousseau – Noyé – 6. Article arabe – Pluie subite et
abondante – 7. Article – Employa – 8. Irlande du poète – Pilastre cornier – 9. Outils pour
gratter.

VERTICALEMENT
1. Flamboyer – 2. Oscillera – 3. Bois noir – Textuellement – 4. Drame japonais – Roi de
Juda – Phase lunaire – 5. Superlatif – Aperçu – 6. Plante potagère – Hésitât – 7. Nomade
– 8. Rusé – Guide de mine – 9. Sur un carton – Proches parentes.

HORIZONTALEMENT

DEVISAGER
ITERATIVE
SET – COTES
TRUC – MENT
EN – ALERTE
NUISES – RE
DEVET – ME –
URE – TOURD
SASSES – AU

VERTICALEMENT

DISTENDUS
ETERNUERA
VETU – IVES 
IR – CASE – S
SAC – LETTE
ATOMES – OS
GITER – MU – 
EVENTRERA
RESTEE – DU

SOLUTION 

N° 1793
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Mots fléchés n° 1794

Diffusion 

Risquée

Veine

Bout de pis

Regimbent

Romains

Ignorant

Bière de pub

Réputation

Regard

Figurine

Consterné

Intestin

Azotate

Argent

Parent 

Finassa

Brisés

Poignée

Tantale

Bénéfice

Elargis

Napperons

Carrière

Adverbe

Et la suite

Ville allemande

Broyages

Droits 
d’autoroute

Habille

Bus

Bugle

Possessif

Musette

Courroux

Lac d’Ecosse

Insectes des
étangs

Soudure

Les premiers

SOLUTION MOTS FLECHES N° 1793

ABSURDES
MAIS – ALU
ARRET – IR
DIA – ARME
OLTENIE – 

US – CIREE
A – ORNA – N
– MUE – IFS
BOITE – AI
LU – EVEIL

ELU – ERRE
TETU – SES

VERTICALEMENTHORIZONTALEMENT

AMADOUA –  BLET
BARILS – MOULE
SIRAT – OUI – UT
USE – ECRETE – U
R – TANIN – EVE –

DA – RIRAI – ERS
ELIMEE – FAIRE
SURE – ENSILES
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soduku 70
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Pour jouer 

au Soduku
- Placer un chiffre de 1 à 9
dans chaque case vide
-Chaque ligne, chaque
colonne et chaque carré 
de neuf cases, délimité 
par un trait plus gras, doivent
contenir les chiffres de 1 à 9
-Chaque chiffre ne doit
apparaître qu'une fois dans la
ligne, la colonne 
et la région
Le total des chiffres 
de chaque région doit 
être égal à 45

è

è
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1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

2 3 4 5 6 7 8 9

HORIZONTALEMENT
1. Femme d’un officier – 2. Religieux musulman – Rivières – 3.
Déchet – Argument de môme – 4. Une des perles du collier de la
vie – Infermières – 5. Livrer – Pied de vigne – 6. Clôturée – 7.
Garçon d’ascenseur.–  8.Matériau pour l’historien – Partie de
pièce 9. Etat d’Europe – Hasarda – 10. Conformément à – Sur
une borne – 11. Réfléchi – Fit briller – 12. Arides – Désert de
pierrailles – 13. Indice en photographie – Défie.

VERTICALEMENT
1. Bénéficiaire d’un fait divin – Amie des bêtes – 2. Apporté –
Colorées – 3. Au niveau des pâquerettes – Attribue une affaire –
Note de musique – 4. D’une haute valeur – Cette dame – 5. Forti-
fiés – Du balai ! – 6. Vieille chance – Morales – 7. Cours fran-
çais – Décomptes – Travail de postier – 8. De bonne ou de
méchante humeur – Racontes – 9. Exacerbé – Fait la brasse.

HORIZONTALEMENT
ŒSOPHAGE
CLAPIER – X
CET – FURET
AGIR – RIDE
SA – EREVAN
INNEE – EMU
OTARIES – E
N – TANT – DE
NETS – OBIS
EVE – ANON –
LISSE – REA
LA – IDEAUX

ENCRES – RA

VERTICALEMENT
OCCASIONNELLE
ELEGANT – EVIAN
SATI – NATTES – C
OP – REERAS – SIR
PIF – REIN – AEDE
HEURE – ETON – ES
ARRIVES – BORA – 
G – EDAM – DINEUR
EXTENUEES – AXA

SOLUTION N° 1797

Mots croisés 9/13 n° 1798

Mots croisés 9/9 n° 1798

1

1

2

3

4

5

6

7

8

9

2 3 4 5 6 7 8 9

3 2 6

1 7 3 8

6

4 2 5 3

7 2 4 5

9 1 8 2

5

2 6 3 7

3 8 9

1 7 6 2 8 9 4 5 3

5 3 9 1 7 4 8 6 2

2 8 4 6 3 5 1 7 9

9 6 8 5 1 7 2 3 4

4 5 3 8 9 2 7 1 6

7 2 1 3 4 6 9 8 5

3 4 5 7 2 1 6 9 8

6 9 7 4 5 8 3 2 1

8 1 2 9 6 3 5 4 7

HORIZONTALEMENT
1. Précipitée – 2. Lentement – 3. Pas verte – Assembler – 4. Fréquentative – 5. Cours
court – Aperçu – Erbium – 6. Equipe – Bases de lancement – 7. Pièce d’essieu – 8. Désa-
vantagées – Privatif – 9. Légumineuse – Manière.

VERTICALEMENT
1. Formidable – 2. Il confectionne les vêtements – 3. Traitement – Cafétéria pour gradés
– 4. Etourdi – 5. Largeur d’étoffe – L’or au labo – Article – 6. Troubla – Epreuve – 7.
Abjurées – 8. Soûle – Sujet de cancans – 9. Auxiliaire – Répand.

HORIZONTALEMENT
IDOLATRER
MARECHALE
ITEM – EMUS
TI – ASSIDU 
AVENUE – EM
TET – MEC – E
I – ASO – AIR
ORGE – MILA
NUE – CANES

VERTICALEMENT
IMITATION
DATIVE – RU
ORE – ETAGE
LEMAN – SE –
AC – SUMO – C
THESEE – MA
RAMI – CAIN
ELUDE – ILE
RESUMERAS

SOLUTION 

N° 1797

Mots fléchés n° 1798

Fendilla

Paresseux

Rongeur

Chemises
brunes

Acheminés

Fonction

Alcool

Apparue

Fruit

Glaive

Mémorisé

La première
venue

Coteries

Prison

Policiers

Timbre

Coutumes

Repaires

Chérie

Grade

Erodées

Sottise

Puni

Coins doux

A eux

Cassai

Greffa

Rassembler

Immaculées

Elle porte les
manchettes

Artère

Courroie de
direction 

Cale

Mouton

Parfois pronom

Vêtement

Jonches

Carte maîtres-
se

SOLUTION MOTS FLECHES N° 1797

AMARANTE
CAPE – AIT
CRI – VIRA 
UR – FINAL
SIGLE – IE 

E – EOLE – R
RAMPERA – 
– NIE – SIG
PARES – SU
A – ASILES

ROI – SUES
TU – CESSE

VERTICALEMENTHORIZONTALEMENT

ACCUSER – PART
MARRI – ANA – OU
API – GEMIRAI –
RE – FLOPEES – C
A – VIELE – SISE

NAIN – ERS – LUS
TIRAI – AISEES
ETALER – GUSSE
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Pour jouer 

au Soduku
- Placer un chiffre de 1 à 9
dans chaque case vide
-Chaque ligne, chaque
colonne et chaque carré 
de neuf cases, délimité 
par un trait plus gras,
doivent contenir les chiffres
de 1 à 9
-Chaque chiffre ne doit
apparaître qu'une fois dans
la ligne, la colonne 
et la région
Le total des chiffres 
de chaque région doit 
être égal à 45

è

è
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Le nouveau sélectionneur de
l’équipe nationale de football,
le Serbe Milovan Rajevac, a
estimé qu’il avait l’expérience
nécessaire pour réussir dans sa
mission avec les Verts, trois
jours après sa nomination en
remplacement du Français
Christian Gourcuff. 

«Pour moi, c’est tout simple-
ment un challenge fantas-
tique et je peux vous dire

que je suis complètement prêt à accomplir
cette tâche à la tête de cette sélection. Je
pense aussi avoir l’expérience nécessaire
pour réussir une telle mission», a affirmé
Rajevac dans un entretien publié mercredi
sur le quotidien sportif Compétition. Raje-
vac (62 ans) a succédé à Gourcuff, parti «à
l’amiable» en avril dernier à l’issue de la
double confrontation face à l’Ethiopie
(aller 7-1, retour 3-3) comptant respecti-
vement pour les 3e et 4e journées des qua-
lifications de la Coupe d’Afrique des
nations CAN-2017. Le coach serbe s’est
dit «satisfait» de la composante de l’équi-
pe nationale qui «renferme de grandes
potentialités».  «Personnellement, je suis
satisfait des joueurs qui composent cette
équipe nationale algérienne et de la quali-
té qui existe dans ce groupe. De ce fait je
suis très optimiste. Je connais aussi la
majorité de ces joueurs pour les avoir déjà
vus jouer, c’est pour vous dire que je suis
impatient de les rencontrer et de travailler
avec eux», a-t-il ajouté. 

«JE CROIS EN NOTRE QUALIFICATION
AU MONDIAL» 
L’ancien sélectionneur du Ghana et du
Qatar aura la mission de mener l’Algérie
«au moins à une place de demi-finaliste à
la CAN-2017 et à une qualification en
Coupe du monde-2018 en Russie»,
comme l’a indiqué la Fédération algérien-
ne (FAF) à l’issue de la réunion de son

bureau exécutif tenue le 21 juin. Au 3e et
dernier tour qualificatif de la Coupe du
monde 2018, l’Algérie évoluera dans le
groupe B en compagnie du Nigeria, de la
Zambie et du Cameroun. «Dur et difficile
comme groupe, mais je crois dur comme
fer en notre qualification. Je connais les
trois sélections de ce groupe B qui me sont
très familières. Si je ne pensais pas que
nous étions tout à fait capables de nous
qualifier, jamais je n’aurais accepté de
prendre ce poste. Donc, bien sûr que je
crois en nos chances», a-t-il souligné. Et
d’enchaîner : «Je pense que nous avons
suffisamment de temps pour nous préparer
avant l’entame de cette dernière phase
qualificative». Le dernier sélectionneur
issu de l’ex-Yougoslavie à avoir dirigé la
sélection n’est autre que le Bosnien Vahid
Halilhodzic (2011-2014) qui a conduit les

Verts en 8es de finale du Mondial brési-
lien. Pour Rajevac, il s’agit d’une vieille
connaissance. «Vahid est un très bon ami à
moi. Tous les deux, nous appartenons à
l’école de football yougoslave. Il a réussi
de très belles choses avec l’équipe d’Al-
gérie et j’espère à mon tour vivre de
grands moments avec cette sélection».
Enfin, Rajevac espère «apporter beaucoup
de succès à cette équipe d’Algérie» et
appelle à l’union sacrée pour réussir dans
sa mission.  «J’espère apporter beaucoup
de succès à cette équipe d’Algérie et que
nous atteindrions tous les objectifs qui
nous sont assignés. Pour que tout soit pos-
sible et réalisable, nous devons tous être
unis autour de cette équipe nationale et la
soutenir afin d’atteindre le but suprême, à
savoir cette troisième qualification de
suite à la Coupe du monde», a-t-il conclu.
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séLeCtioN aLgérieNNe de FootbaLL :

Milovan Rajevac affiche son optimisme
pour réussir dans ma mission 

L’ÉQUIPE nationale de football des moins
de 23 ans (U-23) quittera mercredi le
Centre national des sports et loisirs de Tik-
jda (CNSLT, Bouira), où elle a effectué un
stage de préparation d’une vingtaine 
de jours en prévision des jeux olympiques
de Rio (Brésil), a-t-on appris mardi auprès
des responsables du centre. Arrivés le 9
juin dernier au CNSLT de Tikjda, une sta-
tion culminant jusqu’à 1478 mètres d’alti-
tude, les joueurs de l’équipe olympique
«continuent de se préparer au niveau de la
salle sportive du CNSLT ainsi qu’au
niveau du stade de football synthétique

d’Haizer ainsi que du stade Rabah-Bitat
de Bouira (revêtu en gazon naturel), a-t-on
constaté.   Belkacemi Mohamed Amezia-
ne, chargé de la communication du CNSL,
a précisé que les invités du Djurdjura
effectuent mardi leur dernière séance de
préparation avant de quitter demain (mer-
credi) le centre pour rentrer à Alger. Lundi
soir, un f’tour leur a été offert par le wali
Nacer Maskri au niveau de la Résidence
Nassim en présence des autorités civiles et
militaires de la wilaya. Les autorités
locales ont saisi cette occasion pour hono-
rer le staff et les joueurs de l’équipe olym-

pique, à leur tête le sélectionneur suisse
Pierre-André Schürmann et son adjoint
Abdelhafidh Tasfaout.  Dans une brève
déclaration en marge de cette cérémonie,
l’entraîneur national s’est félicité de ce
geste d’accompagnement et de soutien à
l’équipe nationale olympique durant tout
le stage au CNSLT de Tikjda.  Lors d’une
séance d’entraînement déroulée le 14 juin
au niveau du stade Rabah-Bitat de Bouira,
Schürmann avait souligné que son staff
travaillait de façon à «consolider davanta-
ge le groupe», à le préparer et à récupérer
les joueurs manquant de compétition. 

jo-2016 (FootbaLL-préparatioN):

La sélection algérienne U-23  a bouclé son
premier cycle de préparation pour Rio 

LA LFP FIXE L’ÂGE DES
CATÉGORIES POUR LA
SAISON 2016-2017 
LA LIGUE de football professionnel
(LFP) a fixé l’âge de toutes les catégo-
ries en vue de la saison 2016-2017, a
annoncé l’instance mercredi sur son site
officiel. Des changements ont été opérés
sur une tranche d’âge des catégories de
jeunes, décidés lors de la dernière
réunion du Bureau exécutif de la Fédéra-
tion algérienne (FAF), précise la même
source. 
Pour les clubs de Ligue 1 et de Ligue 2 : 
- Une équipe seniors:  joueurs nés avant

le 1er janvier 1996. 
- Une équipe U-21 : joueurs nés en 1996. 
- Une équipe U-20 : joueurs nés en 1997
et 1998. 
- Une équipe U-18 : joueurs nés en 1999. 
- Une équipe U-17 : joueurs nés en 2000
et 2001. 
- Une équipe U-15 : joueurs nés en 2002. 
Pour les clubs des divisions amateurs: 
- Une équipe seniors:  joueurs nés avant

le 1er janvier 1996. 
- Une équipe U-20 : joueurs nés en 1997
et 1998. 
- Une équipe U-18 : joueurs nés en 1999. 
- Une équipe U-17 : joueurs nés en 2000
et 2001. 
- Une équipe U-15 : joueurs nés en 2002. 

SEBIE TOUHAMI (EX-JS
SAOURA) 8E RECRUE
ESTIVALE DE LA JS
KABYLIE 
LE DÉFENSEUR central de la JS Saoura
Sebie Touhami s’est engagé mardi soir
pour un contrat de deux saisons avec la
JS Kabylie, devenant la 8e recrue estiva-
le du pensionnaire de la Ligue 1 Mobilis
de football, a appris l’APS auprès du
club kabyle. Touhami (28 ans) rejoint
ainsi Mohamed Benkablia (ex-ASM
Oran), le gardien de but Malik Asselah
(ex-CR Belouizdad), Billel Herbache
(ex-ASM Oran), Saâdi 
Redouani (ex-USM Alger), Adel Djerrar
(ex-RC Relizane), Nassim Yettou (ex-RC
Arbaâ) et Islam Salah (ex-ASO Chlef).
Par ailleurs, le club a décidé, à la surpri-
se générale, de se passer des services du
milieu de terrain Faouzi Rahal, transféré
la saison dernière du MO Béjaia. La
reprise des entraînements pour les «Jaune
et Vert» est prévue mercredi au stade du
1er novembre de Tizi-Ouzou et un stage
est programmé à Tikjda après les fêtes de
l’Aid. Les coéquipiers de Boulaouidet
effectueront un deuxième stage à partir
du 21 juillet prochain dans la ville fron-
talière d’Ain Draham en Tunisie, avec au
menu une série de matchs amicaux.
Ayant terminé à la 3e place au classe-
ment final de la saison 2015-2016, la
JSK renouera avec les compétitions
continentales en prenant part à la pro-
chaine édition de la Coupe de la Confé-
dération (CAF).

ELIMINATOIRES
AFROBASKET U18 
(ZONE 1) : VICTOIRE 
DE L’ALGERIE FACE AU
MAROC (69-60) 

LA SÉLECTION algérienne s’est imposée
face à son homologue marocaine sur le
score de 69 à 60, en match aller des éli-
minatoires du Championnat d’Afrique
des nations des moins de 18 ans (U18),
disputé mardi soir à la salle Harcha-
Hacene (Alger).  La deuxième confronta-
tion entre les deux équipes se disputera
jeudi à Alger à partir de 23h00. Après le
forfait de dernière minute de la Libye, le
billet qualificatif à la phase finale de
l’AfroBasket U18 garçons, prévu du 22
au 31 juillet à Kigali au Rwanda, se joue
entre les sélections algérienne et maro-
caine en aller-retour. 

MONDIAUX DE POWERLIFTING : 
médaille d’or et nouveau record du monde pour l’algérien boughalem 
L’ALGÉRIEN ILYES BOUGHALEM a battu le record du monde de la catégorie des plus de 120 kg, lors des Championnats du monde

de powerlifting (juniors, seniors) qui ont pris fin lundi à Killeen (Texas, Etats-Unis), selon les résultats communiqués par la Fédéra-
tion internationale de powerlifting (IPF). L’athlète algérien, champion du monde 2015 à Helsinki (Finlande), a soulevé 287 kg en deve-
loppé-couché, précise la même source. L’ancien record mondial de l’enfant de Souk Ahras était de 275 kg. Le médaillé d’or a devan-
cé à Killeen un concurrent de Nauru et un Canadien qui ont complété le podium. De son côté, son compatriote Mohamed Amine Boua-
fia a conservé son titre de champion du monde de la catégorie des moins de 120 kg (spécialité dos) en soulevant 370 kg. Il a laissé la
deuxième place à un Américain et la 3e à un athlète du Canada. La Fédération algérienne de body-building et powerlifting (FABBPL)
a engagé neuf athlètes (3 juniors et six seniors) dans ce rendez-vous mondial
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M’SILA 
un nourrisson tué
accidentellement
par son père 

UN NOURRISSON d’un an a
été tué accidentellement par
son père qui effectuait une
manœuvre avec son véhicule
à sa sortie du garage de son
domicile au village Lahfayed,
dans la commune de Belaïba
(M’sila), ont indiqué les
services de la Protection
civile hier. 
La même source a précisé que
l’accident s’est produit avant-
hier mardi, signalant que le
corps de l’enfant a été
transféré à la clinique de la
commune de Magra. 
Par ailleurs, six personnes ont
été grièvement blessées dans
un carambolage mêlant trois
véhicules, survenu dans la
matinée de mercredi sur la
route nationale n° 8 reliant les
wilayas de Bouira et M’sila,
au lieu dit Almargan, ont
encore indiqué les mêmes
services. 
Les victimes ont été évacuées
à la clinique d’Aïn el Hadjel,
a-t-on ajouté, signalant
qu’une enquête a été ouverte
pour déterminer les causes de
ces deux accidents. 

S. N.

FÊTE DE
L’INDÉPENDANCE
La journée du
mardi 5 juillet
chômée et payée 

LA JOURNÉE de mardi 5
juillet 2016, correspondant à
la fête de l’indépendance
nationale, sera chômée et
payée pour l’ensemble des
personnels des institutions et
administrations publiques y
compris les personnes payées
à l’heure ou à la journée,
indique mercredi un
communiqué de la Direction
générale de la Fonction
publique. 
Les personnels exerçant en
travail posté ou à la journée
sont toutefois tenus d’assurer
la continuité du service,
précise la même source. 
Cette mesure intervient
conformément à la loi
du 26 juillet 1963, modifiée
et complétée, fixant la liste
des fêtes légales,
ajoute-t-on. 

R. N. 

Condoléances
L’ensemble du personnel du

Jeune Indépendant, peiné par le
décès de la tante de leur ami et
collègue Redouane Hannachi,
présente à ce dernier ainsi qu’à
toute sa famille leurs sincères

condoléances et les assurent de
leur profonde sympathie. 

A Dieu nous appartenons et
vers Lui nous retournons. 
«Ô âme apaisée, retourne
auprès de ton Seigneur,
satisfaite et agréée !», 

Sourate.89 Al-Fajr (L’Aube) 

UN RADIOTHON en faveur des populations
sinistrées de Mihoub a été lancé hier matin à
l’initiative de la direction de la radio locale en
collaboration avec le bureau de wilaya du
Croissant-Rouge algérien. Le radiothon dont
l’action de solidarité consiste à venir aux vic-
times du séisme qui a frappé la région de
Mihoub le 29 mai dernier, est une opération de
collecte de dons de vêtements, chaussures,
gâteaux et denrées alimentaires.
Des appels ont été adressés aux âmes chari-
tables et aux généreux donateurs , notamment
aux industriels et artisans de la ville de Médéa
pour soutenir l’initiative et venir nombreux
prendre part à l’opération afin de donner de la
joie aux familles et enfants des communes
sinistrées en cette fin de mois de ramadan et
de fête de l’Aïd.
La radio a installé des moyens techniques et
désigné des animateurs au niveau du centre
des loisirs scientifiques situé au chef-lieu de
wilaya qui a été choisi pour abriter l’opération
de collecte des dons.

L’appel a d’ailleurs été vite entendu et suscité
l’adhésion de la population par des contribu-
tions de toutes natures, dont des vêtements
neufs et des chaussures offerts par des person-
nalités locales et des visages des clubs sportifs
et d’associations caritatives et culturelles.

Le radiothon se poursuivra jusqu’au 27ème
jour du mois de ramadan afin de garantir le
succès de l’opération de collecte et l’achemi-
nement des dons vers les zones sinistrées
avant la fête de l’Aïd. 

N. B.

mobilis partenaire exclusif du grand concours
de récitation du saint Coran «tadj eL CoraN»

MOBILIS parraine durant le mois de Ramadhan, et pour la sixième année, le seul concours télé-
visé pour la récitation du Coran : Tadj el-Coran. Un concours devenu une noble tradition de réci-
tation du saint Coran, organisé et réalisé par la chaîne coranique de la Télévision algérienne,
avec la participation des meilleurs candidats venus de différentes régions du pays. Ainsi, lors des
primes, qui ont débutés, durant ce mois de Ramadhan, les candidats ont mis en valeur leurs capa-
cités vocales de récitation du saint Coran, dans le but de disputer la grande finale qui se dérou-
lera dans la soirée du 01 juillet 2016 au Palais des expositions SAFEX, Pins-Maritimes, à Alger.
Cette finale regroupera six prétendants, trois pour la catégorie dame : Louisa BOUKHEMLA de
Tébessa, Ahlem YAHIAOUI de Rélizane et Selma HILALI de Tissemsilt et trois pour la caté-
gorie homme : Abdelmounaime BAROUDI et Zakaria KHATAR d’Oran et Hamza HAISAM de
Laghouat. Mobilis, entreprise citoyenne, réitère son soutien aux programmes d’apprentissage du
saint Coran, qui constitue les bases de notre société musulmane.

médéa

Un radiothon en faveur des sinistrés
de Mihoub

I l ne se passe presque pas un
mois sans qu’un accident plus
ou moins grave soit signalé

sur les chantiers de l’entreprise
chinoise, et dont les causes sont
souvent dues au non-respect des
conditions de sécurité des tra-
vailleurs par le maître d’œuvre.
Ce ne sont pas que des accidents
aux répercussions légères sur
l’intégrité du corps qui sont enre-
gistrés mais des cas aux consé-
quences parfois très graves ou
mortelles.
La récurrence des accidents a de
quoi inquiéter eu égard à la liste
des cas recensés et dont le dernier
en date remonte à dimanche, où
un travailleur de nationalité chi-
noise, âgé de 29 ans, a fait une
chute d’un pont situé au lieudit

Haouch Messaoudi, près des
gorges de la Chiffa sur la RN1,
commune d’El-Hamdania. 
Même si rien n’indique que la
victime ne risque pas de rester
alitée pour longtemps du fait de
ses blessures à la tête et aux
membres, à la suite d’une chute
d’une hauteur d’un pont en
construction de 35 m, parmi les
nombreux ouvrages d’art prévus
dans le projet d’autoroute.
L’on rappelle qu’au cours du
mois de mai, des accidents du tra-
vail ont eu lieu à hauteur du col
de Ben Chicao, sur les chantiers
de la même entreprise chinoise où
entre autres, un travailleur chi-
nois âgé de 57 ans, a été blessé
sur toutes les parties du corps. 
Un autre accident a eu lieu à la fin

du mois de mai, à la base de vie
de Ben Chicao appartenant au
même chantier de l’entreprise
chinoise, faisant une victime âgée
de 42 ans, des suites de blessures
causées par une chute du haut
d’un camion citerne.
Selon nos sources, il est déploré
la mort de 4 personnes dont 3 de
nationalité chinoise et une autre
de nationalité algérienne sur une
dizaine d’accidents plus ou moins
graves survenus sur les chantiers
de l’autoroute. Un travailleur
algérien de 28 ans, topographe,
est décédé, pris au piège à l’inté-
rieur d’u tunnel au cours des tra-
vaux de creusement, des suites de
l’usage d’explosifs qui ont provo-
qué le blocage de la sortie, la
montée des poussières et des

chutes de gravats, a-t-on indiqué.
La mort du jeune topographe a
provoqué des émeutes qui ont eu
lieu à l’endroit du sinistre et qui
s’étaient vite propagées aux
autres chantiers et avaient abouti
à la fermeture de la RN1, au
moment de la sortie du corps de
sous les gravats par les tra-
vailleurs qui ont dû faire usage
d’un engin de travaux publics.
D’ailleurs, rapporte-t-on, les
ouvriers de l’entreprise chinoise
ont toujours dénoncé leurs condi-
tions de travail et l’absence de
garantie de sécurité des chantiers,
dont le manque de tenues, de
chaussures de sécurité et l’obliga-
tion de rester sur les lieux au
moment du dynamitage des
roches. Nabil B. 

ChaNtiers d’autoroute au Niveau de La ChiFFa

DE NOMBREUX ACCIDENTS
ENREGISTRÉS

Le nombre d’accidents du travail enregistrés sur les chantiers chinois de réalisation de l’autoroute
Chiffa-Berrouaghia ne cessent de s’allonger si l’on tient compte des cas survenus pendant les travaux
de construction de ponts et de tunnels en cours sur les tronçons d’une longueur de plus de 53 km.


