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DÉCÈS DE RÉDHA MALEK

La ville d’Akbou croule sous les ordures ménagères
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LE DERNIER TÉMOIN D’ÉVIAN

Les touristes algériens ne sont pas sollicités seulement pour leur
nombre, mais également pour leur pouvoir d’achat très apprécié en

Tunisie, en Turquie, en France et au Maroc.  Comme à chaque saison
estivale, depuis quelques années, un rush de touristes algériens est
enregistré pour le plus grand bonheur des différentes destinations

étrangères telles que la Tunisie, la Turquie et le Maroc. 
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TROIS MILLIONS ATTENDUS EN TUNISIE ET EN TURQUIE

LES TOURISTES ALGÉRIENS CHOISISSENT
LES DESTINATIONS «TRADITIONNELLES»

Messahel : l'avenir
du Mali est entre les
mains des Maliens

12e SESSION DU COMITÉ BILATÉRAL 
STRATÉGIQUE ALGÉRO-MALIEN 
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De profondes
réformes pour 
les sciences
médicales  

ENSEIGNEMENT SUPÉRIEUR

L’une des personnalités
politiques les plus

marquantes de l’Algérie
contemporaine, Rédha
Malek, est décédée hier
à l’âge de 86 ans des
suites d’une longue
maladie. Né le 21
décembre 1931 à

Batna, Malek a traversé
le siècle dernier en
combattant, en
intellectuel et en

politique au service de
son pays. Toute sa vie
était intimement liée à
son militantisme et à
son parcours de
patriote. Il aura été

présent dans toutes les
étapes majeures de
l’histoire de l’Algérie.
Aussi bien durant la
guerre de libération
contre le colonialisme
que durant sa longue
carrière de diplomate
chevronné après
l’indépendance, ou
encore durant la

décennie noire, quand le
pays sombrait dans la
violence et le terrorisme.
Des étapes où il occupa
des rôles majeurs et

historiques. 
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M
essahel a réitéré l’en-
gagement de l’Algé-
rie à accompagner le

peuple malien dans sa quête de
maintenir sa cohésion et sa
souveraineté. «Il s’agit beau-
coup plus d’une affaire entre
Maliens. L’accord (d’Alger
signé à Bamako) est là et c’est
l’histoire qui déterminera de
son efficience. L’accord ne
peut être appliqué que s’il y a
une volonté de le mettre en
œuvre ce qui engage, principa-
lement, la responsabilité des
parties signataires», a déclaré
Messahel à l’issue de ses entre-
tiens avec le représentant spé-
cial du secrétaire général de
l’ONU pour le Mali, chef de la
MINUSMA, Mahamet Saleh
Annadif. «L’Algérie continue-
ra d’être un partenaire loyal du
Mali et des Maliens», a assuré
Messahel à l’issue d’une
audience accordée à son homo-
logue malien, Abdoulaye Diop,
dans le cadre de la 12e session
du Comité bilatéral stratégique
algéro-malien tenu vendredi et
samedi à Alger. Messahel a
ajouté avoir évoqué avec Diop,
la nécessité pour les Maliens
de «s’approprier ce processus
qui est le leur car l’avenir du
Mali est entre les mains des
Maliens», soulignant que l’Al-
gérie «continuera à contribuer
à ce que cette notion d’appro-
priation soit une réalité», esti-
mant qu’il n’y point alternative
au dialogue et à la réconcilia-
tion nationale. «Nous sommes

engagés à accompagner le
Mali dans ce processus», a
insisté Messahel, ajoutant qu’il
«y a des responsabilités de
l’ONU, celles des autres parte-
naires du Mali, mais, il faut
avoir un même agenda, celui
de préserver l’unité, l’intégrité
territoriale et nationale du
Mali», précisant que l’Algérie
«encourage les Maliens à ce
que le dialogue soit inclusif et
qu’il se base sur la mise en
œuvre de l’Accord de Bamako,
issu du processus d’Alger». Il a
indiqué, dans ce sens, qu’un
accord «n’est valable que s’il y
a eu sa mise en œuvre qui reste
liée à la volonté des partenaires
et des signataires», plaidant à
cet effet, pour un rapport de
«confiance» entre les parties
prenantes qui ne peut s’instau-

rer que s’il «y a un dialogue
réel inter-maliens». Par ailleurs
M. Messahel a indiqué avoir
abordé avec M. Diop les ques-
tions liées au terrorisme, à la
contrebande, au crime organi-
sé, à la migration clandestine.
Au plan bilatéral, il a défendu
le principe d’une réelle coopé-
ration bilatérale fondée sur un
caractère multiforme.  De son
côté, le responsable malien « a
salué le rôle important de l’Al-
gérie dans le processus de paix
au Mali», estimant que «qu’el-
le qu’en soit la grandeur du
rôle de l’Algérie, elle ne pour-
ra pas faire ce que les Maliens
doivent faire», 
Notant que le Comité bilatéral
stratégique algéro-malien
«constitue une chance pour les
deux pays de trouver un cadre

de concertation qui reflète la
spécificité de leurs relations»,
M. Diop a déclaré que l’Algé-
rie «n’est pas un pays ordinaire
pour le Mali», exprimant le
vœu que «l’Algérie, sous le
leadership du président Abde-
laziz Bouteflika qu’on appelle
affectueusement ‘Abdelakder
le Malien’», continue à tra-
vailler avec le Mali dans l’inté-
rêt des deux pays notamment
pour la partie malienne afin
qu’elle puisse « tourner les
pages sombres traversées ces
dernières années».
Faisant une évaluation de l’Ac-
cord pour la paix et la réconci-
liation au Mali, issu du proces-
sus d’Alger, M. Diop a affirmé
qu’il «y a eu des avancées
appréciables, mais il y a aussi
beaucoup de difficultés», esti-
mant que les autorités
maliennes «sont déterminées à
mettre en œuvre cet accord de
façon intégrale pour amener la
sécurité pour les maliens, et
faire en sorte que cette sécurité
puisse être bénéfique à ceux
qui sont autour de nous».
Sur le plan bilatéral, M. Diop a
appelé les hommes d’affaires
algériens et maliens, activant
dans différents secteurs, à
«créer des liens physiques pour
développer les infrastructures
et les économies des deux pays
voisins et faire en sorte que les
richesses et potentialités dont
regorgent l’Algérie et le Mali,
puissent bénéficier plus aux
populations». S. T.

IL ASSURE QUE L’APPLICATION DE L’ACCORD D’ALGER EST
TRIBUTAIRE DE LA VOLONTÉ DES SIGNATAIRES 

Messahel : l’avenir du Mali 
est entre les mains des Maliens
Le ministre des Affaires étrangères, Abdelkader Messahel, a affirmé que l’Algérie continuera d’être
un partenaire loyal du Mali pour retrouver sa sécurité et sa paix, appelant les Maliens à «s’approprier»
le processus de paix du pays, non sans souligner que L’application de l’accord d’Alger est tributaire

de la volonté des parties signataires à le mettre en œuvre, à travers la confiance 
et le dialogue permanent.

SITUATION TENDUE 
AU  NORD DU MALI
Crainte d’un
embrasement généralisé
au Sahel
LA FORMATION d’une nouvelle
alliance entre djihadistes du Sahel en
mars dernier, fait craindre un nouvel
embrasement dans la région du Sahel, un
fait très redouté par l’Algérie et certains
pays de la région. Des zones entières
échappent encore au contrôle des forces
maliennes, régulièrement visées par des
attaques meurtrières malgré l’accord de
paix, censé isoler définitivement les
djihadistes mais dont l’application tarde.
A la veille de la rencontre à Alger entre
le ministre malien des AE, Abdoulaye
Diop, et le MAE algérien Abdelkader
Messahel, dans le cadre de la 12e
session du Comité bilatéral stratégique
algéro-malien, le CMA, pourtant
signataire de l’accord d’Alger, a repris
vendredi dernier la ville de Menaka qui
était jusque-là aux mains de GATIA.
Tous les symboles de l’Etat malien ont
été remplacés par ceux du mouvement
Azawad.  Une colonne de véhicules de
la Coordination des mouvements de
l’Azawad est entrée dans la ville de
Ménaka en fin de soirée vendredi mais
ne l’a pas fait pour l’instant de manière
hostile. Ilad Ag Mohammed, le porte-
parole des ex-rebelles, explique que la
CMA «veut participer à la gestion de la
ville et de la zone». En parallèle, des
affrontements entre groupes signataires
de l’accord de paix se sont soldés par de
lourdes pertes pour les forces pro-
gouvernementales. Dans un
communiqué, la CMA a affirmé «avoir
démantelé toutes les positions de la
Plateforme qui se formaient autour» de
Kidal, soupçonnant les groupes pro-
gouvernementaux de vouloir encercler
cette ville sous son contrôle. C’est dans
cette atmosphère lourde que le ministre
des AE, Abdelkader Messahel, tente de
trouver une issue à ces accords avec son
homologue malien. Messahel a affirmé
que l’Algérie continuera d’être un
partenaire loyal du Mali pour retrouver
sa sécurité et la paix, appelant les
Maliens à «s’approprier» le processus de
paix du pays : «L’Algérie continuera
d’être un partenaire loyal du Mali et des
Maliens», a déclaré Messahel à la presse
à l’issue d’une audience accordée à son
homologue malien, Abdoulaye Diop. Il a
ajouté avoir évoqué avec Diop la
nécessité pour les Maliens de
«s’approprier ce processus qui est le
leur, car l’avenir du Mali est entre les
mains des Maliens», soulignant que
l’Algérie «continuera à contribuer à ce
que cette notion d’appropriation soit une
réalité», et estimant qu’il n’y point
d’alternative au dialogue et à la
réconciliation  nationale.  Il a indiqué,
dans ce sens, qu’un accord «n’est
valable que s’il y a eu sa mise en œuvre
qui reste liée à la volonté des partenaires
et des signataires». Faisant une
évaluation de l’Accord pour la paix et la
réconciliation au Mali, issu du processus
d’Alger, le ministre malien a affirmé
qu’«il y a eu des avancées appréciables,
mais il y a aussi beaucoup de
difficultés», estimant que les autorités
maliennes «sont déterminées à mettre en
œuvre cet accord de façon intégrale pour
amener la sécurité pour les Maliens, et
faire en sorte que cette sécurité puisse
être bénéfique à ceux qui sont autour de
nous». La  communauté internationale a
vivement condamné les dernières
violations du cessez-le-feu survenues le
26 juillet dans les régions de Kidal et de
Gao entre la Plateforme et la CMA. Elle
appelle aussi le Conseil de sécurité des
Nations unies à envisager sérieusement
des sanctions contre ceux qui «violent le
processus de paix» au Mali, en vertu de
la résolution 2364. 

H.A

LE MINISTRE de l’Enseignement supé-
rieur  et de la Recherche scientifique,
Tahar Hadjar, estime que le système
LMD (licence-master-doctorat) continue-
ra de fonctionner comme référence de
l’enseignement supérieur de l’université
algérienne. «Le système reste  perfectible
et nécessite des évaluations qui se font au
fur et à mesure, mais le choix est déjà tran-
ché», a indiqué le ministre lors d’une
conférence de presse hier en marge de la
rencontre nationale des universités organi-
sée à la faculté de médecine à Château-
neuf (Alger). Le ministre a, en outre, sou-
ligné que «l’application de ce système a,
certes,  connu des lacunes, ici en Algérie,
mais il a ses points positifs».  «Il n’y a pas
lieu de dire qu’il a totalement  échoué ;
c’est un système qui est adopté par la plu-
part des universités du monde et qui repo-
se sur des référents sociaux et écono-

miques locaux », a ajouté M. Hadjar.  A la
question de savoir s’il y a possibilité d’ou-
vrir le secteur de l’enseignement supérieur
aux universités  privées, le premier res-
ponsable du secteur a  indiqué qu’outre
des instituts privés  de moyenne importan-
ce qui ont ouvert leurs portes aux étu-
diants algériens , son département a reçu
la demande de  six « investisseurs », dont
« trois ont pu décrocher leur agrément,
sous réserve». En ce qui concerne les
conditions et la capacité d’accueil des
infrastructures relevant de son départe-
ment, le ministre a affirmé que  80 000
sièges pédagogiques et 49 000 lits vien-
nent  s’ajouter à  ceux déjà existants afin
de prendre en charge  340 338 nouveaux
bacheliers et réduire la surcharge dont
souffrent les établissements universitaires.
Dans le cadre de la réforme entreprise par
le ministère de l’Enseignement supérieur

et de la Recherche scientifique depuis
deux ans, les sciences médicales sont
parmi les priorités. Selon le ministre, il
s’agit d’un axe essentiel autour duquel
s’est articulée la conférence nationale des
universités qui poursuivra ses travaux
aujourd’hui.  L’objectif est de réviser et
d’améliorer  de manière profonde les
contenus de cette formation  et  son enca-
drement  tout en tenant compte des
besoins du secteur de la santé en Algérie.
Le ministère a réservé pour la prochaine
rentrée  pas moins de 3 000 places péda-
gogiques pour les sciences médicales,
toutes filières confondues (médecine,
pharmacie et chirurgie dentaire). Ce qui ne
représente que 1% du nombre total des
nouveaux bacheliers. La moyenne requise
pour accéder aux facultés de médecine a
été arrêtée, cette année, à 15/20.

Aziza Mehdid 

ENSEIGNEMENT SUPÉRIEUR

De profondes réformes 
pour les sciences médicales  



A
ussi bien durant la guerre de libé-
ration contre le colonialisme que
durant sa longue carrière de diplo-

mate chevronné après l’indépendance, ou
encore durant la décennie noire, quand le
pays sombra dans la violence et le terro-
risme. Des étapes où il occupa des rôles
majeurs et historiques. 
Sa vie politique commença réellement en
1955 quand il fonda avec d’autres étu-
diants l’Union générale des étudiants
musulmans d’Algérie (UGEMA). A
l’époque, il avait une licence en lettres et
philosophie obtenue à l’université d’Al-
ger, et poursuivit ses études à Paris. Deux
ans plus tard, il devint directeur d’El
Moudjahid, journal officiel du Front de
libération nationale (FLN). Un poste qu’il
ne quittera pas jusqu’à l’indépendance. Il
occupa également un rôle clé au sein du
FLN puisqu’il sera le porte-parole de la
délégation pendant les négociations des
Accords d’Evian, dès les premiers pour-
parlers en mars 1961 jusqu’à la signature
du cessez-le-feu.
A l’indépendance il fut nommé ambassa-
deur en ex-Yougoslavie, en ex-Union
soviétique, en Grande Bretagne, en France
et aux Etats-Unis. Il a été également
ministre de la Culture et de l’Information
en 1977 pendant deux ans. Il fut l’un des
artisans de l’accord entre l’Iran et les
Etats-Unis sur la libération des otages
américains en 1981. 
Mais c’est avec l’ouverture du champ
politique et le début du multipartisme que
Redha Malek va encore jouer un rôle poli-
tique déterminant, notamment au début
des années 1990. Anti-intégriste et contre
le totalitarisme islamiste, il sera l’un des
partisans assumés de l’arrêt du processus
électoral de décembre 1991 et de l’annula-

tion des résultats des législatives. Avec
son parti l’Alliance nationale républicaine
(ANR), il s’opposa aux dérives politiques
de l’époque.  Après la démission du défunt
président Chadli et l’instauration d’un
Haut-Comité d’Etat présidé par une figure

de la Révolution, Mohamed Boudiaf,
Malek sera désigné en avril 1992 prési-
dent du Conseil consultatif national, créé
justement pour pallier la dissolution de
l’APN. Après l’assassinat de Boudiaf en
juin 1992, il intégra le HCE en juillet de la

même année, avant de prendre la tête du
gouvernement en août 1993 en remplace-
ment de Belaïd Abdeslam. C’est grâce à
lui que la lutte antiterroriste prendra une
autre tournure, notamment lorsqu’il pro-
nonça sa célèbre déclaration lors des funé-
railles du dramaturge Abdelkader Alloula
à Oran, « la peur doit changer de camp ».
Il prôna une guerre sans merci contre les
hordes terroristes et assuma pleinement
ses prises de position politiques. 
C’est également durant son règne en tant
que chef de gouvernement qu’il signa les
fameux accords avec le FMI, justifiant
cela par la crise qui écrasait le pays, mena-
cé par la cessation de paiement et le poids
énorme de la dette extérieure. Des accords
dits d’ajustement  structurel, qui vont
ouvrir le pays au libéralisme et profondé-
ment changer la nature du système écono-
mique et social.  Dans un entretien accor-
dé il y a quelques années à une revue
étrangère il dira, en réponse à une question
insidieuse sur les bienfaits de la révolution
armée et de l’indépendance, qu’il « s’op-
pose à ceux qui disent que rien n’a été fait,
mais il reste encore beaucoup à faire ».
Pour lui, l’Algérie a lutté et arraché sa
liberté en réussissant sa Révolution. Une
Révolution qui demeure inachevée, car il
fallait après l’indépendance « organiser
une société juste et moderne, promouvoir
les libertés fondamentales, la liberté de
conscience, la liberté d’opinion, la liberté
d’expression, la justice sociale… ».
Rédha Malek est l'auteur de nombreux
ouvrages dont "Tradition et révolution",
"Le véritable enjeu, l'enjeu de la moderni-
té en Algérie et dans l'islam", "l'Algérie à
Evian" et "Histoire des négociations
secrètes (1956/1962)".

M. Kouini
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DÉCÈS DE REDHA MALEK

Le dernier témoin d’Evian
L’une des personnalités politiques les plus marquantes de l’Algérie contemporaine, Rédha Malek, est décédée hier à l’âge de 86 ans
des suites d’une longue maladie. Né le 21 décembre 1931 à Batna, Malek a traversé le siècle dernier en combattant, en intellectuel et
en politique au service de son pays. Toute sa vie était intimement liée à son militantisme et à son parcours de patriote. Il aura été

présent dans toutes les étapes majeures de l’histoire de l’Algérie. 

LE PRÉSIDENT du Conseil présidentiel
du gouvernement d'entente nationale de
Libye, Faïz Sarradj, a indiqué hier que la
visite de travail qu'il effectue en Algérie
vise à faire le point sur les derniers déve-
loppements de la situation en Libye.
Dans une déclaration à la presse après son
arrivée à l'aéroport Houari-Boumediene,
M. Sarradj a affirmé que cette visite
"s’inscrit dans le cadre des consultations
régulières et de la coordination avec les
autorités algériennes au sujet de la ques-
tion libyenne" ajoutant qu'elle sera l'occa-
sion de "faire le point sur les dernier déve-
loppements de la situation en Libye".
Les consultations avec les responsables
algériens visent "à œuvrer pour la stabilité
et la sécurité de la Libye et de l'Algérie en
tant que prolongement les uns des autres". 
Cette nouvelle visite de M. Sarradj à Alger
s’inscrit dans le cadre de "la concertation
permanente et des consultations régulières
entre les deux pays et permettra de faire le
point sur les récents efforts fournis en vue
de l’accélération de la mise en œuvre du
processus de règlement de la crise qui
affecte ce pays frère et voisin, issu de
l’Accord politique du 17 décembre 2015". 
Le séjour de M. Sarradj à Alger a été ainsi
une opportunité «de réitérer la position

constante de soutien de l'Algérie à la
dynamique de paix initiée sous l’égide de
l’ONU dans ce pays, fondée sur la solu-
tion politique, le dialogue inclusif et la
réconciliation nationale dans le cadre du
respect de sa souveraineté nationale et loin

de toute ingérence dans ses affaires inté-
rieures». Cette nouvelle visite de Faïz Sar-
radj, intervenant au lendemain de la ren-
contre de celle Saint-Cloud, en France,
rappelle-t-on 

ABDELMADJID TEBBOUNE S'EST
ENTRETENU AVEC FAÏZ SARRAJ 
Le Premier ministre, Abdelmadjid Teb-
boune s'est entretenu, hier à Alger, avec le
président du Conseil présidentiel du gou-
vernement d'entente nationale de Libye,
Faïz Sarradj, qui effectuait une visite de
travail dans notre pays. L'entretien s'est
déroulé en présence du ministre des
Affaires étrangères, Abdelkader Messahel.   
Notons que le président du Conseil prési-
dentiel du gouvernement d'entente natio-
nale de Libye, Faïz Sarradj, a entamé
samedi, une visite de travail en Algérie.
M. Sarraj a été accueilli à son arrivée à
l'aéroport d'Alger par le Premier ministre,
Abdelmadjid Tebboune.  Cette nouvelle
visite de M. Sarradj à Alger, s’inscrit dans
le cadre de "la concertation permanente et
des consultations régulières entre les deux
pays et permettra de faire le point sur les
récents efforts fournis en vue de l’accélé-
ration de la mise en œuvre du processus de
règlement de la crise qui affecte ce pays
frère et voisin, issu de l’Accord politique
du 17 décembre 2015", selon un commu-
niqué  le ministère des Affaires étrangères.

M. B.

FAÏZ SARRADJ HIER À ALGER 

«Ma visite en Algérie vise à faire le point sur
les derniers développements en Libye»
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L
es riverains continuent de réclamer
la délocalisation de la décharge, et
le projet de la déchèterie ou du

centre d’enfouissement technique de
Gueldamen est toujours en souffrance car
il bute sur des oppositions manifestées par
des propriétaires terriens d’Amalou. Le
directeur de l’environnement, en collabo-
ration avec les élus d’Akbou et d’Amalou,
avaient, en vain, prospecté des terrains
dans les deux communes à l’effet de trou-
ver une assiette foncière qui pourrait
accueillir le projet. 
Les habitants de Biziou se disent désabu-
sés après les engagements pris par les
autorités de la wilaya l’an dernier et même
l’année d’avant en vue de trouver une
solution, laquelle tarde à voir le jour.
Aussi, cette attente, qui dure depuis de très
longs mois, a mis à mal la patience des
riverains qui souffrent des incinérations
dans la charge qui empoisonnent leur vie
au quotidien. 
Mais avec cette fermeture, la ville d’Ak-
bou est devenue une décharge à ciel
ouvert. Des dépotoirs d’ordures peuvent
être observés un peu partout aux quatre
coins de la ville, pour ne pas dire dans le
moindre recoin de la localité. 
Cette crise est exacerbée par la grève des
agents communaux qui dure depuis plu-
sieurs jours. Celle-ci a coïncidé avec la
fermeture de la décharge, ce qui a réduit la
possibilité de collecter les ordures et de les
jeter dans les décharges des communes
voisines. Le mouvement associatif de la
ville d’Akbou a donc décidé de réagir

pour faire bouger les choses. Il s’est réuni,
au courant de la semaine passée, et a appe-
lé les riverains aux alentours de la déchar-
ge de Biziou à «la sagesse». Il a cependant
dénoncé les promesses non tenues des
autorités communales et leur politique de
fuite en avant.  Devant cette situation, des
citoyens d’Akbou appellent à manifester

devant le siège de l’APC au début du mois
d’août prochain pour «demander aux élus
locaux de prendre leurs responsabilités ou
de démissionner». A noter que les
ménages de la ville d’Akbou, à eux seuls,
génèrent plus de 50 tonnes de déchets
ménagers par jour. 

N. Bensalem

De notre bureau, Saïd Tissegouine

C’EST EN GRANDE pompe que le coup
d’envoi de la fête du bijou, dans sa 14e édi-
tion, a été donné jeudi dernier, à Ath-Yenni,
par le Mohamed Bouderbali. A cette occa-
sion, le wali a mis un accent particulier sur
le bijou dans toute sa symbolique, à savoir
culturelle et identitaire d’abord, écono-
mique ensuite. Mohamed Bouderbali a
même plaidé pour que «le bijou d’Ath-
Yenni, «patrimoine national, soit de dimen-
sion internationale, et par conséquent soit
labellisé et inscrit au patrimoine de
l’UNESCO».   Le wali a proposé égale-
ment l’intégration du volet bijou dans la
caravane nationale organisée dans le cadre
du centenaire de l’écrivain Mouloud Mam-
meri, «figure emblématique de la culture
algérienne qui a beaucoup travaillé sur le
patrimoine et les traditions».  Le wali de
Tizi Ouzou  a reconnu aussi que l’activité
bijoutière  a gagné du terrain au fil des
années au même titre que celle ayant trait à
la robe kabyle et aux manifestations y affé-
rentes organisées aux quatre coins de l’Al-
gérie, «d’où la nécessité de veiller à sa pré-
servation et sa promotion à travers un

accompagnement concret des artisans».
Présent lui aussi  à l’ouverture de cette
manifestation, le secrétaire général du
Haut-commissariat à l’amazighité (HCA),
El-Hachemi Assad, a remis des invitations
à des artisans bijoutiers pour prendre part à
la caravane Mouloud Mammeri qui sillon-
ne actuellement l’Algérie et qui se posera
dans l’ouest du pays durant le mois d’août.
Pour sa part, le président d’APC d’Ath-
Yenni a, lors de son intervention, évoqué la
réalisation d’une maison de l’artisanat et
d’un musée du bijou d’Ath Yenni, qui
seront concrétisés incessamment. Le pre-
mier magistrat de la commune d’Ath-
Yenni, Smaïl Deghoul, a souligné que «le
budget destiné à l’aménagement des deux
structures a été débloqué et transféré vers
les caisses de l’APC». «Le lancement des
consultations pour l’attribution du marché,
a-t-il ajouté, est prévu pour les prochains
jours et les travaux démarreront juste après
pour permettre la concrétisation de ces
deux projets promis par le ministère du
Tourisme lors de la 12e édition de cette
fête». «S’agissant de l’aménagement de la
maison de l’artisanat et du musée, il est
prévu sur le site d’une ancienne bâtisse qui

a déjà servi de maison de l’artisanat avant
d’être fermée. Les deux établissements tant
attendus par les artisans de la région seront
finalisés avant l’été prochain », a expliqué
M. Deghoul Et d’ajouter que «le bijou aura
désormais son musée et sa maison de l’ar-
tisanat, ce qui contribuera fortement à sa
préservation et à sa promotion, tout en faci-
litant sa commercialisation puisque les arti-
sans bijoutiers auront des espaces perma-
nents d’exposition et de vente». Il a enfin
insisté sur le projet tant attendu, à savoir
celui de la labellisation du bijou d’Ath-
Yenni, dont le travail de réflexion a été
lancé avec la contribution de spécialistes et
de chercheurs. Notons enfin que cette fête
du bijou, dans sa 14e édition, a été marquée
par la participation de 72 bijoutiers qui ont
exposé leurs produits au CEM Larbi-Meza-
ni et au centre culturel Keddach-Ali.
D’autres activités artisanales sont représen-
tées par des exposants venus d’une dizaine
de wilayas dont Boumerdès, Alger, Taman-
rasset, Tipasa et Sidi Bel Abbès. S’agissant
du public, plus précisément les éventuels
acheteurs, nonobstant les prix élevés affi-
chés sur les produits, il était venu nom-
breux.

LE MOUVEMENT ASSOCIATIF APPELLE LES AUTORITÉS 
À ASSUMER LEURS RESPONSABILITÉS

La ville d’Akbou croule sous
les ordures ménagères

La ville d’Akbou croule sous les ordures ménagères et cette situation dure depuis la fermeture il y a
deux semaines, par des riverains, de la décharge de Biziou se trouvant dans la municipalité

d’Amalou. Une fermeture qui n’est pas la première du genre car l’on se rappelle de la crise qui a duré
plus d’un mois il y a deux années, et ce en pareille période. 

INFRACTIONS
COMMERCIALES 
À ANNABA 
Plus de 7 tonnes de
produits alimentaires
saisies en deux mois
PLUS DE 7 tonnes de produits alimen-
taires, entre viandes rouges, poissons, lait
et ses dérivés, ont été saisis durant les
mois de juin et juillet à Annaba pour
diverses infractions à la législation com-
merciale, indique un responsable de la
direction du commerce de la wilaya. 
Cette saisie a été rendue possible grâce
aux interventions des brigades de contrô-
le de la 
qualité et de la répression des fraude de
la direction, en collaboration avec des
gendarmes, des policiers et des vétéri-
naires des services agricoles.
C’est au niveau des barrages fixes de la
Gendarmerie nationale et de la police
que les opérations de contrôle des bri-
gades mixtes se sont faites, permettant
ainsi de découvrir, à bord de camions de
transport, des produits alimentaires sen-
sibles sans le minium de conditions de
conservation et de protection requises. 
On signale 47 opérations de contrôle et
autant de P.-V. de constat transmis à la
justice, fait savoir la même source, préci-
sant que le non-respect des conditions de
conservation des produits alimentaires
domine les infractions à la législation
commerciale qu’ont pu relever les bri-
gades de contrôle de la qualité des pro-
duits et de la répression des fraudes, qui
ont intensifié leurs interventions durant
la saison estivale dans le but d’éviter des
cas d’intoxication alimentaire collective. 

N. C.

FEUX DE FORÊT À OUED
ARDJEM (TISSEMSILT)
Plus de 7 hectares
d'arbres détruits 

PLUS DE 7 HECTARES d'arbres ont été
détruits suite à un incendie déclenché
vendredi dans la forêt de Oued Ardjem à
Tissemsilt, apprend-on auprès des ser-
vices de la protection civile.
Les feux ont aussi ravagé 5 hectares
d'arbres et de broussailles, a précisé la
même source qui a affirmé que les agents
de la protection civile en collaboration
avec les éléments de la conservation des
forêts de Oued Ardjem, ont circonscrit
les feux en huit heures, ce qui a permis
de sauver les 600 hectares restants de
cette forêt.
"Plus de 20 agents des deux unités d'in-
tervention secondaires renforcés par 15
agents de la conservation des forêts de la
Daïra de Oued Ardjem, 4 des camions
citernes et 4 véhicule d'intervention rapi-
de ont été mobilisés pour circonscrire ces
feux" précisent  les mêmes services. 
La conservation des forêts et les services
concernés ont mobilisé, au titre du plan
de lutte contre les incendies 2017, diffé-
rents moyens matériels et humains, à
l’instar de 14 brigades mobiles , 118
agents et cadres ainsi que 50 travailleurs
saisonniers chargés du contrôle et d'inter-
vention outre 719 cadres et agents de la
protection civile.

R. N.

14e ÉDITION DE LA FÊTE DU BIJOU D’ATH-YENNI 

Un public nombreux 
au rendez-vous



P
endant les vacances d’été de l’année der-
nière, 1,8 million de touristes algériens
ont préféré la destination Tunisie, tandis

que près de 800 000 d’entre eux ont choisi la
Turquie. Beaucoup moins ont opté pour le
Maroc. Pour cette année, la Tunisie espère rece-
voir plus de deux millions de touristes algé-
riens. C’est là le souhait exprimé par Nabil
Bezyouche, chef de cabinet du ministère tuni-
sien du Tourisme. 
Devant la presse, le responsable tunisien a
avoué l’importance des touristes algériens pour
la Tunisie. Il a annoncé, dans ce cadre, des
mesures pour favoriser leur venue, dont l’instal-
lation d’infrastructures aux postes frontières.
Ainsi, des salles d’attente, des aires de loisirs et
des restaurants seront créés dans ces endroits,
selon lui. Le chef de cabinet du ministère du
Tourisme a également annoncé la préférence
pour de nombreux touristes russes de la desti-
nation Tunisie . 
«Ils sont 600 000 touristes russes à avoir choisi
la Tunisie lors de la saison estivale 2016», a-t-il
indiqué, précisant que «ce rush a été favorisé
par la mise de la Turquie sous embargo russe
suite à la crise diplomatique entre ces deux pays

après la destruction, par Ankara, d’un avion
militaire russe qui bombardait les terroristes
appartenant à Daech aux frontières de la Tur-
quie avec la Syrie. 
«Nous tenons à garder notre clientèle russe
après la fin de la crise diplomatique opposant la
Russie et la Turquie, mais la concurrence est
rude puisque Ankara organise, même à perte,
des séjours pour les Russes, et ce dans le but de
reprendre sa clientèle», d’après le chef de cabi-
net du ministère tunisien du Tourisme. 
C’est une «guerre touristique» qui oppose la
Tunisie à la Turquie. Pour en revenir aux tou-
ristes algériens, ils font l’objet d’un intérêt par-
ticulier de la part de la Tunisie, non seulement
pour leur nombre mais également pour leur
pouvoir d’achat. 

QUAND LES TOURISTES ALGÉRIENS SAU-
VAIENT LA SAISON ESTIVALE EN TUNISIE
«Il ne faut pas oublier que les touristes algériens
ont sauvé la saison estivale de la Tunisie quand
notre pays était ciblé par les attentats terro-
ristes», tient à préciser un responsable de l’uni-
versité tunisienne des agences de voyages. «Les
touristes algériens ont afflué alors que d’autres

pays déconseillaient à leurs ressortissants la
destination Tunisie», a-t-il ajouté. Il demande à
ce que son pays cible les touristes de pays dont
les citoyens ont un important pouvoir d’achat.
«Il faut que nous attirions les touristes ayant un
pouvoir d’achat important, dont ceux des pays
du Golfe et de l’Irak », selon lui. 
Les touristes algériens, selon les cadres tuni-
siens, ont un important pouvoir d’achat, au
même titre que ceux de l’Arabie saoudite. Par
contre, «les touristes européens, et c’est connu,
ont un pouvoir d’achat limité», souligne le res-
ponsable de l’université tunisienne des agences
de voyages. 
Selon lui, attirer les touristes algériens, ceux des
pays du Golfe et ceux de la Russie est plus ren-
table pour l’économie tunisienne que d’opter
pour les vacanciers européens.
Pour rappel, la Tunisie a été frappée par des
attentats terroristes perpétrés par Daech dans,
notamment, des infrastructures touristiques. La
destination Tunisie avait alors été évitée par un
grand nombre de touristes européens. Les Tuni-
siens reconnaissent que les touristes algériens
ont sauvé la saison estivale en Tunisie.

Sofiane Abi
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TROIS MILLIONS DE COMPATRIOTES ATTENDUS EN TUNISIE ET EN TURQUIE

Les touristes algériens
choisissent les destinations

«traditionnelles»
Les touristes algériens ne sont pas sollicités seulement pour leur nombre mais également pour leur pouvoir
d’achat très apprécié en Tunisie, en Turquie, en France et au Maroc.  Comme à chaque saison estivale, depuis
quelques années, un rush de touristes algériens est enregistré pour le plus grand bonheur des différentes

destinations étrangères telles que la Tunisie, la Turquie et le Maroc. 

EN CETTE PÉRIODE estivale, les plages du centre
connaissent une forte affluence des familles, notamment
sur le littoral des wilayas d’Alger, de Boumerdès et de
Tipasa. Ce grand nombre d’estivants, pour ceux qui ne
sont pas véhiculés, est rendu possible grâce aux moyens
de transport urbain et suburbain tels le tramway et le
bus. 
Cette richesse de moyens de transport permet en effet
aux familles d’aller à la mer sans posséder de voiture.
Rachida, une femme au foyer résidant sur les hauteurs
d’Alger, une habituée des plages de la côte est, nous a
indiqué : «Avec cette vague de chaleur, on n’a qu’un
seul choix, celui d’aller à la plage pour casser le rythme
habituel de la maison». Et d’ajouter : «Les nouveaux

moyens de transport nous facilitent le déplacement dans
une atmosphère familiale et en toute sécurité». 
Pour sa part, Djilali, un fonctionnaire et père de famille,
a abondé dans le même sens que Rachida, soulignant
que «se déplacer sans voiture à la plage n’est point un
problème». «D’autant plus que j’habite à environ 300
mètres de la plage située derrière l’hypermarché Ardis »,
indique ce père de 7 enfants, habitant la cité les Dunes à
5 Maisons. Meroua, une jeune étudiante de 19 ans, nous
dit quant à elle que se rendre à la plage sans véhicule
n’est absolument pas un frein. «Ma famille ne possède
pas de voiture, mais cela ne nous empêche pas de
prendre le tramway à partir de Ruisseau pour aller nous
baigner à Alger-plage. Donc, pas de contrainte pour faire

trempette en famille», ironise-t-elle. 
Les plages les plus fréquentées sont situées sur la côte
est du littoral algérois. Entre autres sites qui drainent des
foules, on peut citer Déca plage, sise à Heuraoua, à envi-
ron 30 km d’Alger-Centre. Il y a lieu de citer également
la plage Kadous, située à proximité de la plage citée ci-
dessus, qui accueille énormément de familles algéroises
à cause de la relative propreté qui y règne et la sécurité. 
Les familles se rendent aussi à Corso, Boumerdès et jus-
qu’au Figuier et Zemmouri qui abritent des plages plus
ou moins fréquentables. D’autres sites sont également
fréquentés à l’exemple des plages de Zéralda et de
Staouéli, et même plus loin à Tipasa et Cherchell.                                     

Hamza Fergani

EN VOITURE, EN BUS OU EN TRAMWAY

Les plages prises d’assaut 
par les familles algéroises 

ANNABA 
12 camps de
colonie de
vacances pour
les enfants du
Grand Sud

DOUZE camps de colo-
nie de vacances ont été
mobilisés cet été à Anna-
ba pour permettre aux
enfants du Grand Sud de
passer des séjours au
bord de la mer, de profi-
ter des baignades, de la
fraîcheur du littoral et de
l’air marin. 
Ils sont gérés par la
direction de la jeunesse
et des sports (DJS) de la
wilaya qui retient,
chaque été, des établisse-
ments éducatifs généra-
lement proches des
plages pour servir de
camps de colonie de
vacances au profit des
enfants du Grand Sud et
ceux issus des wilayas
de l’arrière-pays. Un
premier groupe de
colons a déjà passé un
séjour durant le mois de
juin dernier, avant d’être
remplacé par d’autres
groupes d’enfants, et ce
jusqu’à la fin de l’été. 
Ce sont surtout les
enfants démunis qui sont
ciblés par cette initiative
devenue une tradition à
l’échelle nationale. Outre
la mise en place de
conditions nécessaires
pour un bon séjour des
enfants dans les camps
de colonie de vacances,
les colons bénéficient
également de pro-
grammes d’animation
culturelle et sportive
ainsi que de visites gui-
dées concoctés à leur
intention.
En plus des camps de
colonie de vacances
propres à la DJS, il exis-
te aussi le plan bleu
qu’organise chaque
année la Direction de
l’action sociale et de la
solidarité (DAS), lequel
permet aux enfants issus
de familles démunies
ainsi qu’aux enfants de
la République arabe sah-
raoui démocratique de
goûter aux plaisirs de la
mer.

Nabil Chaoui
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Le président de l’Assemblée populaire communale de Sétif
lance un avis d’appel d’offres ouvert avec exigence de capa-
cités minimales pour la réalisation du projet suivant :

LE RESTE À RÉALISER ADMINISTRATION, RES-
TAURANT ET MUR DE CLÔTURE ET RÉALISA-
TION DE 06 CLASSES ET LES LOCAUX TECH-
NIQUES POUR L’ÉCOLE BOUBER RIMA MOHA-

MED EL HADJ CITÉ EL HASSI SÉTIF

Les soumissionnaires ou le groupe d’entrepreneurs qualifiés
dans le domaine du bâtiment
*activité principale 4ème catégorie et plus concernés par le
présent avis d’appel d’offres sont invités à retirer le cahier
des charges auprès du siège de l’APC de Sétif. Direction des
services techniques – Service marchés publics – contre paie-
ment de la somme de 1 400,00 DA.

Les soumissionnaires doivent présenter une enveloppe qui
comprend : le dossier de candidature, une offre technique et
une offre financière.

L’offre technique comporte les documents suivants :
01- Cahier des charges (partie technique) dûment signé et
rempli par le soumissionnaire.
* Déclaration à souscrire bien remplie, dûment signée par le
soumissionnaire.

1-* Le dossier de candidature : accompagné des docu-
ments suivants :

01- Déclaration de candidature bien remplie et signée par le
soumissionnaire.
02- Reçu de paiement des droits de retirer le cahier des
charges.
03- Copie du certificat de qualification dans le domaine du

bâtiment * activité principale (4ème catégorie et plus) en
cours de validité.
04- Attestation de mise à jour envers CNAS (copie en cours
de validité).
05- Bilans financiers des trois (03) dernières années (2014-
2015-2016) visés par le commissaires aux comptes ou le ser-
vices des impôts de circonscription.
06- Références professionnelles (attestation de bonne exécu-
tion) dans le domaine du bâtiment (attestation dûment signée
par le maître d’ouvrage) (tous les maîtres d’ouvrage) pour les
05 dernières années (2012-2013-2014-2015-2016) pour les
marchés de 12 000 000,00 DA
07- Liste de l’encadrement requis pour les projets accompa-
gnée des justificatifs nécessaires (diplômes) + attestation
d’affiliation à la CNAS.
08- Liste des moyens matériels requis pour le projet au nom
de l’entreprise avec justificatifs (copies des cartes grises avec
assurance en cours de validité pour matériels roulants et PV
de huissier de justice ou expert agréé pour matériels non rou-
lants (moins d’une année).
09- Copie du statut de création pour les entreprises (SARL,
EURL, etc.)
10- Dérogation de pouvoirs (notariés) à la personne désignée
pour la signature au nom de l’entreprise.
11- Copie du casier judiciaire (pour la personne physique ou
du gérant ou du directeur lorsqu’il s’agit d’une société)
datant moins de 03 mois s’il ne porte pas la mention 
«néant ».
12- Copie du jugement du tribunal si la société est en redres-
sement judiciaire.
13- Déclaration de probité remplie et signée avec cachet de
l’entreprise.

-* L’enveloppe (offre financière) : accompagnée des docu-
ments suivants :
- Lettre de soumission signée et remplie.

- Bordereau des prix unitaires signé et cacheté.
- Devis quantitatif signé et cacheté.

Les offres doivent comporter un dossier de candidature, une
offre technique et une offre financière. Le dossier de candi-
dature, l’offre technique et l’offre financière sont insérés
dans des enveloppes séparées et cachetées indiquant la déno-
mination de l’entreprise, la référence et l’objet de l’appel
d’offres ainsi que la mention * Dossier de candidature*,
*Offre technique* ou *Offre financière*, selon le cas. Ces
enveloppes sont mises dans une autre enveloppe cachetée et
anonyme comportant la mention *A n’ouvrir que par la com-
mission d’ouverture des plis et d’évaluation des offres –
Appel d’offres n° 79. L’objet de l’appel d’offres.

Les offres seront déposées de la date limite de remise des
offres qui a été fixée de quinze (15) jours à la direction des
services techniques – Service des marchés publics cité Bel
Air route de Béjaïa, commune de Sétif, en référence à la pre-
mière parution dans les quotidiens nationaux ou le BOMOP.
Le dépôt des offres se fera le dernier jour de la durée de pré-
paration des offres de 08.00 heures à 11.00 heures du matin.
Si ce jour coïncide avec un jour férié ou un jour de repos
légal, la durée de préparation des offres sera prolongée jus-
qu’au jour ouvrable suivant et le dépôt des offres sera de
08.00 heures à 11.00 heures du matin l’heure d’ouverture des
plis.
Les soumissionnaires sont engagés par leurs offres pour une
durée égale à celle de la préparation de l’offre plus (03) trois
mois.

Ce présent avis est considéré comme étant une invitation
aux soumissionnaires pour assister à la cérémonie d’ou-
verture.

Le Président de l’APC

RÉPUBLIQUE ALGÉRIENNE DÉMOCRATIQUE ET POPULAIRE
WILAYA DE SÉTIF
DAIRA DE SÉTIF

COMMUNE DE SÉTIF
DIRECTION DES SERVICES TECHNIQUES 

SERVICE DES MARCHÉS PUBLICS
MATRICULE FISCAL : 1901.0961011

N° 79/2017

AVIS D’APPEL D’OFFRES OUVERT AVEC EXIGENCE
DE CAPACITÉS MINIMALES



L
es mesures de rétorsion russes
contre les sanctions américaines
rétablissent l’équilibre dans le tra-

vail des représentations diplomatiques
des deux pays, a déclaré le vice-ministre
russe des Affaires étrangères dans une
interview à la chaîne américaine ABC.
«Nous nous sommes arrêtés dans nos
actions au point exact où l’on peut dire:
nous sommes parvenus à l’égalité en ce
qui concerne le travail de nos missions
diplomatiques à Moscou et dans les
autres villes russes et à Washington et les
autres villes américaines. Il n’y a aucune
différence entre les deux parties», a
expliqué le vice-ministre. Dans ce
contexte, a-t-il expliqué, Moscou ne voit
aucune raison pour que les États-Unis
prennent de nouvelles mesures antirusses,
mais est prêt à riposter si de telles
démarches suivent. «Nous avons à notre

disposition tout un éventail d’instru-
ments», a poursuivi M. Riabkov sans tou-
tefois dévoiler de détails. «Je commet-
trais une faute professionnelle si je dévoi-
lais maintenant les options possibles,
mais je peux vous assurer que plusieurs
scénarios sont sur la table et différentes
options de réponse, symétrique et asymé-
trique, sont examinées», a encore précisé
le vice-ministre. Et d’ajouter que les ten-
tatives de pression sur Moscou par le
biais des sanctions étaient vouées à
l’échec. «L’économie russe ne s’est pas
écroulée. La tentative infructueuse de
certains membres du Congrès d’y parve-
nir connaîtra un nouvel échec, j’en suis
persuadé», a pointé le vice-ministre avant
de rappeler que la «Russie ne faisait rien
sous pressions». Rappelons que le Sénat
américain a approuvé jeudi la proposition
de loi portant sur de nouvelles sanctions

contre la Russie, l’Iran et la Corée du
Nord. Le document a été soutenu par 98
voix contre deux. Le texte sera ensuite
envoyé au Président Donald Trump, qui
pourrait toutefois y opposer son véto. En
réponse à l’adoption par le Congrès amé-
ricain de nouvelles sanctions antirusses,
Moscou va interdire à l’ambassade amé-
ricaine l’accès à ses deux sites situés à
Moscou. En outre, Moscou a demandé à
Washington de réduire, à partir du 1er
septembre, à 455 le personnel de son
ambassade et de ses consulats en Russie.
Le ministère a également prévenu que
Moscou répliquerait en cas de nouvelles
expulsions de diplomates russes par les
États-Unis. La riposte du ministère des
Affaires étrangères aux sanctions a obte-
nu le feu vert du Président russe, a
confirmé le porte-parole du Kremlin,
Dmitri Peskov.       R. I. 
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SANCTIONS US

La riposte russe rétablit
l’équilibre entre les parties

La demande de Moscou de réduire le nombre des membres du personnel de l’ambassade et des
consulats américains en Russie en réponse à l’adoption par le Congrès américain de nouvelles

sanctions permet de rétablir l’équilibre. Moscou est en outre prêt à riposter à toute nouvelle sanction
US et dispose suffisamment de moyens à cette fin.

LA TÉLÉVISION centrale de Corée du Nord vient de dif-
fuser une vidéo montrant le tir nocturne d’un missile balis-
tique intercontinental Hwasong-14 susceptible d’atteindre
les États-Unis, comme le précisent des médias nord-
coréens. La vidéo montre comment des véhicules spéciaux
transportent le missile vers le lieu du tir. Entouré de mili-
taires, le leader nord-coréen Kim Jong-un se tient à côté du
dispositif géant et observe la scène. Quelques instants plus
tard, le spectateur devient le témoin du tir même du missi-
le balistique intercontinental Hwasong-14… montré une

dizaine de fois sous toutes ses facettes. Après le lance-
ment, l’engin s’élance dans le ciel noir alors que Kim
Jong-un s’est déplacé pour voir mieux le «spectacle». Posé
devant un bureau installé sur un sommet, il contemple en
silence le premier test balistique effectué de nuit. La Corée
du Nord a procédé vendredi à un nouveau lancement de
missile balistique intercontinental Hwasong-14 à titre
expérimental, susceptible d’atteindre les États-Unis, a
annoncé l’agence officielle nord-coréenne KCNA. Présent
sur les lieux, le dirigeant du pays a personnellement donné

l’ordre de lancement. Le missile Hwasong-14 («Mars» en
coréen) a effectué un vol de 47 minutes et 12 secondes,
atteint une altitude de 3.724 km et parcouru 998 km avant
de finir sa course à l’est de la péninsule, selon les infor-
mations des médias nord-coréens. L’agence note que le tir
n’a présenté aucune menace pour les pays voisins, mais
devait être perçu comme un «avertissement solennel» pour
les États-Unis, dont le Sénat avait adopté jeudi de nou-
velles sanctions à l’encontre la Russie, l’Iran et la Corée
du Nord.  R. I.

SELON UNE VIDÉO

Tir de missile balistique nord-coréen

UN REGAIN DE
TENSIONS EN CHINE
MÉRIDIONALE?

INTERROGÉ par Sputnik, l’expert des
relations internationales en Asie du Sud-
Est, Anton Tsvetov, dresse le bilan de la
situation en mer de Chine méridionale et
analyse l’attitude des pays riverains.
Comme l’avaient prédit de nombreux
experts, l’accalmie en mer de Chine
méridionale n’était qu’illusoire, d’autant
plus que l’exacerbation des tensions dans
cette région se produit traditionnellement
durant l’été. C’est la décision du Vietnam
de cesser, sous la pression de Pékin,
l’extraction de pétrole au bloc 136/3, où
Hanoi fort conjointement avec l’espagnol
Repsol, qui constitue l’événement le plus
retentissant ayant marqué la zone en
question au cours de ces dernières
semaines. Cet incident témoigne du fait
que les tensions apparues à la suite de
l’annulation des exercices militaires
conjoints sino-vietnamiens en juin
dernier restent fortes. Le fait que les
États-Unis ne renoncent pas au recours à
la force dans leur concurrence pour cette
mer vient compléter le tableau d’une
situation déjà tendue dans cette zone,
estime dans son commentaire à Sputnik,
l’expert du Centre russe de recherches
stratégiques, Anton Tsvetov. Les médias
américains ont récemment rapporté que
le Président Donald Trump avait
approuvé le projet du chef du Pentagone
James Mattis de mener une opération
pour garantir la libre navigation en mer
de Chine méridionale. Si ces
informations sont avérées, les opérations
en question deviendront régulières et ne
nécessiteront pas à chaque fois
l’approbation du Conseil de sécurité
nationale. D’après les stratèges
américains, cela conduirait à plus
d’insistance sur l’illégalité des
revendications territoriales de la Chine,
rappelle l’expert. D’après lui, le
Royaume-Uni pourrait devenir un autre
acteur actif dans la région de la mer de
Chine méridionale.
Pendant ce temps, Pékin continue à
améliorer ses relations avec le Président
philippin Rodrigo Duterte, cherchant à
l’attirer de son côté. Lors de son
déplacement à Manille, le chef de la
diplomatie chinoise Wang Yi a déclaré
que l’extraction conjointe en mer de
Chine méridionale — qui devrait être
lancée dès cette année — servirait de
modèle de règlement des litiges
territoriaux.                                  R. I. 
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O
rganisé au théâtre de verdu-
re Lâadi-Flici par l’Office
national pour la culture et

l’information (ONCI) en partenariat
avec l’établissement Arts et culture
de la wilaya d’Alger, ce spectacle a
réuni les deux anciens membres du
trio flamenco Méditerranéo.
Devant un public très peu nom-
breux, une centaine de spectateurs,
le duo a replongé dans ces anciens
succès flamenco revisité par Moha-
med Rouane qui est passé depuis
plusieurs années de la guitare à la
mandole. Accompagné de percus-
sions, ney, piano et guitare basse, le
musicien a également transité par la
musique turque et grecque accompagnant
la puissante voix de Selma Kouiret oscil-
lant entre des tonalités soul et andalouse.
Avec des touches de musique orientale et
de châabi le travail entrepris par Moha-
med Rouane évoque une tendance chez les
artistes européens d’expérimenter la ren-

contre entre les deux rives de la Méditer-
ranée. En seconde partie de soirée la diva
de la chanson raï, “Ezzahouania”, a fait
son entrée sur la scène du théâtre de ver-
dure assurant, avec beaucoup de classe, un
spectacle complet articulé essentiellement
autour de sa voix de véritable “Cheikha”.

Reprenant ses plus grands
succès des années 1990, la
chanteuse a plongé les
spectateurs dans une
ambiance de raï authen-
tique, chanté sans artifice
et accompagné de musi-
ciens qui ont aidé à actua-
liser ce répertoire et à
structurer les improvisa-
tions de l’artiste.
Malgré une ambiance très
festive soutenue par le
rythme du guellal et la
puissante vois de Ezza-
houania, l’absence d’un
public nombreux a cepen-

dant plombé la prestation des artistes.
Cette soirée s’inscrit dans une série de
concerts reproduisant à Alger la program-
mation du 13e Festival arabe de Djemila
(20-27 juillet) et qui accueillera samedi
soir le chanteur palestinien Mohamed
Assaf.
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THÉÂTRE DE VERDURE  

Mohamed Rouane et Selma
Kouiret en duo 

Un concert alliant flamenco, jazz, châabi et influences orientales a été animé dans la nuit de
vendredi à samedi à Alger par le duo Mohamed Rouane et Selma Kouiret qui ont proposé au public

une fusion traversant plusieurs univers musicaux méditerranéens.

LA PIÈCE THÉÂTRALE “AKHI” (mon frère), dont la
générale a été présentée jeudi soir sur les planches du
Théâtre régional de Constantine (TRC), a abordé une
approche philosophique du premier crime de l’histoire
de l’Humanité.Une heure et demie durant, l’œuvre
“Akhi”, produite par le TRC et l’association “Essitar Al
Dhahabi” des arts et de la culture, a traité du phénomène
de crime relatant l’acte perpétré par Kabil (Caïn ) contre
son frère Habil (Abel), et son incidence sur le présent.
La pièce théâtrale a relaté la relation entre “Kabil”
(campé par Mohamed Laib), “Habil (confié à Mohamed
Daloum) et “Awan” (interprété par Yasmine Abbassi),
ainsi que le conflit entre les deux frères pour conquérir
cette dernière, tout en s’interrogeant sur les raisons qui
peuvent motiver à commettre un crime et la possibilité
de mettre un jour un terme. Les faits se sont enchaînés et
se sont entremêlés entre passé lointain et présent pour

rappeler le premier crime de l’Humanité et les crimes
qui s’en sont suivis à travers les âges et le monde, ainsi
que de constater que Kabil et Habil étaient d’une certai-
ne manière “toujours de ce monde”.
Après le spectacle, le metteur en scène, Ahcene Serradj,
a indiqué à l’APS que la pièce “Akhi” marquait son
retour sur la scène artistique après plus de 20 ans d’ab-
sence.
Il a souligné que “l’œuvre tendait à transmettre un mes-
sage pour lutter contre le crime”.
Et d’ajouter: “les acteurs, des professionnels des
planches, ont fait montre de leur talent. J’œuvre à déve-
lopper ma vision de la mise en scène de cette œuvre
dans les prochaines représentations”.
Avant le début de la pièce, le public a observé une minu-
te de silence en mémoire du regretté comédien Rachid
Zighemi décédé la semaine dernière.

GÉNÉRALE DE LA PIÈCE DE THÉÂTRE À CONSTANTINE 

«Akhi», une approche philosophique du
premier crime de l’histoire de l’humanité

28e FESTIVAL DU FILM
ARABE DE FAMECK
L’Algérie invité d’honneur 
L’ALGÉRIE va participer en qualité
d’invité d’honneur au 28e Festival du
Film Arabe de Fameck (nord-est de la
France), prévu du 4 au 16 octobre
prochains, annonce le site web du
festival.
Cette édition sera dédiée à «la nouvelle
génération de cinéastes» qui «se bat pour
faire renaître le cinéma algérien, autrefois
célèbre», à l’instar de réalisateurs Karim
Moussaoui et Hassen Ferhani, le
producteur Yacine Bouaziz et encore
Abdennour Houchiche le président de
l’association «Project`heurts»
l’organisatrice des rencontres
cinématographiques de Bejaia.
Mohammed Fellag, le comédien et
l’humoriste, présentera à ce festival son
spectacle «Fellag Runner».  Fondé en
1990, le Festival du film arabe de
Fameck, se veut une vitrine qui met à
l`honneur la culture et le cinéma arabe et
des pays de la Méditerranée.

7E FESTIVAL DE CINÉMA
«LATIN ARAB» DE
BUENOS  AIRES
Le film «Nwelli» de Amine
Kabbes en compétition 

LE COURT métrage documentaire
«Nwelli» (je  reviendrai), première œuvre
du réalisateur Amine Kabbes, a été
sélectionné  en compétition officielle du
7e Festival de cinéma «Latin Arab» de
Buenos  Aires, prévu dans la capitale
argentine du 4 au 13 septembre 2017, a-t-
on  appris auprès de l’équipe du film.
Produit en 2016, «Nwelli», raconte en 18
minutes l’histoire d’un jeune  rappeur
algérois faisant partie d’un groupe
célèbre, qui tente de renouer  avec la
scène après un grave accident dans lequel
son ouïe fut sérieusement  affectée.
Aidé dans son combat par l’Association
«SOS Bab El Oued», le jeune rappeur
est suivi par la caméra pendant sa
rééducation et dans la préparation
artistique de son retour jusqu’au jour où
il remonte sur scène.
Réalisé dans le cadre d’ateliers de
formation animés par l’Institut  français
d’Alger, ce film avait pris part, en mai
dernier, à la compétition  du 9e Festival
international du film documentaire à
Agadir (Fidadoc).
Ayant pour objectif d’encourager les
échanges entre cinéastes sud  américains
et arabes et de promouvoir le cinéma du
monde arabe auprès du  public argentin,
le Festival de cinéma «LatinArab» de
Buenos Aires n’a  cependant pas encore
dévoilé sa sélection.
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Les déformations du crâne pouvant
affecter le bébé sont d’origine positionnelle
et liées au fait que, les enfants sont
couchés sur le dos dès la naissance. Or le
crâne du nourrisson, très malléable,
possède une belle rondeur qui se déforme
rapidement quand s’exerce sur lui, et de
façon continue, une pression extérieure.
On peut ainsi observer deux types de
déformation: une platitude uniforme de
l’arrière du crâne appelée brachycéphalie,
ou l’aplatissement de la partie droite ou
gauche de l’arrière du crâne, la
plagiocéphalie.

I
l s’agit du syndrome dit de la «tête plate». Cette défor-
mation bénigne du crâne des nourrissons se caractéri-
se par un aplatissement d’un côté du crâne, souvent

associé à une proéminence du front du même côté. Elle se
produit car l’enfant prend l’habitude de reposer sa tête
toujours du même côté lorsqu’il est allongé. Comprimé
d’un côté, le cerveau repousse les parois crâniennes de
l’autre. Résultat, le crâne du bébé, malléable comme un
ballon de baudruche, se déforme.
Le Dr Samir Boulfani aborde le problème des têtes plates
chez les bébés. Il explique que «la plagiocéphalie posi-
tionnelle est une déformation crânienne constituée d’un
aplatissement de l’arrière de la tête, le plus souvent sur le
côté droit et plus fréquente chez les garçons que chez les
filles, qui peut être accompagné d’un déplacement du
même côté de la tête vers l’avant.
Le front du même coté peut être plus en avant, l’œil plus
ouvert et l’oreille peut se déplacer généralement vers
l’avant par rapport à l’autre. Dans les cas graves l’asymé-
trie des axes de la tête est supérieure à 20 millimètres.
La grande majorité des nourrissons atteints de plagiocé-
phalie ont des causes, comme le torticolis musculaires
congénitale ou  l’habitude de dormir sur le même côté.
Si les causes de cette cause (comme un torticolis persis-
tants) elle n’est pas traitée correctement peut conduire à
des asymétries du visage (essentiellement une obliquité
de la ligne médiane) 
Depuis qu’on recommande de coucher les bébés en décu-
bitus dorsal pendant le sommeil pour réduire l’incidence
de mort subite du nourrisson, on constate une augmenta-
tion involontaire de la fréquence d’asymétrie crânienne
La brachycéphalie positionnelle est une déformation du
crâne par aplatissement symétrique à l’arrière de la tête.
Elle est plus fréquente chez les bébés qui mangent et dor-
ment toujours sur le dos.  La tête est plus courte que la
normale, et pour compenser le visage est large et la tête va
en haut arriere   Le docteur Boulfani, a mis l’accent sur la
prévention qui reste la meilleure arme. le spécialiste a
expliqué que «si vous vous levez pendant la nuit pour sur-
veiller le nourrisson, placez-le de la sorte, 1/3 du temps
sur le dos, 1/3 du temps sur le côté droit, 1/3 sur le côté
gauche. «Si votre enfant dort bien toute la nuit, couchez-
le sur le dos ou sur le côté. Lorsque vous allez au lit, chan-
gez la position du nourrisson pour le reste de la nuit et au
moment des siestes, calculez la durée du sommeil de votre
enfant, puis divisez-la par 3. Le résultat correspond au
temps que l’enfant peut occuper dans les trois positions,
a-t-il fait savoir. 
A partir d’un diagnostique de plagiocéphalie,  les change-
ments de postures sont particulièrement importants. Alors
il convient, d’alterner entre des moments d’activité sur le
ventre, et des moments de repos ou de sommeil, avec le
côté de la tête le plus aplati orienté vers le haut, afin d’évi-

ter la pression. «Porter l’enfant dans les bras n’est pas par-
ticulièrement confortable, mais c’est toujours positif et
surtout des exercices adéquats du cou sont toujours
importants, avec ou sans la présence d’un physiothéra-
peute, a-t-il conclu. Après le cinquième mois, si la défor-
mation mesurée reste importante, on utilise un casque
appelé «orthèse crânienne» qui passe en pont au- dessus
de la zone aplatie, crée un espace vide et permet au cer-
veau de pousser le crâne encore malléable dans cet espa-
ce à combler. Le succès est assuré en trois ou quatre mois.

En cas de plagiocéphalie, le traitement du torticolis par
kinésithérapie ou ostéopathie s’ajoute à ces mesures.
La position spontanée du nouveau-né pour dormir reste la
position latérale. Pour prévenir le risque, il faut vérifier
dès l’examen néonatal et dans le premier mois que l’en-
fant ne tourne pas la tête toujours du même côté (dépista-
ge du torticolis). Il s’agit aussi de déformations du crâne
qui se développent juste avant, pendant ou après la nais-
sance. Elles peuvent être le résultat de la position du fœtus
dans le ventre de la mère, de l’utilisation d’instruments
comme les forceps pendant l’accouchement ou d’un torti-
colis qui influe la position de l’enfant pendant son som-
meil après sa naissance. Ces déformations peuvent être
soignées par kinésithérapie ou ostéopathie, surtout en cas
de torticolis. Ces déformations sont souvent moins
visibles mais il faut rester vigilant.

-27ème congrès de l’association mondiale de l’échino-
coccose du 4 au 7 octobre à Alger
La  Société Algérienne de l’Echinococcose Hydatique
(SAEH) que préside le Pr Karima Achour organise le
27ème congrès de l’association mondiale de l’échinococ-
cose (WAE), à Alger du 4 au 7 octobre 2017.
D’éminents spécialistes de plus de 30 pays ainsi que ceux

de l’OMS et de la FAO seront présents a cette rencontre
scientifique d’envergure mondiale.
Les thèmes  de ces journées  porteront sur la Prise en char-
ge de l’échinococcose Hydatique humaine et animale. Et
les Soins associés dans la prise en charge de l’échinococ-
cose : BPCO, Fibrose, Cancer du poumon.
15ème congrès national de cœliochirurgie - 4 et 5 octobre

2017 - Blida - Algérie
Workshop sur la recherche en cancérologie - 
25 au 27 octobre 2017 - Taghit - Algérie
14ème Congrès National d’Hématologie - 

26 au 28 octobre 2017 - Constantine - Algérie
6ème journée de chirurgie de l’hôpital militaire - 
12 décembre 2017 - Constantine - Algérie

DÉFORMATIONS DU CRÂNE POUVANT AFFECTER LE BÉBÉ

La plagiocéphalie plus fréquente 
chez les garçons que les filles

RENDEZ VOUS SCIENTIFIQUE 

AMINAZOUNE@YAHOO.FR

COMME un abricot mûr qu’on lais-
serait trop longtemps posé sur une
assiette, le crâne d’un nourrisson,
trop longtemps placé en appui pos-
térieur, finit lui aussi par s’aplatir.
Un phénomène qui porte un nom :
la plagiocéphalie. Ce mal, faut-il le
signaler touche 20 % des bébés et
plus  particulièrement les garçons.
Plat, bombé, dissymétrique... le
crâne des bébés présente parfois des
déformations dont les causes sont
diverses. 
À la naissance, les principaux os du
crâne ne sont pas encore soudés.
Entre les parties osseuses, il y a ce
qu’on appelle la fontanelle, des
membranes cartilagineuses molles
qui vont se durcir entre le 8e et le
18e mois de vie. Cette souplesse
permet au cerveau de grandir, et à la
tête du bébé de s’adapter pendant
l’accouchement.
Mais parfois les espaces entre les os
se soudent trop tôt et provoquent
des déformations du crâne. Cela
s’appelle la craniosténose. En fonc-
tion de l’endroit où la fontanelle
s’est durcie trop tôt, le crâne va se
déformer, souvent de façon impres-
sionnante.
Des conséquences esthétiques, mais
pas seulement. Depuis les années
1990, et plus précisément depuis la
grande campagne nationale contre
la mort subite du nourrisson, cou-

cher son bébé sur le ventre est lar-
gement proscrit, à raison. Reste que
prôner une position exclusivement
sur le dos peut favoriser les plagio-
céphalies. Des conséquences non
seulement esthétiques, mais “possi-
blement psychomotrices, cognitives
et mécaniques.
Une installation unique sur le dos
va faire pression, le lui déformer,
modifier les équilibres. On retrouve
des enfants avec des problèmes ver-
tébraux, de scoliose, de déformation
de la mâchoire….
La déformation la plus courante est
liée à la suture des os au niveau de
la sagittale. Le crâne ne peut pas
grandir dans la largeur, se déforme
en s’allongeant et en formant une
bosse sur le front ou à l’arrière du
crâne. C’est la scaphocéphalie.
Il y a aussi la trigonocéphalie, liée à
une suture précoce sur le front. Il se
crée alors une sorte de crête et la
forme du crâne devient triangulaire.
Pour la craniosténose, une chirurgie
pour libérer le cerveau est nécessai-
re. Les déformations du crâne peu-
vent être dangereuses. Elles entraî-
nent une compression du cerveau et
une hypertension intracrânienne qui
peut perturber le développement
mental de l’enfant. Il faut donc opé-
rer les bébés très tôt, généralement
entre six et neuf mois.
La chirurgie d’une craniosténose est

complexe et impressionnante, seules
quelques équipes en France la prati-
quent. Les enfants ne restent hospi-
talisés que cinq ou six jours. À leur
sortie, ils gardent simplement un
pansement, ils n’ont ni casque ni
protection particulière. Les parents
doivent tout de même être vigilants
pour éviter les chocs violents, mais
généralement les os ont le temps de
consolider avant l’âge de la marche.
Les craniosténoses sont encore par-
fois malheureusement mal diagnos-
tiquées. Elles sont effectivement
confondues parfois avec des plagio-
céphalies dites positionnelles. 

CE QU’IL FAUT SAVOIR :
- On dit aux parents que cela va
passer. Mais c’est faux, si on ne fait
rien, cela ne passera pas et l’enfant
aura le crâne plat ou déformé. 
-Historiquement, dans toutes les
sociétés du monde, les nourrissons
ont été positionnés latéralement. 
-Dans les années 1970, il a été
recommandé de les mettre sur le
ventre, ce qui a entraîné une grave
surmortalité infantile (mort subite
du nourrisson par étouffement) 
-Depuis 1996, à inverser les recom-
mandations : ‘Toujours mettre les
bébés sur le dos dès la naissance.’
Depuis, la fréquence des têtes plates
a augmenté.

Coucher son bébé sur le dos peut
provoquer des déformations du crâne
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I
l était très important de faire la
démonstration que nous avons déjà
des équipements très importants et

que l’Algérie est capable d’organiser des
grands évènements sportifs, tous sports
confondus. Nous avons non seulement les
capacités, mais aussi le savoir-faire”, a
déclaré Ould Ali lors d’une réception
offerte par le Wali d’Alger, Abdelkader
Zoukh, à l’Ecole supérieure d’hôtellerie et
de restauration d’Ain Benian (Alger), en
présence du vice-président de la Fédéra-
tion internationale de handball (IHF),
l’Espagnol Miguel Roca Mas, et des diffé-
rents chefs des délégations  participantes
au Mondial-2017. Cette compétition est
également une opportunité pour l’en-
semble des participants de pouvoir porter

un regard réel sur notre pays et de décou-
vrir l’hospitalité légendaire de notre
peuple”, a-t-il ajouté, avant de saluer l’en-
semble des personnes qui ont participé à la
réussite du Mondial-2017. Le ministre est
également revenu sur le parcours hono-
rable du “Sept” algérien qui s’est adjugé la
14e place du classement final, après un
parcours héroïque au Tour préliminaire et
une élimination précoce en huitièmes de
finale face à la Macédoine.
“Vous êtes dignes de l’héritage des
anciens, les résultats que vous obtenez
sous les couleurs nationales sont la preuve
que nous travaillons dans la bonne direc-
tion”, a lancé Ould Ali en présence de la
sélection algérienne, seule équipe conviée
à la réception. De son côté, le président de

la Fédération algérienne de handball,
Habib Labane, s’est félicité de la parfaite
coordination entre toutes les personnes
impliquées dans l’organisation du Mon-
dial en Algérie. Depuis le début du tournoi
nous avons reçu que des échos positifs sur
le déroulement de la compétition, ce qui
nous permet de dire de manière générale
que nous avons réussi l’organisation du
championnat du Monde à Alger”, a souli-
gné Labane. Cette jeune équipe a créé un
engouement populaire depuis le début du
tournoi, prouvant encore une fois que
l’Algérie est une terre de handball. Nous
allons continuer à accompagner les
joueurs dans leur progression parce qu’ils
sont l’avenir de l’équipe nationale A”, a-t-
il assuré.

LE NAGEUR algérien Nazim Benbara a été éliminé au
1er tour de l’épreuve du 50 mètres brasse, samedi à Buda-
pest en Hongrie, dans le cadre de la 7e journée des Cham-
pionnats du monde de natation. Benbara a terminé la
course de la 3e série à la troisième place avec un chrono
de 26.57, derrière Feldbergs Girts (Lettonie) qui a réalisé
un temps de 26.27 et Courtis Christopher (Barbade) avec
un chrono de 26.42. Aucun nageur de la 3e série n’a com-

posté son ticket pour les demi-finales, alors que le seiziè-
me et dernier temps qualificatif a été obtenu par l’Indoné-
sien Sudartawa I Gede Siman (6e série) avec 25.17. Outre
la 3e série, aucun nageur des 1ère et 2e séries n’a pu obte-
nir sa qualification pour les demi-finales. Seize nageurs se
sont qualifiés aux demi-finales du 50 mètres brasse et le
chrono réalisé par Nazim Benbara a constitué le 41e des
sept séries. 

“L’Algérie a les capacités et le
savoir faire pour accueillir les
grands évènements sportifs”

L’organisation de la 21e édition du Mondial de handball des moins de 21 ans (U21) a prouvé que
l’Algérie a non seulement “les capacités d’accueillir” les grands évènements sportifs mais aussi “le
sa voir-faire pour les réussir”, a soutenu vendredi le ministre de la jeunesse et des sports, El Hadi 

Ould Ali.

TOURNOI “FUTURES 
23” EN EGYPTE-
QUALIFICATIONS
L’Algérien Makhlouf face 
à un Saoudien
LE TENNISMAN algérien Nazim
Makhlouf sera opposé aujourd’hui  au
Saoudien Fahad Al Saad lors du premier
tour du tableau des qualifications du
tournoi international seniors ‘’Future
23’’, prévu du 29 juillet au 03 août en
Egypte, selon le programme publié
samedi par la Fédération internationale
de tennis (ITF) sur son site web. En cas
de victoire, Makhlouf (21 ans) défiera
lors du second tour le vainqueur du
match opposant l’Egyptien Anwar
Elkamoney à l’Américain Alhassan
Kenawi Cette compétition, destinée
uniquement aux messieurs, est dotée d’un
prize-money de 15.000 USD et se
déroulera sur les courts en terre battue de
Soulaimaneyah (Le Caire). L’Algérien
(1470e mondial) reste sur une élimination
lors du ‘’Future 22’’ qui se dispute
actuellement au même lieu. Il avait perdu
au second tour des qualifications face au
Canadien Dunlap Dane en trois sets 7-5,
6-7 (3), 
6-3.

ATHLÉTISME/CHAMPION
NAT NATIONAL OPEN
2017: 
Nouveau record personnel
pour Zerkaoui

LE SPRINTER algérien Mohamed Mehdi
Zerkaoui, sociétaire de la Jeunesse
sportive de la Saoura (Béchar), a battu
vendredi son record personnel dans le
100m lors du championnat national
d’athlétisme ‘’Open’’, qui se dispute à
Alger. Zerkaoui a terminé sa course avec
un chrono de 10.56 alors que son ancien
record national était de 10.59 réalisé lors
des championnats du monde d’athlétisme
des U18 ans disputés à Nairobi (Kenya)
du 12 au 16 juillet 2017. Lors de ces
championnats du monde, Zerkaoui avait
terminé son parcours du 100m en demi-
finale, en raison d’un mauvais départ
avec un temps de réaction de 0.225. Il
avait terminé à la 3e position de la
première série

NATATION/MONDIAL2017 (50M BRASSES)

L’Algérien Nazim Benbara
éliminé



P
ourtant, les gars d’Hussein Dey
avaient bien démarré la compéti-
tion en l’emportant face aux Emira-

tis d’Al Wihda (2-0). Une victoire qui
devait les stimuler pour poursuivre sur la
lancée. C’était sans compter sur la fatigue
qui commençait à avoir raison des proté-
gés du nouvel entraineur de la formation
de Ligue 1 algérienne, Nabil Neghiz, et ce,
dès la deuxième période de leur deuxième
match face à Al Fayçali. A l’arrivée, les
Sang et Or ont laissé des plumes, même
s’ils se sont inclinés avec la plus petite des
marges (1-0). Le même scénatio s’est
reproduit vendredi soir face au champion
d’Egypte sortant. Les Algérois, qui ont été
les premiers à ouvrir la marque à la 62e
minute, n’ont pu préserver leur maigre
acquis. Ils vont d’ailleurs abdiquer à deux
reprises (74’ et 90’+3). Une défaite amère
qui précipite leur retour à la maison, alors
qu’ils tenaient bien la qualification en
main. Un scénario néanmoins envisagé par

l’entraineur Neghiz avant même de se
rendre en Egypte. “Ce sera difficile pour
nos joueurs d’aspirer à aller loin dans cette
épreuve, en raison du début tardif de la
préparation. Une compétition de ce niveau
ne se prépare pas en trois semaines”, avait
prévenu l’ex-entraineur national adjoint de
la sélection algérienne. —un très bon pac-
tole raté— Et si le NAHD n’a pas repris à
temps l’entrainement, c’est en raison aussi
de la fin tardive du championnat de Ligue
1, dont le rideau n’a été baissé que le 14
juin passé, pour devenir l’un des plus longs
championnat en Algérie. Et comme un
malheur n’arrive jamais seul, l’effectif du
NAHD a connu des changements sensibles
au cours de l’intersaison. Pas moins de 14
nouveaux joueurs sont venus renforcer les
rangs du club banlieusard de la capitale.
Un détail qui a joué également un mauvais
tour pour le ‘’Nasria’’, de l’avis même de
l’entraineur Neghiz. Il n’empêche que le
club algérien n’a pas démérité, aux yeux

des observateurs. Même son coach princi-
pal s’est dit satisfait du rendement de ses
joueurs au cours des trois matchs joués
dans la capitale égyptienne. “Malgré le
manque de préparation, mes joueurs n’ont
pas démérité. Cette compétition va nous
servir de très bonne préparation pour la
nouvelle saison”, a expliqué Neghiz. Outre
Al Fayçali et Al Ahly, l’Espérance de
Tunis a lui aussi validé son billet pour les
demi-finales. La dernière carte se jouera
samedi entre Al Ahd du Liban et le Fus de
Rabat (Maroc) lors de leur match comptant
pour la troisième journée du groupe B. La
coupe arabe des clubs revient sur scène
après quatre ans d’absence avec cette fois-
ci des dotations financières très impor-
tantes réservées aux lauréats par l’Union
des associations arabes de football. A titre
d’exemple, le vainqueur touchera 2,5 mil-
lions de dollars. Le NAHD, lui, se conten-
tera de la prime de la participation fixée à
100.000 dollars.
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COUPE ARABE DES CLUBS DE FOOTBALL 

Le NA Hussein Dey trahi par
la fatigue, quitte d’emblée 

la compétition
Le NA Hussein Dey n’a pas réussi l’exploit de se qualifier au moins aux demi-finales de la coupe
arabe des clubs de football qui se poursuit en Egypte payant les frais de son début tardif de la
préparation d’intersaison, après avoir flanché physiquement à la deuxième période des deux

précédents matchs en terre égyptienne qui abrite l’évènement arabe face à Al Fayçali de la Jordanie
et Al Ahly d’Egypte. 

LA SÉLECTION algérienne des joueurs locaux (A’) débu-
te dimanche un stage bloqué qui s’étalera jusqu’au 19
août en prévision de sa double confrontation contre la
Libye dans le cadre du dernier tour éliminatoire du Cham-
pionnat d’Afrique des nations (CHAN) prévu au Kenya
en 2018. Vingt-neuf (29) joueurs sont attendus au Centre
technique de Sidi Moussa (Alger) pour entamer la prépa-
ration des deux matchs en question prévus les 12 et 18
août, respectivement à Constantine (Est de l’Algérie) et
Sfax (Sud de la Tunisie). Il s’agit d’un autre challenge
pour l’entraîneur espagnol, Lucas Alcaraz, à qui la Fédé-
ration algérienne de football a confié, outre la barre tech-
nique de la sélection première, celle de la sélection des
joueurs locaux. L’objectif tracé étant évidemment de
décrocher un billet pour la prochaine édition du CHAN,
une épreuve mise sur pied en 2009 et à laquelle l’Algérie

n’a participé qu’une seule fois, soit en 2011 lorsqu’elle
avait terminé 4e de la deuxième édition abritée par le Sou-
dan. La majorité des joueurs convoqués par Alcaraz vien-
nent juste de débuter la préparation d’intersaison avec
leurs clubs respectifs, ce qui pourrait compliquer davan-
tage la tâche des Verts face à un adversaire constitué dans
sa majorité d’éléments de la sélection A, donc habitués à
évoluer ensemble, contrairement à l’équipe algérienne qui
est en phase de construction. Les protégés de l’ex-coach
de Grenade (Espagne) rallieront Constantine le 9 août
pour poursuivre leur préparation en vue du match aller
programmé au stade Chahid Hamlaoui (20h45). Au len-
demain de cette rencontre, les Verts retourneront au CTN
de Sidi Moussa pour continuer le travail jusquÆau 16
août, date de leur départ vers Tunis, d’où ils rejoindront la
ville de Sfax qui accueillera le match retour le 18 août. 

Liste des 29 joueurs convoqués 
Gardiens de but : Chemseddine Rahmani (CS Constantine), Farid Chaâl (MC

Alger), Abdelkadir Salhi (CR Belouizdad), Toufik Moussaoui (Paradou AC).

Défenseurs : Houari Ferhani (JS Kabylie), Mohamed Khoutir Ziti (ES Sétif),

Abdelkader Bedrane (ES Sétif), Ayoub Abdelaoui (USM Alger), Mohamed Amine

Madani (USM Alger), Tarek Bouabta (Paradou AC), Imadeddine Boubekeur (O

Médéa), Youcef Attal (Paradou AC), Brahim Boudebouda (MC Alger). Milieux de

terrain : Kamel Belarbi (USM El-Harrach), Abderraouf Benguit (USM Alger),

Hichem Cherif El Ouazzani (MC Alger), Tahar Benkhelifa (Paradou AC), Moha-

med Benkhemassa (USM Alger), Sofiane Bendebka (MC Alger), Salim Bou-

khenchouche (JS Kabylie). Attaquants : Tayeb Meziani (Paradou AC), Abder-

rahmane Meziane (USM Alger), Abdelhakim Amokrane (ES Sétif), Okacha Ham-

zaoui (USM Alger), El Hadi Boulaouidet (NA Husseïn Dey), Oussama Darfalou

(USM Alger), Farid El Melali (Paradou AC), Meziane Zeroual (O Médéa), Akram

Djahnit (ES Sétif). Invités : Ismaïl Saâdi (ES Sétif) et Merouani Mhamed (ASO

Chlef).

TRANSFERT 
Leicester repousse une
deuxième offre de l’AS
Rome pour Mahrez,

MONCHI prévient Leicester City
(Premier league anglaise de football) a
rejeté une deuxième offre de l’AS Rome
(Serie A italienne) estimée à 35 millions
d’euros pour s’offrir les services du
milieu international algérien Riyad
Mahrez, rapporte samedi Sky Sport Italia.
“Nous ne travaillons pas seulement sur
un seul nom. C’est logique, nous avons
différentes options. Dans le cas de
Mahrez, il devient public, avec d’autres,
ce n’est pas le cas. Nous avons fait deux
offres, la seconde est juste et nous nous
sommes arrêtés”, a expliqué le directeur
sportif romain, Monchi, cité par la même
source. L’ailier de 26 ans, encore sous
contrat jusqu’en 2020 avec Leicester,
avait fait part de sa volonté de partir à
l’issue de la saison 2016-2017. Les
“Foxes” ont d’abord fixé un prix qui a
refroidi les prétendants : 50 millions
d’euros. Leur position pourrait toutefois
s’assouplir. “Mahrez est l’une des
options, pas la seule. Il est vrai que cela
pourrait être la dernière offre, nous
évaluons d’autres options”, a mis en
garde le dirigeant. Alors que les “Foxes”
réclament entre 35 et 40 millions d’euros
pour l’Algérien, celui-ci accorderait sa
priorité à Arsenal, également intéressé
par ses services mais qui tarde à se
manifester. Après une saison étincelante
marquée par 17 buts en Premier league et
un titre de champion, la forme de
l’attaquant algérien a baissé la saison
dernière (6 buts) alors que le club n’a
terminé que 12e du championnat,
parvenant néanmoins à se qualifier pour
les quarts de finale de la Ligue des
champions et ce, pour sa première
participation dans cette épreuve. Formé
au Havre (France), Mahrez s’était engagé
avec Leicester en janvier 2014. Six mois
après, il accède avec les “Foxes’’ en
Premier league anglaise.

TRANSFERTS 
Feghouli au Galatasaray ce
week-end

C’EST FAIT OU PRESQUE. Il ne
manque que la signature du contrat, qui
devrait avoir lieu ce week-end, sous
réserve de la traditionnelle visite
médicale préalable d’usage. Sofiane
Feghouli va s’engager avec Galatasaray
et évoluer la saison prochaine dans le
Championnat de Turquie, la Super Lig.
L’international algérien a d’ores et déjà
quitté le stage de préparation de West
Ham en Allemagne. Feghouli est attendu
ce week-end à Istanbul et devrait arriver
dimanche au plus tard pour passer sa
visite médicale et signer son contrat dans
la foulée

FOOTBALL/AFRIQUE CHAN-2018 (ÉLIMINATOIRES) 

La sélection algérienne A’ débute dimanche ses préparatifs pour la Libye
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FRANÇAISE DES JEUX : IL
GAGNE 40 MILLIONS
D'EUROS POUR SON
ANNIVERSAIRE !

DANS LES TRAVÉES du supermarché
Leclerc, à Enval (Puy-de-Dôme), les
clients n'avaient qu'un seul sujet de
conversation à la bouche, ce jeudi : le
super-gagnant du loto. Un Puydômois,
qui a mis du temps avant de réaliser et
d'empocher le pactole, a en effet validé sa
grille le 24 juin dernier au tabac-presse de
la galerie marchande, raflant la somme
vertigineuse de 39 675 953 euros. Le
jackpot record en Auvergne à ce jour. «
Tout simplement la 21e place des plus
gros gains remportés en France », a
annoncé la Française des jeux.
« C'est un habitué, il vient régulièrement,
mais c'est tout ce que je sais. Mon télé-
phone n'arrête pas de sonner. Beaucoup
de journalistes qui veulent en savoir plus.
Moi-même, je suis stupéfait par cette
somme. C'est énorme ! Le maximum que
j'avais vu gagner dans mon commerce,
c'était 100 000 euros... », sourit le buralis-
te Denis Fournier, qui connaît depuis
deux jours une soudaine notoriété média-
tique. « J'ai eu de la chance, c'est tout »
De l'heureux gagnant, on sait peu de
choses. Père de famille, originaire du
Puy-de-Dôme et volontairement resté
anonyme, il a reçu ce mercredi son
chèque de la Française des jeux, à Paris,
après avoir eu la confirmation officielle
de cet incroyable coup de pouce du des-
tin. « Avant de nous contacter, ils ont
vérifié des centaines de fois les numéros.
Ils ont contrôlé des dizaines de fois la
date du tirage... Ils n'en croyaient pas
leurs yeux. La validation du code-barres
sur leur ticket les a définitivement rassu-
rés », raconte Olivia Miray-Jacta, respon-
sable des relations gagnants pour la FDJ.
Un joli cadeau pour ce néo-multimillion-
naire qui a validé les six bons numéros le
jour de son anniversaire. « Je joue rare-
ment, uniquement pour les grosses
cagnottes ou à l'occasion. J'ai eu de la
chance, c'est tout », a-t-il confié. 

IL FABRIQUE UN
PIPELINE À BIÈRE
DIRECTEMENT
RELIÉ À SA CUISINE

UN RUSSE a installé chez lui un
pipeline à bière, reliant directement
une tireuse installée dans sa cuisine
à un fût, placé dans un magasin de
bières, au rez-de-chaussé de son
immeuble. Originaire de Tchelia-
binsk au centre-sud de la Russie,
Andrey Eremeev a conçu ce pipeli-
ne à bière avec une ingénieur et
l’accord du magasin vendant des
bières.
À l’origine il ne s’agissait que d’une
blague explique Andrey à la chaîne
de télévision russe 74TV Новости
Челябинска. Mais lorsque lui est
venue la possibilité de concrétiser «
son rêve » grâce à l’installation
d’une boutique vendant des bières,
le mécanicien a contacté les gérants
du magasin pour savoir s’il serait
possible de satisfaire sa drôle de
demande.
Étonnés par l’étrange requête, les
gérants ont accepté de relier l’un de
leur fût – interchangeable à volonté,
évidemment – à l’appartement du
mécanicien. Ils ont pour cela
connecté un tuyau inoxydable déjà
existant dans les murs de l’im-
meuble et l’ont relié à l’évier de la
cuisine d’Andrey jusqu’à une salle
de la boutique où sont stockés des
fûts de bière.
Le système dispose même d’un
ingénieux système réfrigérant,
explique le site Lenta.ru. 
Le coût de l’installation n’a pas été
divulgué, mais pour Andrey, son
pipeline à bière allant jusqu’à chez
lui n’avait pas de prix ! Le voici en
action. On rappellera que la bière
est considérée en Russie comme de
l’alcool seulement depuis 2011…

EN 1985,Tony Schwartz
avait érigé le candidat répu-
blicain en héros avec un
best-seller consacré à sa
réussite. Il détruit le mythe
dans le "New Yorker".
« J'ai appliqué du rouge à
lèvres à un cochon. » L'aveu
cinglant est signé Tony
Schwartz, l'homme à qui
Donald J. Trump doit en par-
tie sa gloire depuis qu'il a
façonné son mythe. Alors
que la convention de Cleve-
land s'est ouverte lundi dans
un climat politique tendu,
l'auteur du best-seller
Trump, the Art of the Deal,
véritable hagiographie du
milliardaire parue en 1987,
sort du silence dans le New
Yorker . Plus de vingt ans
après l'avoir érigé en charis-
matique self-made-man, au
moyen d'un ouvrage aussi
dithyrambique que romancé,
l'ancienne plume du busi-
nessman regrette aujourd'hui
d'avoir créé un monstre dès
1985. Alors journaliste,
Tony Schwartz avait mis un
point d'honneur à taire les
tares du magnat de l'immo-
bilier, au détriment de toute
impartialité.Mais l'ascension
fulgurante du « héros » de

son livre a encouragé l'au-
teur à avertir les électeurs du
candidat républicain à la
Maison-Blanche : « Je pense
sincèrement que si Trump
gagne et obtient les codes
nucléaires, il y a de grandes
chances que cela entraîne la
fin de notre civilisation. » Si
cette thèse semble exagérée
à nos yeux, pour Schwartz,
elle apparaît plausible. Il
poursuit : « Il n'y a pas un
Trump privé et un Trump
public. […] Tout ce qu'il
veut, c'est de la reconnais-
sance extérieure, toujours
plus. » Le témoignage s'as-
sombrit lorsque Schwartz
évoque la propension au
mensonge de Trump. « Une
seconde nature », à en croire
celui qui a passé dix-huit
mois aux côtés de l'homme
d'affaires. « Il a, plus que
n'importe quelle autre per-
sonne que j'ai connue, cette
capacité à se convaincre lui-
même que tout ce qu'il dit est
vrai, ou à moitié vrai, ou, au
moins, devrait être vrai »,
explique-t-il. Sa bonne
connaissance du personnage
l'incite à penser que; si
Trump avait la possibilité de
se présenter pour être empe-

reur du monde, « il le ferait
».   « Le Sociopathe »
« J'ai de profonds remords
d'avoir contribué à faire de
[lui] quelqu'un de plus atti-
rant qu'il ne l'est réellement,
et à lui avoir donné un public
élargi , regrette Tony
Schwartz dans le New Yor-
ker. Il n'y a aucune façon de
le réparer. » L'ex-journaliste
avait tout de même empoché
plusieurs millions de dollars
de royalties après la publica-
tion du manuscrit. Contacté
par le quotidien américain,
l'aspirant président des
États-Unis juge quant à lui «
très déloyal » son ancien col-
laborateur, « coauteur »,
selon lui, d'un texte qu'il jure
avoir écrit. Une affirmation
aussitôt démentie par la mai-
son d'édition, confirmant
certaines déclarations de
Schwartz. Dans l'espoir de «
racheter son âme », l'auteur
prévoit de verser sa part du
gâteau à des ONG spéciali-
sées dans la défense des per-
sonnes « dont Trump veut
réduire les droits ». Une der-
nière chose : s'il devait à
nouveau titrer son ouvrage,
il opterait pour « Le Socio-
pathe ». Tout est dit.  

POURQUOI L’EAU NE CALME PAS LA LANGUE
APRÈS AVOIR MANGÉ DE LA NOURRITURE ÉPICÉE?

Les épices dans la plupart des aliments chauds que nous mangeons sont huileuses,
et comme votre professeur de sciences de l’école élémentaire vous a enseigné, l’hui-
le et l’eau ne se mélangent pas. Dans ce cas, on peut dire que l’eau ne se mélange
pas avec les épices huileuses dans la bouche donc elle n’apaise pas le piquant mais
elle refroidit la langue de la chaleur causée par le piquant, et ce rafraîchissement ne
dure que quelques instants.
Que pouvez-vous faire pour calmer votre langue douloureuse?
Mangez du pain, le pain absorbera les épices huileuses. Une deuxième solution
consiste à boire du lait, Le lait contient une substance appelée « caséine » qui liera
les épices et les emportera. L’alcool dissout également les épices huileuses.

Donald Trump ? "Un sociopathe",
selon son ancien nègre

LE WISCONSIN a une loi pour femmes qui
interdit le rouge en public. Bien qu’elles
paraissent incompréhensibles et stupides,
mais plusieurs de ces lois ont été établies il y
a un siècle de cela quand les Etats-Unis évo-
luait d’une économie basée principalement
sur l’agriculture à une économie industriel-
le.Certaines des lois mises en place ont été
abrogées. Bien qu’elles soient encore men-
tionnées dans les livres, elles ne sont plus
appliquées.
Dans le Wisconsin par exemple, les femmes
n’avaient pas le droit de porter du rouge en
public. Les concessionnaires automobiles ne
devaient en aucun cas effectuer des affaires
pendant le dimanche. 
Le comble c’est qu’il était interdit de
réveiller un pompier pendant son sommeil
quelque soit les circonstances.

EN CALIFORNIE : il était interdit d’arrêter
un enfant de jouer et sauter dans une flaque
d’eau. Ceci était passible d’une amende.
En Colorado : Il est illégal pour une femme
de porter une robe rouge et sortir dans la rue

après 19 heures. Il est illégal de conduire une
voiture noire le dimanche à Denver.
EN FLORIDE : 
Les femmes peuvent être condamnées à une
amende pour s’être endormies sous un sèche-
cheveux, de même que le propriétaire d’un
salon. 
Une loi spéciale interdit aux femmes céliba-
taires de faire du parachutisme le dimanche
ou elle risque l’arrestation, une amende et
même une peine de prison.

USA :  Wisconsin

Les femmes ne doivent pas porter

de rouge en public
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Android bride-t-il l’innovation dans les
services mobiles ?

I
l faut dire que le géant de Mountain View
endosse de nombreux rôles : propriétaire
du système d’exploitation Android,

développeur de services mobiles (GMail,
Google Maps, Youtube…), constructeur de
terminaux mobiles avec la série des Pixel (et
des Nexus auparavant), fournisseur d’APIs,
et bien sûr, moteur de recherche.
C’est d’ailleurs en partie cette multiplicité de
rôles qui est à l’origine de l’enquête de la
Commission Européenne : on reproche en
effet à Google d’utiliser sa position sur cer-
tains segments de la chaîne de valeur Android
(notamment les services mobiles) pour avan-
tager d’autres activités comme la recherche.
Il pourrait ainsi entraver l’innovation d’ac-
teurs tiers, pour mettre ses services en avant.
Il est bien sûr difficile de nier que le géant de
Mountain View est présent à de nombreux
échelons de l’écosystème Android. On pour-
rait croire, comme pour le précédent Micro-
soft (avec Internet Explorer) que c’est une
volonté de contrôle et de captation de la
valeur. Mais pour qui s’y intéresse de près, le
modèle Android ne repose pas sur des
contraintes permettant de freiner les parties
prenantes, mais plutôt sur une flexibilité à
tous les étages.
Cela ne signifie pas que Google agisse par
altruisme, mais plutôt qu’un modèle ouvert et
flexible sert leurs intérêts plus qu’un modèle
fermé et rigide. La flexibilité de l’écosystème
Android commence à la racine de celui-ci,
puisque le système d’exploitation Android est
distribué en Open Source. Le code est acces-
sible par n’importe qui - il suffit de le télé-
charger depuis le site Android Open Source
Project - et tourne sans avoir besoin de
demander l’accord de Google ou même de les
informer.
Et les exemples montrent que cela fonctionne
: Amazon annonçait récemment une nouvelle
version de ses tablettes Amazon Fire, ainsi
que des modèles de télévisions connectées
fonctionnant sous le système d’exploitation
Fire OS. Ce dernier a été développé par Ama-
zon à partir du code source d’Android, mais
ne contient aucune application Google et
n’est d’ailleurs pas compatible avec l’écosys-
tème Android (même si de nombreuses appli-
cations Android tournent sous Fire OS).
La disponibilité Open Source d’Android a
ainsi permis à Amazon de développer un sys-
tème d’exploitation et l’écosystème associé à
moindre coût : Amazon fournit en effet de
nombreuses applications ainsi que du conte-

nu (livres, films, etc.) Cette adaptation du
code source Android a permis à Amazon de
développer un modèle économique original
pour ses tablettes : les tablettes Fire sont en
effet disponibles à partir de 50$ (en version 7
pouces) et 80$ (en version 8 pouces).
Mais ces prix sont financés par des affichages
publicitaires Amazon intégrés (dont on peut
s’affranchir pour un coût de 15$) et par la
facilité d’accès à l’ensemble des offres
d’Amazon (et donc des taux de ventes aux
clients Fire que l’on suppose supérieurs).
Amazon est ainsi, aux dépends de Google (ce
dernier ne touchant pas de revenu sur Fire
OS), à la pointe de l’innovation mobile grâce
au code source d’Android.
L’actualité nous fournit un autre exemple de
constructeur innovant avec la société Fair-
phone. Si le fabricant est surtout connu pour
ses terminaux modulaires issus du commerce
équitable, c’est bien son utilisation d’An-
droid qui a été remarquée récemment. Fair-
phone a en effet annoncé le lancement d’une
version « ouverte » d’Android Marshmallow.
Les clients du constructeur auront ainsi le

choix entre deux versions : une « standard »,
incluant les services mobiles de Google (Play
Store, Google Maps, Youtube), et une autre
n’embarquant aucun logiciel propriétaire.
Les constructeurs de terminaux sous Android
disposent d’une grande liberté pour préchar-
ger les applications qu’ils souhaitent sur les
terminaux, pouvant utiliser ou non les ser-
vices et API offerts par Google.
Fairphone a d’ailleurs annoncé un partenariat
avec le moteur de recherche Qwant, pour
l’intégrer à son modèle Fairphone 2. Cet
exemple montre que si Google est bel et bien
propriétaire de l’OS Android, les construc-
teurs disposent de beaucoup de liberté pour
s’affranchir des services mobiles offerts par
Mountain View.
Les opérateurs aussi peuvent innover au sein
de l’écosystème Android : si des opérateurs
de chez nous élaborent de nouvelles solutions
de paiement, d’autres un peu plus éloignés
créent même des environnements applicatifs
complets. L’opérateur mobile indien Jio
(filiale de Reliance) a beaucoup fait parler de
lui dernièrement, grâce à son mode de com-

mercialisation qui lui a permis de dépasser
les 110 millions d’abonnés en seulement
quelques mois: pour le lancement du réseau,
la « Welcome Offer » de Jio permettait en
effet aux abonnés de bénéficier d’une 4G illi-
mitée et gratuite jusqu’au 31 décembre 2016.
Jio compte profiter de cette importante base
d’abonnés pour générer des revenus via un
ensemble complet de services mobiles pro-
priétaires, avec des applications comme :
JioTV, un service de télévision en direct
contenant plus de 300 chaînes ; JioCinema,
un service de VoD ; JioChat Messenger, des-
tiné à concurrencer Whatsapp, Facebook
Messenger, et autres ; JioMusic, avec un cata-
logue de plusieurs millions de chansons ; Jio-
Mags, pour la distribution de magazines ; Jio-
Drive, un service de stockage Cloud ; JioMo-
ney, une application de paiement et porte-
feuille virtuel ; Jio App Market, un magasin
d’applications Android.
Ces applications sont embarquées sur l’en-
semble des smartphones fabriqués par LYF,
filiale de Reliance. Elles peuvent également
être téléchargées sur les autres mobiles
Android. Cet ensemble de services fait large-
ment écho aux services mobiles Google :
pour quasiment toutes les applications il est
possible de trouver son homologue chez
Google.Dans le cas de Jio, c’est non seule-
ment le degré de liberté permis par Android
mais aussi sa gratuité qui ont permis de déve-
lopper un écosystème cohérent, pouvant
concurrencer les services de Google.
On peut certainement sur d’autres dossiers
faire des reproches à Google, mais l’accuser
d’inhiber l’innovation à travers sa domina-
tion de l’écosystème Android semble être un
faux procès. Si Google propose bien une suite
de services intégrée à ses partenaires équipe-
mentiers et opérateurs (suite qui lui permet de
générer ses revenus), celle ci vise également
à limiter la fragmentation de l’écosystème.
Cette fragmentation en effet génère des
pertes de valeur pour les développeurs et peut
introduire des risques de sécurité sur les ver-
sions les moins à jour.
Mais ces applications (dont l’adoption est
liée à la signature d’un accord anti-fragmen-
tation par les équipementiers qui souhaitent
les embarquer) ne sont pas obligatoires,
comme le montrent Fairphone et Jio. Et
même l’accord anti-fragmentation ne l’est
pas pour ceux qui se sentent de redévelopper
un OS sur base Android. C’est ce que fait
Amazon.

Parmi les reproches formulés à l’encontre de Google, son « omniprésence » dans l’écosystème Android est
certainement l’un des plus régulièrement évoqués. 

SYMANTEC, via sa filiale Norton, publie une
étude sur les pratiques des internautes à
l’égard des réseaux Wi-Fi publics. Les utilisa-
teurs sont souvent inconscients des dangers
liés à l’utilisation de ces points d’accès au
réseau.Les réseaux Wi-Fi publics sont autant
une bénédiction qu’une plaie. Une bénédic-
tion quand, en déplacement, on tombe sur un
accès internet ouvert et accueillant, mais aussi
une plaie car ceux ci sont, comme leur nom
l’indique, ouverts au quatre vents.
Pour ceux dans le fond qui ne le saurait pas,
naviguer sur Internet depuis un Wi-Fi ouvert
vous expose à un certain nombre de risque de
sécurité, le plus connu étant l’attaque de type
Man-in-the-middle, dans laquelle une autre
personne connectée sur le même réseau inter-
cepte le trafic entrant et sortant de votre ordi-
nateur, ce qui peut donner lieu à un vol

d’identifiants de connexions ou de données
sensibles telles que des informations ban-
caires.Mais si vous êtes du genre peu précau-
tionneux face à un Wi-Fi public, rassurez
vous, vous n’êtes pas seuls. 
L’étude publiée par Norton montre en effet
que « 9 français sur 10 prennent des risques
avec leurs données ou leur confidentialité
lorsqu’ils utilisent un réseau de Wi-Fi public.
» Rien de très étonnant à ce que Norton joue
les oiseaux de mauvais augure : la société
commercialise des antivirus à destination des
particuliers et, comme la plupart des entre-
prises de sécurité, se fait un plaisir de rappe-
ler à quel points les internautes s’exposent
aux risques sur le réseau.

Un internaute terrifié en vaut deux
Ainsi, l’étude rappelle que les internautes

français sont particulièrement friands de wifi
publics, notamment en situation de voyage :
43 % des sondés indiquent ne pas pouvoir
attendre plus de quelques minutes avant de se
connecter. Malheureusement, la connaissance
des risques liés à l’utilisation de ces points
d’accès reste faible : 69 % des internautes
français interrogés pensent ainsi que leurs

données personnelles sont sécurisés
lorsqu’ils utilisent un Wi-Fi public,
mais rares (un peu moins de 50%) sont
ceux qui ont recours à un VPN afin de
protéger complètement leur
connexion.
Si dans l’ensemble, la majorité des
sondés explique connaître les risques
d’utilisation, ils ne changent pas pour
autant leur comportements en ligne
lorsqu’ils sont connectés via un point

d’accès public. 
Bien évidemment, Norton recommande de
faire attention à ne pas divulguer trop d’infor-
mations personnelles, de rechercher en priori-
té les sites protégés par https, ou encore d’uti-
liser un VPN afin de sécuriser sa connexion.
Le hasard faisant bien les choses, Norton
vend aussi… des VPN.

WI-FI PUBLIC : 

les utilisateurs toujours aussi laxistes
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POTASSIUM : MICRONUTRIMENT ESSENTIEL ET ANTI-CRAMPE ?
Le potassium est un micronutriment essentiel à l’homme. Il intervient dans la fonction musculaire, régule le rythme car-
diaque et la pression artérielle… En cas d’excès, notamment dû à un abus de compléments alimentaires,  le potassium peut
être à l’origine d’une insuffisance rénale. Mais le risque est tout de même assez faible.
Maintenant si vous êtes sujets aux crampes, c’est peut-être parce que vous manquez de potassium.  Dans ce cas, sachez
que vous en trouverez dans les avocats et les bananes, dans tous les fruits secs, les légumineuses, les légumes frais et les
céréales complètes. Autant dire que si vous avez une alimentation variée, vous ne serez pas à risque de carence...

Le sol de Mars capable d’éliminer 
la moindre bactérie

1971. Dans un de ses célèbres
refrains, David Bowie interroge
l’humanité sur une énigme qui
la fascine : y a-t-il de la vie sur
Mars ? Objet des plus vives
spéculations, la question

occupait déjà l’esprit
d’astronomes du XIXe siècle.
Les récents travaux d’une
équipe de chercheurs de

l’Université d’Edimbourg, au
Royaume-Uni, pourraient

mettre un terme aux doutes
que certains pouvaient encore

nourrir.

P
ubliée jeudi 6 juillet par Jennifer
Wadsworth et Charles S. Cockell
dans Scientific Reports, l’étude

s’inscrit dans la droite ligne d’une théorie
qui circulait depuis plusieurs décennies
déjà : la surface martienne serait toxique,
capable d’éliminer la moindre bactérie.
« On sait depuis les analyses menées par
les atterrisseurs Viking, dans les années
1970, que le sol martien a une réactivité
très particulière qui est restée longtemps
inexpliquée », explique Olivier Poch,
chercheur au Center for Space and Habita-
bility de l’Université suisse de Berne.
Mais les scientifiques écossais viennent
d’identifier un mécanisme chimique inédit
qui confirmerait cette hypothèse. Princi-
paux responsables : les ions perchlorates,
des molécules formées d’atomes de chlore
et d’oxygène.Leur détection sur le sol de
Mars ne date pas d’hier. « Les perchlorates
ont été identifiés sur Mars en 2008, avec la
mission de la NASA Phoenix, puis par
Curiosity en 2015, et confirmé encore plus
récemment par des observations en orbite
», éclaire Hervé Cottin, professeur d’as-
trochimie à l’Université Paris-Est Créteil
et membre du Laboratoire interuniversitai-
re des systèmes atmosphériques (LISA).
Mais la découverte va plus loin.

IRRADIATION PERMANENTE PAR LES
ULTRAVIOLETS
En compagnie de substances oxydantes,
les perchlorates forment en effet un cock-
tail chimique auquel l’action des rayons
UV confère de puissantes capacités bacté-
ricides. Elles apportent ainsi aux terrains
leur pouvoir antimicrobien. Les expé-
riences se sont concentrées sur une souche
bactérienne particulière, Bacillus subtilis,
qui prolifère bien souvent sur les engins
spatiaux envoyés depuis la Terre.
Les scientifiques ont reproduit en labora-
toire une des caractéristiques principales
de l’environnement martien : l’irradiation
permanente par les ultraviolets. Sous l’ac-
tion de ces rayons, les ions perchlorates
ont révélé leur potentiel stérilisateur inat-
tendu.
Trente secondes ont en effet suffit aux UV
pour réduire à néant une colonie de bacté-
ries Bacillus subtilis mise en solution en
présence de perchlorate de magnésium.
Obtenir le même effet sous l’action seule

du rayonnement lumineux, en l’absence
de ces ions, nécessite deux fois plus de
temps.
Les chercheurs ont ensuite confirmé ce
potentiel dans des conditions plus repré-
sentatives encore du contexte martien :
surface rocailleuse, absence d’oxygène,
ou encore faible température. Bien que
ralentie ou atténuée, l’action bactéricide
demeure, quel que soit le paramètre consi-
déré. Il en va de même sous l’action d’un
rayonnement polychromatique, compa-
rable à la lumière naturelle, alors que l’ac-
tion des UV seuls avait dans un premier
temps été testée.
Afin d’explorer l’intégralité du champ des
conditions expérimentales, les auteurs des
travaux ont aussi considéré d’autres types
de perchlorates : les perchlorates de cal-
cium et de sodium. Ils ont également étu-
dié les interactions possibles entre ces
composés et divers constituants du sol
martien : sulfates, oxydes de fer ou encore

peroxyde d’hydrogène (plus connu sous le
nom d’eau oxygénée).
Ils ont testé plusieurs combinaisons et ont
de nouveau observé une diminution de la
viabilité de la culture bactérienne. « Nous
avons d’ailleurs été surpris : l’effet bacté-
ricide des perchlorates est encore plus
puissant lorsqu’ils sont irradiés en combi-
naison avec les autres composants de la
surface de Mars », commente Jennifer
Wadsworth, coauteure des travaux.
Les chercheurs concluent ainsi que c’est
l’interaction entre le rayonnement ultra-
violet, les substances oxydantes du sol de
Mars, et surtout les perchlorates qui confè-
re à la surface de la Planète rouge tout son
potentiel toxique. « Je pense qu’il s’agit de
la première étude poussée sur le pouvoir
antibactérien de la combinaison entre UV
et perchlorates », affirme Hervé Cottin.
La prudence reste de mise
Ces résultats permettent avant tout de
réduire les craintes d’une contamination

biologique de la quatrième planète de
notre système solaire par des microbes ter-
restres. Alors que la course à la conquête
de Mars bat aujourd’hui son plein, d’infi-
nies précautions sont prises pour assurer la
stérilité des engins envoyés vers la Planè-
te rouge.
Comme l’exige l’ONU, dans son Traité
relatif à l’espace extra-atmosphérique,
chaque mission spatiale se doit en effet
d’éviter toute contamination de l’astre
visé. Le CNES a par exemple défini des
normes strictes : pas plus de trois cents
spores bactériennes par mètre carré à la
surface d’un module martien. Dix fois
moins même pour les équipements desti-
nés à la recherche biologique, sur les-
quelles moins de trente spores sont tolé-
rées. Ces exigences impliquent des procé-
dures de désinfection lourdes et coûteuses
: traitements chimiques, thermiques ou
même irradiations.
La découverte inédite des astrobiologistes
de l’Université d’Edimbourg pourrait
ainsi changer la donne dans le domaine de
la protection planétaire, et plus particuliè-
rement d’une potentielle contamination
microbienne de Mars. Mais la prudence
reste de mise. « Il faut aussi noter que les
UV sont absorbés à la surface. Si les bac-
téries sont rapidement “enterrées”, elles
pourraient donc être protégées », met en
garde Hervé Cottin.
Les conclusions des chercheurs pourraient
aussi tirer un trait définitif sur tout espoir
de vie indigène sur Mars. Peut-être la
réponse ultime à la question soulevée dans
les seventies par le tube de David Bowie :
non, définitivement non, pas de vie sur
Mars.

Des chercheurs d’Edimbourg le confirment : la surface de la Planète rouge est recouverte d’un cocktail toxique.
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(CALORIES :
FEMME ET HOMME, DES
BESOINS DIFFÉRENTS ?

D’APRÈS l’Organisation mondiale de
la Santé, un homme doit consommer
environ 2 500 calories par jour, contre
2 000 calories pour une femme. Il ne
s’agit là bien sûr, que de moyennes
permettant de maintenir un poids
stable. Car d’une manière générale,
nos besoins caloriques dépendent de
plusieurs facteurs : l’âge, le poids, la
taille et naturellement, le niveau d’ac-
tivité physique. 
En pratique, le calcul de ces besoins –
il est fonction des calories que nous
absorbons avec la nourriture et de
celles que nous brûlons- relève du
casse-tête. Pour le savoir précisément,
n’hésitez pas à interroger un médecin
nutritionniste. 
Il y a toutefois plus rapide et encore
plus simple. Suivant les recommanda-
tions de l’Organisation des Nations-
Unies pour l’Alimentation et l’Agri-
culture (FAO), des spécialistes ont éla-
boré une table de calcul rapide. Cha-
cun peut y entrer son âge, son poids,
sa taille et son niveau d’activité phy-
sique pour déterminer ses besoins

journaliers en calories.

Les bébés aussi sensibles à la voix
humaine qu’aux cris de lémuriens
Avant même de savoir parler, les bébés sont sensibles aux paroles qu’on leur adresse. La seule

écoute affecte même positivement leurs capacités cognitives. Mais dans les premiers mois de la vie,
le pouvoir des mots n’est pas plus fort que les cris d’un lémurien...

Primordial chez l'espèce
humaine, le langage est
extrêmement complexe

à intégrer et réclame plusieurs
années avant d’être maîtrisé.
Les bébés commencent même
à l’apprendre dans le ventre de
leur mère. De plus, la parole
favorise le bon développement
des capacités cognitives
humaines, notamment la capa-
cité à catégoriser les objets,
comme l’a montré une étude
parue en 2010 dans la revue
Child Development. Des
bébés devaient regarder 8 des-
sins de dinosaures projetés sur
un écran pendant qu’une voix
humaine ou qu’un son artifi-
ciel étaient diffusés dans le
fond. Puis, une fois le silence
revenu, on leur présentait deux
nouvelles images : un nouveau
dinosaure (image supposée
familière) et un poisson
(image inconnue). 
L’expérience a ainsi montré
que les nourrissons parve-
naient à distinguer le familier
du non-familier lorsqu’ils
avaient écouté un être humain
parler, mais pas lors de la dif-
fusion du son artificiel. Ces
mêmes auteurs, dirigés par
Alissa Ferry, de l’École inter-
nationale supérieure d’études
avancées (Sissa), basée à
Trieste (Italie), sont allés plus
loin. Car si la voix humaine
influe effectivement sur la per-
formance des bébés, les cris de
lémuriens produisent exacte-
ment le même effet… jusqu’à
un certain âge. 

Les bébés sensibles aux
lémurs aux yeux

turquoise

Le protocole décrit dans Pnas
est assez similaire à celui de
leur étude précédente. Un
groupe de 36 enfants (12
bébés de 3 mois, 4 mois et 6
mois) se familiarisait avec des
images de dinosaures avec,
comme bruit de fond, les cris
d’un lémur aux yeux turquoi-
se, qui, bien que différents des
vocalisations humaines, parta-
gent des caractéristiques
acoustiques communes. En
parallèle, un autre groupe de
36 nourrissons réalisait la
même tâche mais cette fois
avec des propos humains dif-
fusés à l’envers. Ainsi, on

garde toutes les composantes
de la voix humaine, mais avec
cette fois un discours insensé.
Puis, une fois le silence reve-
nu, une image de tricératops et
de poisson étaient simultané-
ment diffusées aux enfants. En
fonction du temps qu’ils pas-
saient à regarder les images,
les auteurs sont capables de
prédire ce qui attire les
enfants. Ainsi, les bébés de 3
et 4 mois qui avaient entendu
le lémurien ont montré respec-
tivement davantage d’intérêt
pour le familier et le non-
familier, preuve qu’ils ont dis-
tingué les deux catégories.
L’impact sur leurs capacités
cognitives est similaire à celui
qui avait été observé dans
l’expérience précédente,

concernant la voix humaine.
Les nouveau-nés de 6 mois, en
revanche, semblent insen-
sibles à leur cousin primate et
n’optent pas préférentielle-
ment pour l’une des deux
images. 
Dans l’autre groupe, tous les
âges ont été perturbés par le
discours humain prononcé à
l’envers. Encore une fois, un
son artificiel affecte leurs
capacités de catégorisation. 

La plasticité des
aptitudes au langage, un
bienfait pour les bébés

Les auteurs en déduisent que
le lien entre le langage et les
capacités cognitives pourrait
être plus important que ce que
l’on pensait : les petits
d’Hommes ont de la ressour-
ce, et peuvent prêter de l’inté-
rêt aux cris de leurs cousins
durant les premiers mois de
leur vie. Des réminiscences
d’une évolution lointaine ? 
Peu à peu, cette capacité s’es-
tompe, du fait du contact per-
manent avec les voix
humaines. Les nouveau-nés
finissent par se spécialiser.
Disposant d’une grande plasti-
cité au départ, ils finissent pro-
gressivement par se focaliser
sur la langue qu’ils devront
apprendre à parler pour com-
muniquer avec leurs proches.
Il vaut mieux voir trop large
pour être certain de ne man-
quer de rien.

L’eau solide qui pourrait révolutionner
l’agriculture mondiale

SERGIO RICO, ingénieur polytechnicien
mexicain, est l’inventeur de la pluie soli-
de, une potion magique très simple qui
pourrait révolutionner l’agriculture mon-
diale.
Depuis une dizaine d’années, le Mexique
subit des sécheresses terribles dans le
nord du pays. Sergio Rico, sensible aux
problèmes de pauvreté, de famine et de

migration, a cherché comment mieux uti-
liser les faibles pluies qui tombent malgré
tout sur ces zones arides.
« En travaillant sur la récupération de
l’eau de pluie, déclare Sergio Rico, nous
avons trouvé le moyen de la solidifier
pour lui donner une autre valeur. Je me
suis inspiré des couches pour bébés qui
permettent d’absorber un liquide dans un

minimum d’espace, et c’est à partir de là
que j’ai eu l’idée de transformer l’eau de
pluie en la gardant sous forme moléculai-
re dans un acrylate très absorbant dont la
caractéristique est d’emmagasiner jusqu’à
500 fois son poids en eau sans en modifier
la structure chimique. »
L’eau de pluie, captée des toits, est canali-
sée vers un réservoir dans lequel il suffit
de verser une dose de 1,5 gramme de
polyacrylate de potassium pour 1 litre
d’eau. En 15 minutes, on assiste au pro-
cessus de solidification de l’eau. Se pro-
duisent alors une ionisation et une précipi-
tation qui permettent aux molécules d’eau
de se coller aux polymères, ce qui donne
de l’eau en grains, à l’état solide. Avec ce
procédé, plus besoin de pompes, de
tuyaux, d’énergie électrique, de camions-
citernes pour transporter le liquide. L’eau
solidifiée peut se mettre dans des sacs en
plastique que l’on peut stocker facilement
jusqu’à en avoir besoin.

Les plantes n’ont aucun stress

Le polyacrylate de potassium permet de
gélifier les liquides et de les réhydrater
autant de fois que l’on veut pendant huit
à dix ans. C’est une sorte de poudre
blanche qui ressemble à du sucre. Pour le

mélange, le chimiste mexicain, qui
connaît bien son pays, utilise comme
unité de mesure la capsule de n’importe
quelle bouteille de boisson gazeuse, car
il sait que les paysans des hameaux ou
des petits villages auxquels s’adresse en
priorité cette technologie ne possèdent
pas une balance précise permettant de
peser 1,60 gramme de polyacrylate.
Pour démontrer la fiabilité de son inven-
tion, Sergio Rico a comparé dans l’État
du Sonora, où le thermomètre monte
facilement au-dessus de 45 degrés, deux
systèmes d’irrigation. Avec le système
traditionnel, où le paysan attend la saison
des pluies pour arroser son champ, le
rendement est de 600 kilos de maïs pour
un hectare. Dans le champ d’à côté, la
même culture avec de la pluie solide a
permis une récolte de 10 tonnes par hec-
tare !
Les résultats sont incroyables, car la
racine des plantes est maintenue humide
pendant plusieurs mois et se réhydrate
chaque fois qu’il y a une ondée ou un
petit arrosage. La plante n’a, d’autre
part, aucun stress, car elle sait qu’elle
peut compter sur l’exacte quantité d’eau
qui lui est nécessaire sans qu’il y ait de
déperdition, car l’eau solide ne s’infiltre
pas dans la terre ni ne s’évapore.
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J. A., ARCHITECTE 05 ans d’expérience
ETUDE et SUIVI, maitrise BIE
AUTOCADE  - ARCHICAD, cherche
emploi. Télé. : (0554) 38.01.70.

J.F., 24 ans, licence en droit,
sérieuse et dynamique
cherche emploi dans le
domaine ou autres. Tél.
0561.92.15.91.

J. H., architecte avec expérien-
ce maîtrise logiciel de dessin
2D 3D cherche emploi en sous-
traitance  avec Bet, ou en suivi
de chantier.
Tél. : (0773) 51.40.25
Email : aminsami82@yahoo.fr

J.H., 34 ans superviseur HSE,
cherche emploi dans une société
nationale ou privée ou étrangère.
Tél. : (0782) 54.09.72 / (0558)
39.96.59.

J. H., 25 ans, maîtrise l’outil infor-
matique, ayant un diplôme «Agent
technique en informatique », exp 6
ans. Ayant exercé les métiers d’in-
fographe, de photographe pendant
5 ans et agent de saisie de dans un
cybercafé. Tél. : (0561) 26.55.55

J. F., licenciée en sciences juri-
diques et administratives, ayant
le certificat d'aptitude à la pro-
fession d'avocat (CAPA), 5 ans
d’expérience dans le domaine
administratif. Cherche travail
dans le domaine ou autre.
Tél., (0664) 52.12.40.

JF. 25 ans sérieuse, titulaire
d’une licence en commerce
International cherche Emploi.
Tél : (0665) 53.77.86

J. H., ingénieur  d’état en
planification et statistique,
expérience dans la planification et
le suivi des projets, attestation de
maîtrise Ms Project, , SPSS et XL
stat, dégagé vis-à-vis du service
nationale.
Tél. : (0553) 63.53.37

H. 41 ans, chauffeur catégoré léger,
éxpérimenté, cherche emploi dans
société publique ou étrangère,
Alger et ses environs.
Tél. (0560) 72.67.07

J. H., âgée de 24 ans, titulaire
d’une licence en sciences de
gestion, option finance cherche
un emploi dans le domaine.
Tél. : (0550) 71.01.18

Menuisier maîtrisant le travail sur
bois, vernissage et autres, cherche
emploi à temps plein ou à mi-temps
pour villas ou appartements ou autres.
Tél. : (0773) 03.55.91

J.F., 23 ans, licencier en psychologie
chimique, 6 mois de stage pratique au
sein de l’hôpital Mustapha, un mois
de stage mémoire à CPMC centre
Pierre Marie Curie. Elément sérieux
et ambitieux, bonne condition phy-
sique, maîtrise l’outil informatique. 
Télé. : (0551) 12.48.14.

J. H., 35 ans, licence en finance +
tech en informatique, exp 2 ans,
assistant administratif principal au
ministère + 03 ans chargé de
recouvrement. Tél. (0664) 25.96.12

Dame cherche emploi comme
garde-malade, Alger
Tél : (0560).30.08.96

J. H., cherche emploi comme récep-
tionniste ou gérant de restaurant.
Tél. : (0795) 97.58.41.

Jeune fille, licenciée en interprétariat
et traduction (arabe, français, anglais)
8 ans d’expérience. Cherche emploi
dans une société étatique ou privée.
Tél. (0776) 01.25.27

H âgé de 43 ans, marié avec 02
enfants, sérieux, cherche
emploi comme chauffeur dans
une entreprise nationale ou
multinationale, expérimenté et
bonne présentation.
Contacter : (0560).72.67.07

H. 50 ans, BEB, cherche
emploi comme gérant de com-
merce ou équivalant 
Tél : (0541).89.99.37

EMPLOI DEMANDES

Loue local 40 M2,  
1er étage, rue Larbi 
Ben Midi Alger
Tel : 0771 13 66 82

NAISSANCE
Enfin 

Wassim
est là !Il est arrivé ! Quelle belle nouvelle !

Félicitations à vous deux ! Et aux deux
familles Touami et Rahal.

Bienvenue à ce petit être aux nombreux 
pouvoirs magiques qui saura d'un seul coup de

voix, raccourcir vos journées, rallonger vos
nuits, réduire votre compte bancaire, agrandir

l'amour, faire oublier le passé et donner de 
l'espoir dans l'avenir.
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comment porter le mascara de couleur 

Ingredients

•300 gr de chocolat noir
•400 gr de mascarpone 
•150 grs de crème fraîche épaisse
•400 ml de café noir sucré selon le gout
•36 boudoirs, ou biscuit longues de chats
•poudre de cacao pour décoration

methode de preparation

1. fouettez la crème fraîche, jusqu’a ce
qu’elle devient une chantilly, incorporez
le mascarpone, c’est un mélange pas
facile a mélanger, donc allez y douce-
ment
2. faire fondre le chocolat dans un bain
marie, laissez tiédir un peu, avant de l’in-
corporer au melange mascarpone/ crème
chantilly.
3. pour la présentation selon votre goût,
pour ma part, j’ai mis la ganache dans un
sachet, j’ai couper au coin.
4. plongez les boudoirs dans le café

sucré, pas trop jusqu’a ce que ça fond.
5. placez les dans votre plat de présenta-
tion, couvrez les avec une couche de
crème chocolat/mascarpone crème chan-
tilly.
6. couvrir avec une autre couche de bou-
doirs imbibés de café, puis une autre
couche de crème, jusqu’a épuisement de
la crème.
7. saupoudrez d’un peu de cacao, et pla-
cez au frigo pour au moins 1 heure.
8. et dégustez.

tiramisu sans
oeuf

Longtemps considéré comme un faux-pas
beauté, le port du mascara de couleur a été
remis sur le devant de la scène l'été der-
nier et reste, en ce printemps-été 2014,
une tendance maquillage forte. On vous
dit comment l'adopter. 

Quelle couleur je choisis ?
Même si on vous encourage vivement à
mettre au placard vos idées reçues sur le
mascara de couleur, certaines règles
nécessitent toutefois d’être respectées. La
couleur de vos yeux ou de vos cheveux va
jouer un rôle important dans le choix de la
nuance que vous déciderez d’appliquer

sur vos cils. Par conséquent, certaines
teintes ne seront certainement pas faites
pour vous et d’autres, à l’inverse, subli-
meront votre regard à la perfection. 
Si vous êtes brune, que vous avez un teint
hâlé et les yeux foncés alors  vous faites
partie de cette chanceuse catégorie de
beautystas pour qui le 
dilemme 

de la couleur à éviter ne se pose pas. En
effet, qu’il s’agisse d’un jaune néon, d’un
bleu électrique, d’un vert sapin ou d’un
orange vitamine C, vous pouvez vous per-
mettre toutes les libertés car le contraste
sera, dans tous les cas, au rendez-vous. 
Si vous avez le teint lai-

teux et les yeux clairs (et en supposant que
le mascara soit votre seul maquillage) il
est plutôt conseillé de vous diriger vers
des teintes comme les bleus, les verts ou
les violets.

Comment je le porte ?
Le mascara de couleur, comme le
mascara noir, peut être porté seul ou
alors combiné à un maquillage plus
sophistiqué. Tout va dépendre de
l’occasion ou de l’envie du
moment.

Pour un make-up printanier

Un peu de mascara bleu ou vert,
un teint frais et un baume rosé, le
combo parfait pour un maquilla-

ge subtil et tendance au quotidien.
Pour une soirée ou pour rehausser une
tenue de jour un peu décontractée, on peut
aussi opter pour un néo-smoky eyes aux
couleurs pop que l’on sublime avec un
mascara flashy. 

Note: rien ne vous oblige à prendre la
même couleur que le fard à paupières.
Avec un smoky-eyes violet on peut oser le
mascara orange par exemple.

Ingrédients

Pour la sauce
• 1/2 oignon finement haché
• 3 gousses d'ail finement coupées
• 2 cuillères a soupe d'huile d'olive
• 2 cuillères a soupe de concentré de
tomate
• sel
• poivre
• une pincée de sucre
• Pour la garniture
• 300 gr de champignons coupés selon
votre goût
• 1/2 oignon finement coupé
• 3 gousses d'ail finement coupées
• sel
• poivre
• 1 cuillère a soupe d'huile d'olive
• Autres ingrédients
• 500 gr de pâte feuilletée
• 8 olives noires
• fromage râper
• du persil pour décorer

methode de preparation

� Dans une casserole, faites chauffer
l'huile, rajouter le demi oignon.
� Faire revenir sur feu doux pendant 5
minutes sur feu doux, ajouter l'ail, et
continuer a remuer.
� Incorporer le sel, poivre, sucre,

tomate et un 1/2 verre d'eau.
� Laisser cuire toujours sur feu doux
pendant 15 minutes en remuant de
temps en temps.
� Retirer du feu et laisser refroidir.
� Dans une autre casserole, faites
chauffer l'huile, rajouter le demi oignon.
� Faire revenir sur feu doux pendant 5
minutes, ajouter l'ail et continuer a
remuer.
� Incorporer les champignons, sel,
poivre et laisser cuire jusqu a
évaporation totale du liquide
� Retirer du feu et laisser refroidir.
� Sur un plan de travail fariné, étaler
votre pâte, et faites 8 carrés de 10 cm
sur 10 cm.
� Étaler un peu de sauce sur chaque
carré
� Garnir la moitié avec les
champignons et l'autre moitié avec du
fromage râper.
� Faites cuire au four préchauffé a 180
degrés jusqu'à ce que vos pizzas soient
bien dorées.
� Décorer avec les olives et le persil ou
selon votre goût. 

Pizza feuilletée au 
champignon 

FACILE :
UNE DÉTOX EN 60

SECONDES ! 
Coup de fatigue, teint terne et troubles de
la digestion, voilà quelques petites piqûres
de rappel pour nous pousser à chasser
toutes les mauvaises toxines accumulées
durant l’hiver. Si le mot détox vous effraie,
voilà deux gestes efficaces à adopter au
quotidien pour remettre votre organisme
d’aplomb avant l’été.

Je me gargarise avec de l’huile de
sésame

A l’instar de Cate Blanchett ou encore
Kate Winslet, on se fait un bain de bouche
à l’huile de coco ou de sésame avant le
coucher. Cette méthode permet d’évacuer
toutes les toxines et les bactéries qui se
sont logées dans la bouche durant la jour-
née, améliorer le système lymphatique,
soigner les maladies comme l’eczéma ou
encore l’arthrite et les migraines.

Je bois
un citron pressé

Tous les matins au réveil et à jeun, il
est recommandé de boire un grand
verre d’eau tiède dans lequel vous
aurez pressé un citron entier. Ce petit
geste peut, s’il est pratiqué assidument,
améliorer considérablement votre quoti-
dien. Cet agrume aux propriétés alca-
lines va permettre paradoxalement de
diminuer l’acidité dans l’organisme
mais aussi de chasser les toxines, donner
de l’éclat à la peau, améliorer l’immuni-
té ou encore stimuler le drainage des
reins.

Faire attention à certains
savons

Lorsqu'on utilise des savons qui
contienne du sable ou de la pierre
ponce, il faut faire attention à sa
peau.
Pour cela, il faut ensuite se mettre
quelques gouttes de glycérine ou
d'eau de rose pour éviter les rougeurs
suite à l'action abrasive des produits.

Faire une mise en plis qui
tienne bien

Lorsqu'on se fait une mise en plis, en
général, cette dernière ne tient pas
très longtemps. Si on veut qu'elle
tienne bien, il y a une petite astuce.
Il suffit de se mettre les bigoudis et
de passer de la bière sur les cheveux
et laisser sécher ainsi. Il n'y aura
aucune odeur et les cheveux seront
bien peignés.

Avoir un rouge qui ne 
déborde pas

Quand on se maquille, le rouge à
lèvre peut vite déborder et ce n'est
pas joli du tout. Il faut donc le mettre
en dernier.
Passer le fond de teint sur le visage et
tout autour des lèvres même si ce
dernier déborde sur les lèvres. Mettre
ensuite le rouge qui sera fixé par le
fond de teint.

Avoir des pieds doux

L'été, on vit avec les pieds à l'air et
ces derniers subissent des agressions
en permanence et ont tendance à pro-
duire davantage de cal.
Pour les entretenir et les avoir doux,
il suffit de les faire tremper dans de
l'eau tiède et de passer une pierre
ponce après le bain. Une fois l'opéra-
tion terminée, les masser à l'huile
d'amande douce. 

Temps de préparation :  20 min
Temps de cuisson :  25 min

Tendance
 maquillage

 : 
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FEMMES  

Ingrédients

� 1 kg de pommes de terre
� ½ kg d’haricots verts
� Quelques morceaux de
poulets (ou un seul morceau)

� 1 oignon moyen
� 4 gousses d’ail
� Une petite botte de persil
� Sel, poivre, paprika, 1
bouillon de légumes au
poulet

� Huile et 50 g de beurre
ou margarine

Préparation

� Commencer par cuire les
haricots lavés et coupés avec
du sel, une fois cuits mettez
les dans une sauteuse avec le
beurre, le persil, l’ail haché,
le poivre et la moitié du
bouillon de légume et remuer
de temps à autre jusqu’à ce
qu’ils deviennent fondant. 
� Mettez les morceaux de
poulet dans une petite
marmite, rajouter l’oignon
coupé en fines lamelles, un
filet d’huile, un peu de sel,
poivre, paprika et l’autre
moitié du bouillon de
légumes et cuire à feu doux
après 2 ou 3 minutes. 
� Rajouter de l’eau chaude

au fur et à mesure (il ne faut
pas mettre beaucoup pour
avoir une sauce épaisse).
� Entre temps, laver,
éplucher et couper les
pommes de terre en rondelles
et faites les frire.
� Une fois que les haricots
sautés, la sauce blanche au
poulet et les pommes frites
sont cuits mélanger le tout
dans un plat à gratin rapper
du fromage par-dessus et
enfourner quelques minutes
pour faire fondre le fromage
rappé.

Nb : si vous avez beaucoup
de morceaux de poulet, dispo-
sez les par-dessus le mélange
de légumes sinon si vous avez
mis un seul morceau, émiettez
le et mélangez le avec les
légumes.

GRATIN DE POMMES DE
TERRE, HARICOTS VERTS ET POULET

BOUZA CRÈME
DESSERT TUNISIENNE

Ingrédients

� 500 ml de lait
� 100 g de noisettes torréfiées et
réduites en poudre
� 4 CS de maïzena
� 4 CS de sucre
� Pignons pour décorer

Préparation

� Dans une casserole, mélangez le
lait, la noisette en poudre, la maïzena
et le sucre pendant 5 minutes pour
épaissir un peu la préparation. 
� Disposez la bouza dans des
verrines puis décorer avec les pignons.
� Laissez refroidir à air ambiante
puis mettez vos verrines au frais
pendant 2 heures.

NB : Vous pouvez remplacer 250 ml de
lait et le sucre par du lait concentré.

Le démaquillant est un soin indispen-
sable à la peau puisqu'il permet
d'éliminer les poussières, les cel-

lules mortes, la sueur, le sébum et les
traces de maquillage, ainsi que toutes les
impuretés qui stagnent à la surface de la
peau. Suivez nos conseils pour bien choi-
sir votre démaquillant. 
La peau est constituée d'un film hydro-
lipidique naturel qui la protège, composé
de sébum et de transpiration. Or, les soins
démaquillants participent à l'éclat de l'épi-
derme s'ils sont adaptés à la peau. Votre
peau étant en contact avec les agressions
extérieures, au bout d'une journée sous le
soleil d'Alger et c'est une multitude d'im-
puretés qui ternissent votre visage et son
film hydrolipidique protecteur est souillé.
Afin d'en restaurer l'équilibre et d'avoir un

teint pur, il est nécessaire de laver quoti-
diennement votre visage (et votre cou, et
oui, on l'oublie souvent) en douceur. Le
démaquillant qu'il vous faut c'est celui qui
laisse la peau fraîche, souple et ne tire pas,
que l'on n'a pas besoin de frotter pour net-
toyer, et qui s'utilise aussi bien pour le
visage que pour les yeux.
Le problème est qu'il existe une large
gamme de démaquillants aux propriétés
différentes. Entre les crèmes, les savons 

surgras, les savons liquides, les pains der-
matologiques, les laits, les huiles, les gels
et les mousses de toilette, il est difficile de

trouver ses repères.
Sachez quand même que votre choix se
fera prioritairement en fonction de votre
type de peau.
Si vous avez la peau normale, tous les

démaquillants vous iront sans problème.
Misez donc sur le confort. En été par
exemple, privilégiez le savon et en hiver,
nettoyez votre visage avec des laits ou des
huiles. Si votre peau est grasse ou mixte,
vous devrez investir dans les gels, les
mousses et toutes les lotions qui se rincent
à l'eau. Histoire de rafraîchir votre peau.
Par contre, si votre peau est séche et qu'el-
le tiraille, choisissez un savon surgras ou
un lait hydratant.
De plus, vous devez vous démaquillez

matin et soir, même si vous ne vous êtes
pas maquillées.

Bien choisir son démaquillant

Originaire du Japon, le Nail art est un
ensemble de techniques décoratives
dédiées aux ongles. 
Il est possible d'utiliser de nombreuses
techniques pour habiller vos ongles : le
vernis, les rubans, les bijoux, le sabla-
ge, les strass, les stickers et les
pochoirs. A faire sur vos ongles natu-
rels ou sur des faux ongles.
Alors ça vous tente?

Le Nail Art : 
Laissez-vous tenter

JUS D’ABRICOT

Ingrédients

� 4 carottes
� Environ 10 abricots
� Jus d'un demi citron
� Sucre selon le goût
� 1 litre d'eau.

Préparation

��� Couper les carottes en rondelles
et faire cuire à demi-cuisson avec un
peu d'eau, retirer du feu et ajouter les
abricots, le sucre, le jus de citron et
l'eau. Mixer le tout puis mettre au frais.

L'eau, principal constituant de l'orga-
nisme, représente 50 à 70% du poids
corporel. Ce pourcentage varie en fonc-
tion du sexe, de l'âge et de la masse
grasse. Par exemple, il passe de 76%
chez le nourrisson à 53% chez le sujet
de 70 ans. Le bon équilibre hydrique
(équilibre en eau) est indispensable au
bon fonctionnement cellulaire, et par
conséquent, il a une action directe sur
la performance physique, la thermoré-
gulation et l'amélioration de la fonction

cardiovasculaire. L'âge venant, y com-
pris quand on est en parfaite santé, les
mécanismes de régulation sont moins
performants, rendant les risques de
déshydratation réels.
Finalement, les réserves d'eau dimi-
nuent, la sensation de soif s'amoindrit,
et la régulation eau/sel se perturbe. 
Le rein perd sa capacité à retenir l'eau
et à concentrer les urines, la sudation
diminue, faisant courir un risque d'hy-
perthermie.

UNE PERSONNE ÂGÉE,
MÊME EN PARFAITE
SANTÉ, RISQUE LA
DÉSHYDRATATION

Faire tenir un 
maquillage

Quand on veut faire tenir un
maquillage très longtemps, on
peut y arriver facilement et ce
dernier tient une journée entière.
Pour cela , il faut mettre sur la
peau, une poudre transparente
avant de farder et de maquiller.
Etaler à l’aide d�un gros pinceau
et maquiller ensuite normale-
ment.

Avoir de belles lèvres

Pour avoir de belles lèvres, c’est
comme tout le reste, il faut les
entretenir. On peut commencer
par les masser avec de l’huile
d’argan au quotidien.
Retracer les contours avec un
crayon légèrement plus foncé que
la carnation de la peau et passer
ensuite le rouge à lèvre contre le
bord interne du trait de crayon.

--- Autre truc ---

Quand on a les lèvres un peu des-
séchées par le soleil ou le froid,
on peut les préserver et les rendre
belles.
Il suffit d’appliquer dessus et
régulièrement de la vaseline. 
Cette dernière les protègera
contre les agressions et leur don-

nera un bel éclat.
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HORIZONTALEMENT 
1. Cétacés - 2. Sensé - 3. Présenté un danger - Boîtier - 4. Le
Diable - Il creuse le sillon - 5. Rayons pour bronzer - Protégé
- 6. Vallées encaissées - Ville allemande - 7. La suite - Ran-
geas à l'écart - 8. Epice - Complément d'information - 9. Lutte
japonaise - Etrangleur - 10. Règle à suivre - Essor - 11. Pâtis-
series - 12. Escarpés - Alternative - 13. Prit son repas - Emi-
nence en Sicile.

VERTICALEMENT
1. Coupée - Pas de bonheur - 2. Eau-de-vie de pomme de
terre - Eparpillai - 3. Mitonné - Il emmagasine le courant -
Cours français - 4. Dans le cri d'un âne - Système antibloca-
ge - Rendit meilleur - 5. Outil de cordonnier - Tance - 6. Aire
de repos - Ne reconnus point - Cible - 7. Canon - Excellent
- 8. Composition musicale - Pièce d'or - 9. Réfléchi - Expul-
sa - Se couvrit d'humidité.

HORIZONTALEMENT

TENNISMAN
OUIE - TARE
T - CHREMES
AMERE - ANS
LI - USINE -
- CL - ORS - M
BAIGNE - AU
A - DENSITE
TRONE - VTT

IO - ARBRE -
SUES - RAND
TET - GUIDE
ESCORTEUR
VERTICALEMENT 

TOTAL - BATISTE
EU - MICA -
ROUES
NICE - LIDO 
- ETC

NEHRU - GENAS 
- OI - RESONNER
- GR
STE - IRES 
- BRUT
MAMANS 
- IVRAIE 
ARENE - ATTEN-
DU 
NESS - MUET
- DER

SOLUTION N° 1376

Mots croisés 9/13 n° 1377

Mots croisés 9/9 n° 1377

1

1

2
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8

9

2 3 4 5 6 7 8 9

5

2 1 7

7 2 9 8 1

1 2 3 9

7 9 2 8

8 3 1 7 6

5 9 3

6

7 6 5 2 1 3 9 8 4

8 1 9 4 7 6 3 5 2

3 2 4 8 5 9 1 6 7

2 8 7 6 3 1 5 4 9

4 5 3 9 2 8 7 1 6

1 9 6 7 4 5 8 2 3

9 7 1 5 6 4 2 3 8

6 3 2 1 8 7 4 9 5

5 4 8 3 9 2 6 7 1

HORIZONTALEMENT 
1. Particulièrement - 2. Mesure agraire - Préfixe pour le son - 3. Possessif -
Bâtonnet de poisson - 4. Propagande - Balle de service - 5. Pacte atlantique - A
moi - 6. Va avec bouche cousue - 7. Alerter - Vont avec les coutumes - 8. Fleur
royale - Demeure - 9. Fonction - Appeler la biche.
VERTICALEMENT
1. Telle une voie à grande circulation - 2. Personnage en prière - Existe - 3. Règle
- Passa au crible - 4. Chaînes acoustiques - 5. Douleurs - Suit un numéro - 6. A
maturité - Cloisonner - 7. Maires - Mis pour moi - 8. Ville française - Peau-
Rouge - 9. Couverture de maison - Avoir le courage.

HORIZONTALEMENT

SURVEILLE
ESPACE - IN 
LI - RONGES 
ETAI - AIRE
CELER - SAR 
T - ETAME - R
INSERE - ME
OU - SEMEUR
NET - SEVRA

VERTICALEMENT

SELECTION
USITE - NUE
RP - ALES - T
VARIETES -
ECO - RARES
IENA - MEME
L - GISE - EV
LIERA - MUR
ENSERRERA

SOLUTION 
N°1376

21

    Mots fléchés n° 1377

Sombrer (S')

Ecole de cadres

Gnon

Adverbe 

Cases

Extravagantes

Chaleur animale

Niveau

Personnel

Choisit

Nid d'aigle

Propre

Grecque

Halo

L'or au labo

Pulvérisée

Tantale

Urge

Se fatigua (S')

Serpent

Endette

Triage

Désormais

Faire le lion

Ecorchait

Travaux 

Vidangea

Baudet

Soulane

Superficie

Crétin

Expérience

Le premier 

Consolide

Appelles la biche

Cours courts

Joyeuse

Réfléchi

Accède

SOLUTION MOTS FLECHES N° 1376

RACAILLE
AVEN - AIT
TAPER - MA 
ILE - AVAL

CISELE - E
IS - SALER
DAIS - OTA
ESSENCE -

S - I - IENA
- ASIE - DG
IM - FRIRE
NETS - LES

VerticalementHorizontalement

RATICIDES - IN
AVALISAS - AME
CEPES - ISIS - T
ANE - ESSE - IFS

I - RALA - NIER -
LA - VELOCE - IL
LIMA - ETENDRE
ETALERA - AGES

è
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soduku 106

s
o
l
u
t
i
o
n
s

Pour jouer 

au Soduku
- Placer un chiffre de 1 à 9
dans chaque case vide
-Chaque ligne, chaque
colonne et chaque carré 
de neuf cases, délimité 
par un trait plus gras,
doivent contenir les chiffres
de 1 à 9
-Chaque chiffre ne doit
apparaître qu'une fois dans
la ligne, la colonne 
et la région
Le total des chiffres 
de chaque région doit 
être égal à 45

è

è

è

è

è

è

èè

è è

è è
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TÉLÉVISION  DIMANCHE 23
20.00 : Fonzy

COMÉDIE - France (2013)
Jeune homme, Diego Costa, sous le pseudonyme de Fonzy, donne son sperme dans le
cadre d'un programme de recherche pour se faire un peu d'argent. Vingt ans plus

tard, Diego, reste un homme inconséquent, criblé de dettes. Peu de temps après avoir
appris que sa compagne, Elsa, était enceinte, Diego se rend compte que ses

nombreux dons de sperme ont engendré plusieurs centaines d'enfants. Et nombre
d'entre eux veulent être reconnus par Diego. Il fait alors appel à son ami Quentin,

avocat, pour l'aider.

19.55 : Yves Saint Laurent

MAGAZINE DE L'ÉCONOMIE - 189 épisodes
L'équipe du magazine est partie sur les routes de France à la rencontre de vacanciers
ainsi que de professionnels du tourisme qui profitent du marché de l'hébergement esti-
val. Quand des campings hauts de gamme investissent beaucoup pour séduire les
clients, d'autres misent sur l'échange et le côté participatif pour casser les prix. En

parallèle, des tendances émergent comme le retour du fameux Combi et de la caravane
télescopique. Les moins aventuriers, quant à eux, préfèrent le confort d'une location ;

mais l'offre se révèle particulièrement riche.

21.25 : Insaisissables 2

19.35 : Football / Euro
féminin

FOOTBALL - 2017 saisons / 96 épisodes
Ce dernier quart de finale concerne les équipes des groupes C et D. Dans la poule
C, l'équipe de France d'Olivier Echouafni visait la première place devant l'Islande,
l'Autriche, et la Suisse. Les Bleues emmenées par Wendie Renard, et Eugénie Le
Sommer, figurent sur la courte liste des prétendantes à la couronne continentale.
Les Françaises n'ont jamais dépassé le stade des quarts de finale à l'Euro. Pour
espérer mieux, elles devront notamment gérer la pression inhérente à ces matchs

couperet. 

20.00 : On n'est pas
couché

20.00 : Capital

THRILLER - Etats-Unis (2016)
En 1984, dans le New Jersey, le prestidigitateur Lionel Shrike disparaît sous les

yeux de son fils Dylan, lors d'un tour de magie qui tourne mal. De nos jours, Thad-
deus Bradley, expert en faux magiciens, promet de se venger des Cavaliers, véri-
tables robins des bois de la prestidigitation. Ceux-ci, toujours sous les ordres de
Dylan Rhodes, officiellement agent du FBI, vont bientôt accomplir une nouvelle

mission pour le compte de L'Oeil, une organisation secrète.

TALK SHOW - 11 saisons / 383 épisodes
Sur Twitter #ONPC. Trêve estivale oblige, Laurent Ruquier a préparé une sélection des
meilleurs moments de la saison passée. L'occasion de retrouver les coups de gueule et
les coups de coeur qui ont ponctué l'année, des grands affrontements aux émotions
diverses. L'humour est également au rendez-vous de ce florilège, puisque le maître de

cérémonie maîtrise sur le bout des doigts l'art et la manière de détendre les atmosphères
les plus explosives ou de désamorcer les débats les plus vifs d'une pirouette ou d'un

calembour. 

BIOGRAPHIE - France (2014)
En 1957, le jeune Yves Saint Laurent fait ses premières armes chez Dior, à Paris, tandis
que sa famille est restée en Algérie. A la mort du couturier, Yves se voit confier la direc-
tion artistique de la grande maison. Sa première exposition, audacieuse, est un succès.
C'est à ce moment que le jeune homme rencontre Pierre Bergé, dont il tombe amoureux.
Quelque temps après, Saint Laurent, traumatisé par sa possible incorporation en Algé-

rie, se trouve en position de faiblesse. Dior en profite pour le licencier.
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Maximales Minimales

Alger 33° 23°

Oran 23° 23°

Constantine 41° 23°

Ouargla 45° 29°

HORAIRES 
DES
PRIÈRES

A N N A B A
Fadjr Dohr Açr Maghrib I c h a

03:42 12:36 16:25 19:42 21:16

O U A R G L A
Fadjr Dohr Açr Maghrib Icha

04:12 12:46 16:26 19:42 21:07

C H L E F
Fadjr Dohr Açr Maghrib Icha

04:11 13:02 16:49 20:06 21:39

M O S T A G A N E M
Fadjr Dohr Açr Maghrib Icha

04:17 13:07 16:54 20:11 21:43

O R A N
Fadjr Dohr Açr Maghrib Icha

04:21 13:10 16:57 20:13 21:45

C O N S T A N T I N E
Fadjr Dohr Açr Maghrib Icha 

03:49 12:40 16:29 19:45 21:19

A L G E R
Fadjr Dohr Açr Maghrib Icha 

04:02 12:55 16:44 20:01 21:35

LUTTE
ANTITERRORISTE 
À TIPASA
Quatre bombes
artisanales
détruites par les
forces de l'ANP 
QUATRE bombes de confec-
tion artisanale ont été
détruites, vendredi à Tipasa,
par un détachement de l'Ar-
mée nationale populaire
(ANP), a indiqué hier le
ministère de la Défense natio-
nale (MDN) dans un commu-
niqué.
"Dans le cadre de la lutte anti-
terroriste et lors d'une opéra-
tion de recherche et de fouille
menée à Tipasa (1e RM), un
détachement de l'Armée
nationale populaire a décou-
vert et détruit, le 28 juillet
2017, quatre bombes de
confection artisanale et des
outils de détonation», précise
la même source. Par ailleurs,
dans le cadre de la lutte
contre la contrebande et la
criminalité organisée, un déta-
chement de l'ANP, «a saisi à
In Guezzam (6e RM), un
véhicule tout-terrain chargé
de 9 quintaux de denrées ali-
mentaires».
En outre, des éléments de la
Gendarmerie nationale «ont
intercepté 10 immigrants
clandestins de différents
nationalités à Ouargla (4e
RM)», conclut le communi-
qué du MDN.
IL convient de rappeler, dans
le registre de la lutte antiterro-
riste, que deux dangereux ter-
roristes ont été abattus lundi
dernier dans une embuscade
tendue par un détachement de
l'Armée nationale populaire
(ANP), dans la commune
d'Aghbal, wilaya de Tipasa,
avait  indiqué la même sour-
ce. «Dans le cadre de la lutte
antiterroriste, un détachement
de l'Armée nationale populai-
re a abattu hier soir, 24 juillet
2017 à 20 h, deux dangereux
terroristes, suite à une embus-
cade tendue au sud-est de la
commune d'Aghbal, wilaya de
Tipasa», selon le communiqué
du MDN. «L'opération, qui
est toujours en cours, s'est
soldée par la récupération de
deux (2) pistolets mitrailleurs
de type Kalachnikov». 
Dans le même contexte, un
détachement de l'Armée
nationale populaire «a décou-
vert, suite à une opération de
recherche et de ratissage,
menée près d'El Milia, wilaya
de Jijel (5e Région militaire),
un atelier de fabrication d'ex-
plosifs contenant des explo-
sifs, des outils de détonation,
en plus de différents objet».
Un autre détachement de
l'ANP a, par ailleurs, «détruit
deux (2) bombes de confec-
tion artisanale à Médéa (1e
RM)»,  ajoute le communiqué
du MDN. S. N.

LE MINISTÈRE de la Santé, de la Population
et de la Réforme hospitalière a annoncé hier,
dans un communiqué, sa décision de se consti-
tuer partie civile dans l'affaire que traitera la
justice suite au décès d'une parturiente à Djel-
fa et au dépôt d'une plainte par la famille de la
défunte.
Le ministère de la Santé a indiqué qu'immé-
diatement après la survenue des faits, le
ministre de la Santé, Mokhtar Hasbellaoui, a
dépêché sur place «une commission d'enquête

constituée de trois inspecteurs et d'un profes-
seur en gynéco-obstétrique chargée de faire
toute la lumière sur tous les aspects adminis-
tratifs, organisationnels et médicaux de cette
affaire». Tout en présentant ses condoléances à
la famille de la défunte, le ministère de la
Santé informe que «toute personne ayant fait
preuve de négligence et de laisser-aller dans
cette affaire sera sévèrement sanctionnée à la
lumière du rapport définitif que remettra la
commission d'enquête, et ce, parallèlement à

l'action en justice en cours».
Les faits remontent à la semaine dernière lors-
qu'une femme enceinte, âgée de 23 ans, et son
bébé ont trouvé la mort après un refus de prise
en charge dans trois hôpitaux de la wilaya
(Aïn Oussara, Hassi Bahbah et Djelfa).
La direction de la santé de la wilaya de Djelfa
a pris des mesures d'urgence en suspendant le
personnel médical responsable au niveau des
trois hôpitaux, en attendant l'achèvement des
enquêtes médicale et pénale.

LE CHANTEUR populaire Houari Aouinet est
décédé, vendredi à Oran, à l'âge de 70 ans des
suites d'une longue maladie. Né le 1er avril
1947 à Oran, le défunt s'est fait connaître
dans les années 1990 par sa forte présence sur
la scène artistique nationale en tant que chan-
teur et danseur à la fois, versé dans le genre
"maghribi". Son style bien rythmé et entraî-
nant, ainsi que son look très particulier (une
kéchabia, une chachia et une sacoche en ban-
doulière) ont fait du défunt un artiste qui a

marqué son époque et la scène artistique.
En juin dernier, le ministre de la Culture,
Azzedine Mihoubi et le directeur général de
l'ONDA, Samy Bencheikh El-Hocine, se sont
rendus au chevet de l'artiste à l'hôpital de la
Sûreté nationale d'Oran. L'inhumation du
défunt a eu lieu hier à Oran. El-Bahia vient
ainsi de perdre un autre de ses grands chan-
teurs, quelques jours à peine après avoir inhu-
mé un monument de chant de cette région,
Blaoui El-Houari en l’occurrence.   R. N.

A
l’indépendance, Youcef
Bouchouchi travaillera
comme caméraman puis

reporter pour la Radio-Télévision
algériennes(RTA ) avant de s’inté-
resser au théâtre, à l’écriture de
scénario et surtout à la réalisation
cinématographique. En 1963, il
débute son parcours avec son télé-
film "Les hauts lieux de la Révo-
lution", "El Hidjra du prophète
Mohamed", et "Salim et Salima".
Les années qui ont suivi, il réalisa

une série de téléfilms pour la RTA
dont "L’industrie de la dette", "Le
Grand tourisme", "Labour des ter-
rains déminés", "Les grand projets
d’Arzew". 
En 1971, il produit et réalise "Pas
de blanc à la une", "Les retrou-
vailles" et un film policier "AL
17", puis "Qui est le coupable?"
Plus tard il réalisera "El Mawlid
en-nabawi, coutumes et tradi-
tions" à Timimoun, "Ould el
houma", une émission pour la

télévision (1993), "Le grand Sud"
et la série comique et sociale de
"Fantasia" (téléfilm). En l’an 2000
il produit le film du réalisateur
Ghaouti Bendedouche "La Voisi-
ne" avec Biyouna. En l’an 2001, il
produit le premier épisode du télé-
film "Dérives de justice" d'après
une nouvelle de Leïla Aslaoui
avant de réaliser en 2005 toujours
pour la télévision "Qui va vous
protéger?". Il a également réalisé
également le téléfilm "Le prix de

la liberté" pour le festival d’Alger
capitale de la Culture arabe
(2017). 
Il a par ailleurs réalisé au début
des années 1970 l'émission Télé-
Ciné Club, présentée par Ahmed
Bedjaoui. Youcef Bouchouchi a
été lauréat de la médaille du prési-
dent de la République, Abdelaziz
Bouteflika, en 2003 à Oran. Le
défunt sera enterré aujourd’hui  au
cimetière de Sidi Yahia (Alger)
après la prière D'El-Assar. R. C.

IL SERA INHUMÉ AUJOURD’HUI AU CIMETIÈRE DE SIDI-YAHIA

Le réalisateur Youcef
Bouchouchi n’est plus 

Le réalisateur
algérien Youcef
Bouchouchi est

décédé vendredi à
Alger des suites
d'une longue

maladie, Né le 25
novembre 1939 à
Kherrata, dans la

wilaya de Béjaïa), le
défunt a fait ses

études primaires à
El Kseur (Béjaïa)
avant de rejoindre
le lycée technique
d’Alger jusqu’en
1956 et rallier

l’organisation civile
du Front de

libération nationale
(FLN) au sein

duquel il militera
jusqu’en 1962.  

UN AUTRE CHANTEUR ORANAIS NOUS QUITTE

Houari Aouinat tire sa révérence 

DÉCÈS D'UNE PARTURIENTE À DJELFA

Le ministère de la Santé se constitue partie civile  


